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Veréffentlichung einer Mitteilung iiber die Genehmigung einer Standardinderung der
Produktspezifikation eines Namens im Weinsektor gemifl Artikel 17 Absitze 2 und 3 der
Delegierten Verordnung (EU) 2019/33 der Kommission

(C[2024/579)

Diese Mitteilung wird gemdfl Artikel 17 Absatz 5 der Delegierten Verordnung (EU) 2019/33 der Kommission (!)
veroffentlicht.

MITTEILUNG DER GENEHMIGUNG EINER STANDARDANDERUNG
,Rheinhessen*
PDO-DE-A1274-AMO02
Datum der Mitteilung: 26.10.2023
BESCHREIBUNG UND BEGRUNDUNG DER GENEHMIGTEN ANDERUNG
1. Beschreibung der Verinderungen

a)  Analytische und/oder organoleptische Eigenschaften

Die Angabe des natiirlichen Mindestalkoholgehaltes und des natiirlichen Mindestmostgewichtes werden kiinftig durch
das Bindewort ,und” verbunden. Es wird ein klarstellender Satz zur Kellerbuchfiithrung eingefiigt, der folgendermafen
lautet: ,Das Mostgewicht im garfahigen Gebinde muss dokumentiert werden.

b)  Keltertraubensorten
In Nummer 8 der Produktspezifikation sind bislang folgende Rebsorten angegeben:
Weilwein:

Albalonga, Arnsburger, Auxerrois (Auxerrois blanc, Pinot auxerrois), Bacchus, Blauer Silvaner, Bronner, Cabernet
Blanc, Calardis Blanc, Chardonnay, Ehrenbreitsteiner, Ehrenfelser, Faberrebe (Faber), Felicia, Findling, Freisamer,
Frither Malingre (Malinger), Frither Roter Malvasier (Malvasier, Frither Malvasier, Malvoisie), Gelber Muskateller (Blanc,
Muskateller, Moscato, Muscat), Goldmuskateller, Goldriesling, Griiner Silvaner (Silvaner, Sylvaner), Griiner Veltliner
(Veltliner), Helios, Hibernal, Holder, Huxelrebe (Huxel), Johanniter, Juwel, Kanzler, Kerner, Kernling, Merzling, Morio-
Muskat, Miiller-Thurgau (Rivaner), Muscaris, Muskat-Ottonel, Nobling, Optima 113 (Optima), Orion, Ortega,
Osteiner, Perle, Phoenix (Phonix), Prinzipal, Regner, Reichensteiner, Rieslaner, Rosa Chardonnay, Roter Elbling
(Elbling, Elbling Rouge), Roter Gutedel (Gutedel, Chasselas, Chasselas Rouge), Roter Miiller-Thurgau, Roter
Muskateller (Muskateller, Moscato, Muscat), Roter Riesling, Roter Traminer (Gewiirztraminer, Clevner, Traminer),
Ruldnder (Grauer Burgunder, Grauburgunder, Pinot gris, Pinot grigio), Saphira, Sauvignon blanc, Sauvignon Cita,
Sauvignon Gryn, Sauvignon Sary, Sauvitage, Scheurebe, Schonburger, Septimer, Siegerrebe (Sieger), Silcher, Sirius,
Solaris, Souvignier Gris, Staufer, Trebbiano di Soave, Villaris, Weiffer Burgunder (Weifburgunder, Pinot blanc, Pinot
bianco), Weifler Elbling (Elbling), WeifSer Gutedel (Gutedel, Chasselas, Fendant Blanc), Weifler Riesling (Riesling,
Rheinriesling, Riesling renano, Klingelberger), Wiirzer.

Rot- und Roséwein:

Accent, Acolon, Allegro, Baron, Blauburger, Blauer Frithburgunder (Frithburgunder, Pinot noir Précoce, Pinot
Madeleine, Madeleine Noir), Blauer Limberger (Lemberger, Blaufrankisch, Limberger), Blauer Portugieser (Portugieser),
Blauer Spitburgunder (Spitburgunder, Pinot noir, Pinot nero, Samtrot), Blauer Trollinger (Trollinger, Vernatsch),
Blauer Zweigelt (Zweigeltrebe, Rotburger, Zweigelt), Bolero, Cabernet Cantor, Cabernet Carbon, Cabernet Carol,
Cabernet Cortis, Cabernet Cubin (Cubin), Cabernet Dorio (Dorio), Cabernet Dorsa (Dorsa), Cabernet franc, Cabernet
Mitos (Mitos), Cabernet Sauvignon, Cabertin, Calandro, Dakapo, Deckrot, Domina, Dornfelder, Dunkelfelder,
Farbertraube, Hegel, Helfensteiner, Heroldrebe, Merlot, Monarch, Miillerrebe (Schwarzriesling, Pinot Meunier),
Muskattrollinger, Neronet, Palas, Pinotin, Piroso, Prior, Reberger, Regent, Rondo, Rosenmuskateller, Rotberger,
Rubinet, Saint-Laurent (Sankt Laurent, St. Laurent), Syrah (Shiraz), Tauberschwarz, Wildmuskat.
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ANDERUNGEN:

Zukiinftig heiflt es ,Weifse Rebsorten” und ,Rote Rebsorten” statt ,Weilwein“ und ,Rot-und Roséwein*.
Hinzugefiigt werden folgende Rebsorten:

Weifse Rebsorten:

»Adelfrankisch, Alvarinho, Blittenmuskateller, Chenin blanc, Cumdeo Blanc, Dalkauer, Donauriesling, Donauveltliner,
Frither Leipziger, Furmint, Gelber Kleinberger, Gelber Orleans, Glera, Gm 324-58, Gm 6423-12, Gm 6427-5. Gm
789-10, Gm 7926-1, Gm 7941-11, Griinfrankisch, Jakob Gerhardt Blanc, Manzoni Bianco, Mariensteiner, Marsanne
blanche, Muscabona, Orangentraube, Petit Manseng, Pollux, Rheinfelder, Rinot, Roter Veltliner, Sauvignac, Sauvignon
gris, Savagnin Blanc, Semillon, VB 32-7, Viognier, Weifler Riuschling, We S 503.

Rote Rebsorten:

»Alegrillo Negro, Barbera, Bettlertraube, Blauer Gansfiifler, Blauer Hingling, Blauer Muskateller, Cabaret noir, Cabernet
Jura, Calabrese, Carménere, Chatus, Cumdeo Rouge, Divico, Gamay noir, Gm 6421-2, Gm 6421-15, Gm 674-1, Gm
7217-5, Gm 8210-1, Grenache Noir, Hartblau, Kleiner Frankischer Burgunder, Lagrein, Laurot, Malbec, Nebbiolo,
Petite Syrah, Petit Verdot, Pinotage, Pinot nova, Primitivo, Sangiovese, Satin Noir, Schwarzblauer Riesling, Schwarzer
Heunisch, Schwarzer Urban, Siiffschwarz, Tannat, Tempranillo, VB 91-26-5, We 70-281-37, We 94-26-37.

Die Synonyme werden gestrichen.

¢)  Geltende Anforderungen
Geltende Anforderungen gemif nationaler Rechtsvorschriften:

Es wird die bezeichnungsrechtliche Regelung eingefuigt, dass gesetzlich geregelte Bezeichnungselemente entsprechend
dem geltenden Recht verwendet werden diirfen.

d)  Kontrollbehirde

Korrektur der Faxnummer der Landwirtschaftskammer.

e)  Sonstiges

Im Absatz ,Zusammenhang mit dem Gebiet“ werden die Beschreibungen der Kategorien ,Wein®, ,Perlwein“ und
,Qualititsschaumwein® prazisiert und umformuliert. Hierbei ist nicht die Notwendigkeit der Einreichung einer
Unionsinderung gegeben, da durch die Anderungen nicht der Zusammenhang mit dem geografischen Gebiet
aufgehoben wird (vgl. Art.14 der Verordnung (EU) 2019/33).

Konkret werden die folgenden Anderungen vorgenommen:

In Nummer 9.4.1 der Produktspezifikation Kategorie ,Wein“ wird eine Ergidnzung vorgenommen. Der ergdnzte Satz
lautet urspriinglich: ,Pradikatsweine miissen die in Nummer 3.2 aufgefithrten Kriterien mindestens erfiillen.”
Zukiinftig lautet der Satz: ,Pradikatsweine miissen mindestens die in Nummer 3.2 aufgefiihrten Kriterien erfillen und
diirfen nicht angereichert werden.”

In Nummer 9.4.2 der Produktspezifikation Kategorie ,Perlwein“ wird eine Umformulierung vorgenommen. Der zu
indernde Satz lautet: ,Die Herstellung erfolgt durch Girung oder den Zusatz von endogener Kohlensiure.
Umformuliert soll dieser Satz kiinftig lauten: ,Im Zuge der Girung wird ein Teil der natiirlichen Girungskohlensiure
erhalten.

Unter 9.4.3 der Produktsperzifikation Kategorie ,Qualititsschaumwein“ wird die erste Garung hinzugefiigt. Bisher war
die Herstellung von Qualititsschaumwein nach der Beschreibung nur durch eine zweite Garung des Sektgrundweins
moglich. Durch die Anderung wird die Herstellungsmoglichkeit von Qualititsschaumwein auf die erste Girung
ausgeweitet.
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2.

Begriindung der Verinderungen

a)  Analytische und/oder organoleptische Eigenschaften

Durch den Wegfall der Umrechnungstabelle gibt es keine rechtliche Grundlage mehr zur Angabe des natiirlichen
Mindestmostgewichtes. Da die Erzeuger in der Praxis allerdings mit der Einheit Ochslegrade arbeiten, wird diese
Einheit weiterhin in der Produktspezifikation beibehalten. Deshalb werden die Angabe des natiirlichen Mindestalko-
holgehaltes und die Angabe des natiirlichen Mindestmostgewichtes durch das Bindewort ,und“ verbunden. Daraus
ergibt sich eindeutig, dass sowohl der Wert des natiirlichen Mindestalkoholgehaltes, als auch der Wert des natiirlichen
Mindestmostgewichtes durch die Erzeuger einzuhalten sind, um Erzeugnisse als g.U. Rheinhessen vermarkten zu
konnen. Um Missverstindnissen hinsichtlich der Kellerbuchfithrung vorzubeugen, hat die Schutzgemeinschaft sich
entschieden einen klarstellenden Satz einzufiigen, der darauf Bezug nimmt, dass nur das Mostgewicht im Kellerbuch
gefithrt werden muss.

b)  Keltertraubensorten

Die Rebsortenliste ist unvollstindig und wird erginzt, da alle bislang klassifizierten Sorten, die sich im Anbau
befinden, genannt werden sollen, da sich diese Sorten im Anbaugebiet bereits bewahrt haben. Die aus diesen Sorten
hergestellten Weine erfiillen die Vorgaben der Produktspezifikation.

Zukiinftig werden die Rebsorten unter der Uberschrift ,Weie Rebsorten® und ,Rote Rebsorten* statt ,Weilwein“ und
,Rot- und Roséwein“ aufgefithrt, da durch die Auflistung der Rebsorten in der Produktspezifikation die
Anbaumoglichkeit geregelt wird, nicht hingegen das Enderzeugnis. Die Synonyme wurden gestrichen, da die
Rebsortenliste in der Produktspezifikation eine , Anpflanzerlaubnis“ und keine Etikettierungsvorschrift darstellt.

¢)  Geltende Anforderungen

Geltende Anforderungen gemifl nationaler Rechtsvorschriften: Die eingefiigte bezeichnungsrechtliche Regelung hat
klarstellenden Charakter im Hinblick auf bezeichnungsrechtliche Begrifflichkeiten des nationalen Rechts, die nicht
iiber e-Ambrosia geschiitzt sind.

d)  Kontrollbehirde

Die Faxnummer der Landwirtschaftskammer Rheinland-Pfalz hat sich gedndert.

e)  Sonstiges

Die Umformulierung in Nummer 9.4.1 der Produktspezifikation Kategorie ,Wein“ wird vorgenommen, um eine
Unterscheidung der Pridikatsweine zu den Qualititsweinen zu treffen.

Die Umformulierung in 9.4.2 der Produktspezifikation Kategorie ,Perlwein“ erfolgt, um die tatsichlichen Vorginge bei
der Perlweinbereitung in der Formulierung wiederzugeben.

Unter Nummer 9.4.3 der Produktspezifikation Kategorie ,Qualititsschaumwein“ wird die erste Garung eingefiigt, da
nach der bisherigen Beschreibung der Kategorie ,Qualititsschaumwein® ein solcher nur durch zweite Girung
hergestellt werden konnte. Dies entspricht nicht mehr der gingigen Praxis, die nunmehr die Moglichkeiten hat
,Qualititsschaumwein“ auch mittels einer ersten Girung herzustellen.

EINZIGES DOKUMENT

Name(n)

Rheinhessen

Art der geografischen Angabe

2.U. — Geschiitzte Ursprungsbezeichnung

Kategorien von Weinbauerzeugnissen
1. Wein
5. Qualitdtsschaumwein

8. Perlwein
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Beschreibung des Weins | der Weine

1. Qualititswein, weifd

KURZE TEXTBESCHREIBUNG

Die Weine werden iiberwiegend als Rebsortenweine ausgebaut, die die Typizitit der verschiedenen Rebsorten
widerspiegeln. Die Farbe ist meist blass- bis strohgelb, oft mit griinen Reflexen. Durch eine schonende Weinbereitung
sind diese Weine geprdgt von primdren Aromen nach gelben und tropischen Friichten, vereinzelt auch mit floralen
Muskatnoten, einer fein abgestimmten Siifée und Sdure und einem frischen, klaren sensorischen Eindruck.

Weine aus der Rebsorte Riesling sind besonders geeignet, um die Unterschiede der verschiedenen Terroir Rheinhessens
widerzuspiegeln. Die Weine sind in der Regel von einer prignanten Siure geprigt und vereinen Mineralitit mit
eleganter Frucht. Vor allem Weine, die in Barriquefissern und Tonneaus gereift sind, sind haufig gepragt durch eine
malolaktische Gdrung und feine Rostaromen. Weine aus Rebsortenverschnitten werden oft restsiff, in der
Geschmacksrichtung lieblich bereitet.

Die Bezeichnung Liebfrau(en)milch diirfen nur Verschnitte tragen, die zumindest aus 70 % der Rebsorten Riesling,
Silvaner, Miiller-Thurgau oder Kerner hergestellt sind und daher geschmacklich von diesen Rebsorten bestimmt

werden.

Der Gesamtalkoholgehalt fiir Wein mit der geschiitzten Ursprungsbezeichnung Rheinhessen, der ohne Anreicherung
gewonnen wurde, darf 15 Vol.-% iiberschreiten.

Fiir Analysemerkmale ohne Zahlenangabe gilt geltendes Recht.

Allgemeine Analysemerkmale

Maximaler Gesamtalkoholgehalt (in % vol)

Minimaler vorhandener Alkoholgehalt (in % vol)

Mindestgesamtsdure

Maximaler Gehalt an fliichtiger Sdure (in Millidquivalent pro
Liter)

Hochstgehalt an Schwefeldioxid (mg/l)

2. Qualitdtswein, rot

KURZE TEXTBESCHREIBUNG

Die Weine werden sowohl als Rebsortenwein als auch im Verschnitt ausgebaut. Sie sind von roter bis tiefroter Farbe
oft mit bldulich, violetten Anteilen und geprigt von den Aromen roter Friichte und Beeren. Mittelschwere Weine
haben eine weiche Siure und zuriickhaltende Tanninstruktur bei hoher Fruchtigkeit. Korperreiche Weine konnen
neben einer konzentrierten roten Frucht auch wiirzige und rauchige Aromen zeigen.

Der Gesamtalkoholgehalt fiir Wein mit der geschiitzten Ursprungsbezeichnung Rheinhessen, der ohne Anreicherung
gewonnen wurde, darf 15 Vol.-% iiberschreiten.

Fiir Analysemerkmale ohne Zahlenangabe gilt geltendes Recht.

Allgemeine Analysemerkmale

Maximaler Gesamtalkoholgehalt (in % vol)

Minimaler vorhandener Alkoholgehalt (in % vol)

Mindestgesamtsdure

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/579/oj



ABIL. C vom 8.1.2024

DE

Allgemeine Analysemerkmale

Maximaler Gehalt an fliichtiger Sdure (in Millidquivalent pro
Liter)

Hochstgehalt an Schwefeldioxid (mg/l)

3. Qualititswein Rosé, Weilherbst, Blanc de Noir

KURZE TEXTBESCHREIBUNG

Weine von blass- bis hellroter Farbe, im Falle des Blanc de Noir weilweinfarben, die ausschlieflich aus roten Trauben
gekeltert werden. Sie sind meist von mittlerem Korper mit dezent ausgeprigten Aromen nach roten Friichten und
Beeren und einer frischen, lebendigen Siure.

Der Gesamtalkoholgehalt fiir Wein mit der geschiitzten Ursprungsbezeichnung Rheinhessen, der ohne Anreicherung
gewonnen wurde, darf 15 Vol.-% iiberschreiten.

Fiir Analysemerkmale ohne Zahlenangabe gilt geltendes Recht.

Allgemeine Analysemerkmale

Maximaler Gesamtalkoholgehalt (in % vol)

Minimaler vorhandener Alkoholgehalt (in % vol)

Mindestgesamtsdure

Maximaler Gehalt an fliichtiger Sdure (in Millidquivalent pro
Liter)

Hochstgehalt an Schwefeldioxid (mg/l)

4. Qualitdtswein Rotling

KURZE TEXTBESCHREIBUNG
Weine von blass- bis hellroter Farbe, die durch Verschneiden weiler und roter Trauben oder Maische gewonnen
werden. Sie besitzen meist einen mittleren Korper und vereinen die Aromen von gelben und roten Friichten im

Geschmack.

Der Gesamtalkoholgehalt fiir Wein mit der geschiitzten Ursprungsbezeichnung Rheinhessen, der ohne Anreicherung
gewonnen wurde, darf 15 Vol.-% iiberschreiten.

Fiir Analysemerkmale ohne Zahlenangabe gilt geltendes Recht.

Allgemeine Analysemerkmale

Maximaler Gesamtalkoholgehalt (in % vol)

Minimaler vorhandener Alkoholgehalt (in % vol)

Mindestgesamtsdure

Maximaler Gehalt an fliichtiger Sdure (in Millidquivalent pro
Liter)

Hochstgehalt an Schwefeldioxid (mg/l)
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5. Pradikatswein Kabinett

KURZE TEXTBESCHREIBUNG
Ein feiner Wein mit in der Regel moderatem Alkoholgehalt, lebhafter, frischer Sdure und ausgepragter Weinigkeit.

Der Gesamtalkoholgehalt fiir Wein mit der geschiitzten Ursprungsbezeichnung Rheinhessen, der ohne Anreicherung
gewonnen wurde, darf 15 Vol.-% iiberschreiten.

Fiir Analysemerkmale ohne Zahlenangabe gilt geltendes Recht.

Allgemeine Analysemerkmale

Maximaler Gesamtalkoholgehalt (in % vol)

Minimaler vorhandener Alkoholgehalt (in % vol)

Mindestgesamtsdure

Maximaler Gehalt an fliichtiger Sdure (in Millidquivalent pro
Liter)

Hochstgehalt an Schwefeldioxid (mg/l)

6.  Pradikatswein Spitlese

KURZE TEXTBESCHREIBUNG
Durch die Verwendung vollreifer Trauben sind die Weine von harmonischer Fiille und haben einen intensiven, klaren,
gelbfruchtigen Charakter, der oft durch eine deutliche Fruchtsiiffe unterstiitzt wird. Die Farbe ist meist strohgelb, kann

aber auch ins Goldfarbene tibergehen.

Der Gesamtalkoholgehalt fiir Wein mit der geschiitzten Ursprungsbezeichnung Rheinhessen, der ohne Anreicherung
gewonnen wurde, darf 15 Vol.-% tiberschreiten.

Fiir Analysemerkmale ohne Zahlenangabe gilt geltendes Recht.

Allgemeine Analysemerkmale

Maximaler Gesamtalkoholgehalt (in % vol)

Minimaler vorhandener Alkoholgehalt (in % vol)

Mindestgesamtsdure

Maximaler Gehalt an fliichtiger Saure (in Millidquivalent pro
Liter)

Hochstgehalt an Schwefeldioxid (mg/l)

7.  Pradikatswein Auslese

KURZE TEXTBESCHREIBUNG

Durch die Verwendung voll- bis iiberreifer, im Idealfall aber noch gesunder Trauben zeigt sich in der Regel eine
goldgelbe Farbe. Die Weine sind von klarem Geschmack nach gelben und tropischen Friichten bis hin zu Aromen von
Déorrobst, die sich mit zunehmender Alterung der Weine verstirken. Besonders bei Weinen des Rebsorte Riesling wird
der meist hohe Restzuckergehalt von einer deutlich wahrnehmbaren Siure begleitet.

Der Gesamtalkoholgehalt fiir Wein mit der geschiitzten Ursprungsbezeichnung Rheinhessen, der ohne Anreicherung
gewonnen wurde, darf 15 Vol.-% iiberschreiten.
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Fiir Analysemerkmale ohne Zahlenangabe gilt geltendes Recht.

Allgemeine Analysemerkmale

Maximaler Gesamtalkoholgehalt (in % vol)

Minimaler vorhandener Alkoholgehalt (in % vol)

Mindestgesamtsdure

Maximaler Gehalt an fliichtiger Sdure (in Millidquivalent pro
Liter)

Hochstgehalt an Schwefeldioxid (mg/l)

8.  Pridikatswein Beerenauslese

KURZE TEXTBESCHREIBUNG

Die Weine werden aus iiberreifen, eingetrockneten oder edelfaulen und mit Botrytis behafteten Trauben hergestellt
und zeigen sich meist hochfarbig golden, mit zunehmender Alterung auch bernsteinfarben. Der Geschmack ist in der
Regel geprigt durch die vollmundige SiifSe, bei geringen bis moderaten Alkoholgehalten. Konzentrierte Aromen nach
Rosinen, Dorrobst und Honig aber auch wiirzige Noten sind typisch.

Der Gesamtalkoholgehalt fir Wein mit der geschiitzten Ursprungsbezeichnung Rheinhessen, der ohne Anreicherung
gewonnen wurde, darf 15 Vol.-% iiberschreiten.

Fiir Analysemerkmale ohne Zahlenangabe gilt geltendes Recht.

Allgemeine Analysemerkmale

Maximaler Gesamtalkoholgehalt (in % vol)

Minimaler vorhandener Alkoholgehalt (in % vol)

Mindestgesamtsdure

Maximaler Gehalt an fliichtiger Sdure (in Millidquivalent pro
Liter)

Hochstgehalt an Schwefeldioxid (mg/l)

9. Pridikatswein Eiswein

KURZE TEXTBESCHREIBUNG

Weine aus weitgehend gesunden, reifen Trauben, die zum Zeitpunkt der Ernte und Kelterung witterungsbedingt
gefroren sind, wodurch ein sehr hoher natiirlicher Alkoholgehalt durch Konzentration der Traubeninhaltsstoffe ohne
den Einfluss von Edelfdule erzielt wird. Dementsprechend présentieren sich die Weine meist von strohgelber Farbe
mit hoher fruchtiger StifSe und konzentrierter Sdure.

Der Gesamtalkoholgehalt fiir Wein mit der geschiitzten Ursprungsbezeichnung Rheinhessen, der ohne Anreicherung
gewonnen wurde, darf 15 Vol.-% iiberschreiten.

Fiir Analysemerkmale ohne Zahlenangabe gilt geltendes Recht.
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Allgemeine Analysemerkmale

Maximaler Gesamtalkoholgehalt (in % vol)

Minimaler vorhandener Alkoholgehalt (in % vol)

Mindestgesamtsdure

Maximaler Gehalt an fliichtiger Sdure (in Millidquivalent pro
Liter)

Hochstgehalt an Schwefeldioxid (mg/l)

10. Priadikatswein Trockenbeerenauslese

KURZE TEXTBESCHREIBUNG

Die Weine werden aus iiberreifen, eingetrockneten oder edelfaulen und mit Botrytis behafteten Trauben hergestellt
und zeigen sich meist hochfarbig golden, mit zunehmender Alterung auch bernsteinfarben. Der Geschmack ist in der
Regel gepragt durch die vollmundige SiifSe, bei geringen bis moderaten Alkoholgehalten. Konzentrierte Aromen nach
Rosinen, Dorrobst und Honig aber auch wiirzige Noten sind typisch. Trockenbeerenauslesen unterscheiden sich von
Beerenauslesen durch einen hoheren Grad der Konzentration und einer stirkeren Prigung des Aromas durch die

Edelfiule.

Der Gesamtalkoholgehalt fiir Wein mit der geschiitzten Ursprungsbezeichnung Rheinhessen, der ohne Anreicherung

gewonnen wurde, darf 15 Vol.-% iiberschreiten.

Fiir Analysemerkmale ohne Zahlenangabe gilt geltendes Recht.

Allgemeine Analysemerkmale

Maximaler Gesamtalkoholgehalt (in % vol)

Minimaler vorhandener Alkoholgehalt (in % vol)

Mindestgesamtsdure

Maximaler Gehalt an fliichtiger Sdure (in Millidquivalent pro
Liter)

Hochstgehalt an Schwefeldioxid (mg/l)

11. Qualititsschaumwein

KURZE TEXTBESCHREIBUNG

Schaumweine werden meist aus Rebsortenweinen hergestellt. Sie sind geschmacklich geprigt von der Art der

verwendeten Rebsorte und erscheinen fein schiumend.

Als Cremant bezeichnete Schaumweine zeigen oft eine weiche, cremige Struktur bei elegantem Korper und einer sehr

feinen Perlage.

Der Gesamtalkoholgehalt fiir Wein mit der geschiitzten Ursprungsbezeichnung Rheinhessen, der ohne Anreicherung

gewonnen wurde, darf 15 Vol.-% iiberschreiten.

Fiir Analysemerkmale ohne Zahlenangabe gilt geltendes Recht.
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Allgemeine Analysemerkmale

Maximaler Gesamtalkoholgehalt (in % vol)

Minimaler vorhandener Alkoholgehalt (in % vol)

Mindestgesamtsdure

Maximaler Gehalt an fliichtiger Sdure (in Millidquivalent pro
Liter)

Hochstgehalt an Schwefeldioxid (mg/l)

12. Perlwein

KURZE TEXTBESCHREIBUNG

Perlweine sind frisch, fruchtig und spritzig. Sie werden meist aus aromatischen Rebsorten hergestellt, die fir den
Geschmack dann prigend sind.

Der Gesamtalkoholgehalt fiir Wein mit der geschiitzten Ursprungsbezeichnung Rheinhessen, der ohne Anreicherung
gewonnen wurde, darf 15 Vol.-% tiberschreiten.

Fiir Analysemerkmale ohne Zahlenangabe gilt geltendes Recht.

Allgemeine Analysemerkmale

Maximaler Gesamtalkoholgehalt (in % vol)

Minimaler vorhandener Alkoholgehalt (in % vol)

Mindestgesamtsdure

Maximaler Gehalt an fliichtiger Sdure (in Millidquivalent pro
Liter)

Hochstgehalt an Schwefeldioxid (mg/l)

5. Weinbereitungsverfahren
5.1. Spezifische onologische Verfahren

1. Alle Erzeugnisse
Spezifisches 6nologisches Verfahren

Es gilt geltendes Recht.

2. Alle Erzeugnisse
Einschligige Einschrinkungen bei der Weinbereitung

Es gilt geltendes Recht.

3. Alle Erzeugnisse
Anbauverfahren

Es gilt geltendes Recht.
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5.2. Hachstertrige
1.

105 Hektoliter je Hektar

6. Abgegrenztes geografisches gebiet

Zur geschiitzten Ursprungsbezeichnung gehoren die Rebflichen der Gemeinden Albig, Alsheim, Alzey, Appenheim,
Armsheim, Aspisheim, Badenheim, Bechenheim, Bechtheim, Bechtolsheim, Bermersheim (Alzey-Worms),
Bermersheim vor der Hohe, Biebelnheim, Biebelsheim, Bingen am Rhein 1, Bodenheim, Bornheim (Alzey-Worms),
Bubenheim (Mainz-Bingen), Budenheim, Dalheim, Dexheim, Dienheim, Dintesheim, Dittelsheim-Hefloch,
Dolgesheim, Dorn-Diirkheim, Eckelsheim, Eich, Eimsheim, Engelstadt, Ensheim, Eppelsheim, Erbes-Biidesheim,
Esselborn, Essenheim,Florsheim-Dalsheim, Flonheim, Flomborn, Framersheim, Frei-Laubersheim, Freimersheim
(Alzey-Worms), Frettenheim, Friesenheim, Fiirfeld, Gabsheim, Gau-Algesheim, Gau-Bickelheim, Gau-Bischofsheim,
Gau-Heppenheim, Gau-Odernheim, Gau-Weinheim, Gensingen, Gimbsheim, Grolsheim, Gumbsheim, Gundersheim,
Gundheim, Guntersblum, Hackenheim, Hahnheim, Hangen-Weisheim, Harxheim, Heidesheim am Rhein, Hillesheim
(Mainz-Bingen), Hochborn, Hohen-Siilzen, Horrweiler, Ingelheim am Rhein, Jugenheim in Rheinhessen, Kettenheim,
Klein-Winternheim, Kéngernheim, Lorzweiler, Lonsheim, Ludwigshéhe, Mainz, Mauchenheim, Mettenheim,
Molsheim, Morstadt, Mommenheim, Monsheim, Monzernheim, Nack, Nackenheim, Neu-Bamberg, Nieder-
Hilbersheim, Nieder-Olm, Nieder-Wiesen, Nierstein, Ober-Florsheim, Ober-Hilbersheim, Ober-Olm, Ockenheim,
Offenheim, Offstein, Oppenheim, Osthofen, Partenheim, Pfaffen-Schwabenheim, Pleitersheim, Sankt Johann (Mainz-
Bingen), Saulheim, Schornsheim, Schwabenheim an der Selz, Selzen, Siefersheim, Soérgenloch, Spiesheim,
Sprendlingen, Stadecken-Elsheim, Stein-Bockenheim, Sulzheim, Tiefenthal (Bad Kreuznach), Udenheim, Uelversheim,
Undenheim, Vendersheim, Volxheim, Wachenheim, Wackernheim, Wahlheim, Wallertheim, Weinolsheim,
Welgesheim, Wendelsheim, Westhofen, Wintersheim, Wollstein, Worrstadt, Wolfsheim, Wonsheim, Worms,
Zornheim, Zotzenheim.

Die Herstellung von Qualititswein, Pradikatswein, Sekt b.A. oder Qualitdtsperlwein mit dem geschiitzten Namen
,Rheinhessen* muss im Anbaugebiet, in einem anderen Anbaugebiet des Landes Rheinland-Pfalz oder in einem
Anbaugebiet eines benachbarten Landes erfolgen.

7. Keltertraubensorte(n)
Accent
Acolon
Adelfrinkisch - Griiner Adelfriankisch
Albalonga
Alegrillo negro
Allegro
Alvarinho - Albarino
Arnsburger
Auxerrois - Auxerrois blanc, Pinot Auxerrois
Bacchus
Barbera
Baron
Bettlertraube - Griine Bettlertraube
Blauburger
Blauer Frithburgunder - Pinot Noir Précoce, Pinot Madeleine, Madeleine Noir, Frithburgunder, Pinot Madelaine
Blauer GinsfufSer

Blauer Hingling
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Blauer Limberger - Lemberger, Blaufrankisch, Limberger

Blauer Muskateller - Muskateller, Schwarzblauer Muskateller; Muscat Noir, Schwarzer Muskateller, Muscat a petits

grains noirs

Blauer Portugieser

Blauer Silvaner

Blauer Spatburgunder

Blauer Trollinger - Trollinger, Vernatsch

Blauer Zweigelt - Zweigeltrebe, Rotburger, Zweigelt

Bliitenmuskateller

Bolero
Bronner

Cabaret Noir

Cabernet Blanc
Cabernet Cantor
Cabernet Carbon
Cabernet Carol
Cabernet Cortis
Cabernet Cubin
Cabernet Dorio
Cabernet Dorsa

Cabernet Franc

Cabernet Jura

Cabernet Mitos

Cabernet Sauvignon

Cabertin

Calabrese - Nero d’Avola

Calandro
Calardis Blanc
Carménere
Chardonnay
Chatus
Chenin Blanc

Cumdeo blanc

Cumdeo rouge

Dakapo
Dalkauer
Deckrot
Divico
Domina

Donauriesling

Donauveltliner

Dornfelder
Dunkelfelder

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/579/0j
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Ehrenbreitsteiner
Ehrenfelser

Faberrebe

Felicia

Findling

Freisamer

Frither Leipziger

Frither Malingre - Malinger
Frither Roter Malvasier - Malvasier, Frither Malvasier, Malvoisie
Furmint

Firbertraube

Gamay noir

Gelber Kleinberger

Gelber Muskateller

Gelber Orleans - Orleans
Glera

Gm 324-58

Gm 6421-15

Gm 6421-2

Gm 6423-12

Gm 6427-5

Gm 674-1

Gm 7217-5

Gm 789-10

Gm 7926-1

Gm 7941-11

Gm 8210-1
Goldmuskateller - Muskateller
Goldriesling

Grenache noir - Grenache
Griiner Silvaner - Silvaner, Sylvaner
Griiner Veltliner - Veltliner
Griinfrankisch

Hartblau

Hegel

Helfensteiner

Helios

Heroldrebe

Hibernal

Huxelrebe - Huxel

Holder

Jakob Gerhardt Blanc - Jakob Gerhardt blanc

Johanniter

12/17

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/579/oj



ABL. C vom 8.1.2024 DE

Juwel

Kanzler

Kerner

Kernling

Kleiner Frinkischer Burgunder - Burgunder frinkisch Kleiner
Lagrein - Blauer Lagrein, Lagrain
Laurot

Malbec

Manzoni bianco - Manzoni bianco
Mariensteiner

Marsanne blanche - Marsanne
Merlot

Merzling

Monarch

Morio Muskat

Mucabona

Muscaris

Muskat Ottonel - Muskat-Ottonel
Muskat Trollinger

Miiller Thurgau - Rivaner
Miillerrebe - Schwarzriesling, Pinot Meunier
Nebbiolo

Neronet

Nobling

Optima 113 - Optima
Orangentraube

Orion

Ortega

Osteiner

Palas

Perle

Petit Manseng

Petit Verdot

Petite Syrah

Phoenix - Phonix

Pinot Nova

Pinotage

Pinotin

Piroso

Pollux

Primitivo - Zinfandel, Blaucher Scheuchner

Prinzipal
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Prior

Reberger

Regent

Regner

Reichensteiner

Rheinfelder

Rieslaner

Rinot

Rondo

Rosenmuskateller - Muskateller

Rosé Chardonnay - Chardonnay, Rosa Chardonnay, Chardonnay Rosé
Rotberger

Roter Elbling - Elbling Rouge

Roter Gutedel - Chasselas Rouge, Fendant Rouge
Roter Muskateller - Muskateller, Muscat, Moscato
Roter Miiller-Thurgau

Roter Riesling

Roter Traminer - Clevner, Traminer
Roter Veltliner

Rubinet

Ruldnder - Pinot Grigio, Grauburgunder, Grauer Burgunder, Pino Gris
Saint Laurent - St. Laurent, Sankt Laurent
Sangiovese

Saphira

Satin Noir

Sauvignac

Sauvignon Blanc - Muskat Silvaner
Sauvignon Cita

Sauvignon Gris

Sauvignon Gryn

Sauvignon Sary

Sauvitage

Savagnin Blanc - Weifser Traminer
Scheurebe

Schwarzblauer Riesling

Schwarzer Heunisch

Schwarzer Urban

Schonburger

Semillon

Septimer

Siegerrebe

Silcher

Sirius

Solaris
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Souvignier Gris

Staufer

Syrah

SuBschwarz

Tannat

Tauberschwarz

Tempranillo

VB 32-7

VB 91-26-5

Verdicchio bianco - Trebbiano di Soave

Villaris

Viognier

We 70-281-37

We 94-26-37

We S 503

Weifer Burgunder - Pinot Bianco, Weifburgunder, Pinot Blanc
Weifer Elbling - Elbling, Kleinberger

Weifder Gutedel - Chasselas Blanc, Fendant Blanc, Fendant
Weifder Riesling - Riesling renano, Rheinriesling, Klingenberger, Riesling
WeifSer Rauschling

Wildmuskat

Wiirzer

Beschreibung des Zusammenhangs bzw. der zusammenhiinge

Das Weinanbaugebiet Rheinhessen ist in seiner Ausdehnung annihernd deckungsgleich mit dem rheinhessischen
Tafel- und Hiigelland beziehungsweise dem Mainzer Becken. Das Relief Rheinhessens ist geprigt durch Plateaus aus
widerstindigem Kalkstein, welche durch breite Talungen mit sanften Hiigeln und Niederungen durchschnitten
werden. Die hochsten Plateaubereiche liegen zwischen 250 und 300 Metern iiber NN, wohingegen die Niederungen
100 bis 150 Meter iiber NN aufweisen. Der Weinbau konzentriert sich auf die Hangbereiche, die durchschnittliche
Hangneigung betrigt allerdings rund 7 %. Steillagenanbau findet man insbesondere im Bereich um Nierstein und in
Bingen. Im Durchschnitt wichst der Wein in einer Hohe von 175 Metern iiber NN. Es dominieren Expositionen von
Siidost bis Stidwest.

Das Weinbaugebiet Rheinhessen wird tiberwiegend von tertidren und quartiren Sedimenten aufgebaut, welche iiber
einem Sockel aus Rotliegend-Gesteinen liegen. Diese Rotliegend-Gesteine treten lediglich im duflersten Siidwesten von
Rheinhessen und bei Nierstein an die Erdoberfliche (Niersteiner Horst). Der grofite Teil von Rheinhessen ist von
tertidren Gesteinen, welche uiberwiegend von quartiren Sedimenten (Losslehm, Flussterrassen, Auensedimente,
Hangsedimente) iiberlagert werden. Die Plateaubereiche in Rheinhessen werden von tertidren Kalksteinen gebildet,
wohingegen die Hang-, Hiigel- und Niederungsbereiche in weicheren tertidren Mergeln entwickelt sind. Die
Kalksteine der Plateaubereiche sind meist mit Loss tiberlagert, die Kalke und Mergel der Hangbereiche werden oft von
Loss oder Hangsedimenten verschleiert, wohingegen die Mergel der Niederungszonen von Auen-, Terrassen- oder
Umlagerungssedimenten bedeckt sind. Im nordwestlichen Teil des Weinbaugebietes Rheinhessen in der Nahe von
Bingen treten devonische Quarzite und Tonschiefer auf. Fir die Bodenbildung stellt der Loss beziehungsweise
Losslehm das wichtigste Ausgangssubstrat dar. Klimatisch lasst sich die weinbaulich genutzte Fliche im Anbaugebiet
Rheinhessen wie folgt fassen: Die Jahresdurchschnittstemperatur betrigt circa 9,9 °C. Die Durchschnittstemperatur in
der Vegetationsperiode liegt bei 14,6 °C. Die Areale mit den niedrigeren Jahresdurchschnittstemperaturen liegen im
Siidwesten des Anbaugebietes an der Grenze zum Saar-Nahe-Becken. Mittlere Temperaturwerte findet man auf dem
theinhessischen Tafel- und Hiigelland, wogegen die hochsten Jahresdurchschnittstemperaturen mit zunehmender
Nihe zum Oberrheingraben erreicht werden. Im Jahresdurchschnitt fallt ein Niederschlag von etwa 550 mm. In der
Vegetationsperiode fallen durchschnittlich 65 % (355 mm) des Jahresniederschlages. Im Schnitt erhalten die
theinhessischen Reben wihrend der Vegetationsperiode eine direkte solare Einstrahlung von ungefihr 650 000
WH/m?
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Die Winzer bewirtschaften grofle zusammenhingende Parzellen, das heiflt, dass eine gute Mechanisierung und
okonomische Bearbeitung der Flichen moglich ist. Die Winzer lieben die Vielfalt der Rebsorten und deren
Entwicklungspotential durch die verschiedenartigen Bodenprofile, wodurch dem Konsumenten eine breite
Aromenvielfalt geboten werden kann. Die Weinwirtschaft hat in den letzten 20 Jahren eine besondere Dynamik
entwickelt. Eine zunehmende Zahl junger Top-Erzeuger belegt diese Dynamik. Der menschliche Einfluss stiitzt sich
auf eine Jahrhunderte alte Weinbautradition.

8.2. Wein

Die in Nummer 9.1 bis 9.3 der Produktspezifikation erlduterten Zusammenhinge beziehen sich auf die Erzeugung des
Ausgangsproduktes der Traube, die aufgrund der unterschiedlichen Boden und Bearbeitung eine unterschiedliche
Pragung erhalten.

Nach der Ernte erfolgt die Einstufung in die entsprechenden Qualititsstufen der Weinerzeugung.

Qualititsweine miissen die in Nummer 3.2 der Produktspezifikation benannten Mindestanforderungen je Rebsorten-
kategorie erfiillen und diirfen angereichert werden.

Pridikatsweine miissen mindestens die in Nummer 3.2 der Produktspezifikation aufgefiihrten Kriterien erfiillen und
diirfen nicht angereichert werden. Bei der Erzeugung des Grundproduktes der Trauben, die fiir die Herstellung von
Pridikatsweinen vorgesehen sind, kann der Winzer im Laufe der Vegetation durch spezielle Pflegemafinahmen, wie z.
B. Entblitterung der Traubenzonen oder Ausdiinnen der Trauben eine bessere Qualitit eine intensivere
Zusammensetzung der Inhaltsstoffe der Traube erzielen. Dariiber hinaus kann durch einen weiteren menschlichen
Einfluss der unterschiedlichen kellertechnischen Ausbauformen eine Prigung des Endproduktes Pridikatswein
erfolgen.

8.3. Perlwein

Fiir Qualitdtsperlwein b. A. muss das Grundprodukt die Mindestanforderungen von Qualititswein des jeweiligen
Anbaugebietes, die in Nummer 3.2 der Produktspezifikation aufgefiihrt sind, erfillen. Im Zuge der Gérung wird ein
Teil der natiirlichen Garungskohlenséure erhalten.

8.4. Qualitatsschaumwein

Das Grundprodukt muss die in Nummer 3.2 der Produktspezifikation benannten Kriterien vorweisen. Je nach
Vegetationsstand und Standort miissen die Trauben, der fiir die Erzeugung von Sektgrundwein ausgewdahlten
Weinberge, zu einem fritheren Zeitpunkt abgeerntet werden, um die fiir einen Sekt b. A oder Winzersekt pragnante
Sdurestruktur zu erhalten. Die Herstellung erfolgt mittels erster oder zweiter Garung im Tank oder in der Flasche.
Wenn es sich um die Spezialitit des Verfahrens der traditionellen Flaschengdrung handelt, muss das Erzeugnis durch
eine zweite alkoholische Girung in der Flasche zu Schaumwein geworden sein. Hierbei muss das Erzeugnis
mindestens neun Monate auf der Flasche reifen.

9. Weitere wesentliche Bedingungen (Verpackung, Etikettierung, sonstige Anforderungen)
Rechtsrahmen:
Einzelstaatliches Recht
Art der sonstigen Bedingung:
Zusitzliche Kennzeichnungsvorschriften
Beschreibung der Bedingung:
Um die traditionellen Begriffe auf dem Etikett verwenden zu diirfen, miissen die Qualititsweine, Pradikatsweine,
Qualititsperlweine b. A. oder Sekte b. A. zuvor eine amtliche Priifung erfolgreich durchlaufen haben. Die in diesem
Zusammenhang zugeteilte Prifungsnummer (sogenannte A.P.-Nummer) muss auf dem Etikett angegeben werden. Sie
ersetzt die Losnummer. Weine und Weinerzeugnisse sind zusitzlich zum bestehenden geschiitzten Weinnamen
obligatorisch mit einem der in 5 a) der Produktspezifikation genannten traditionellen Begriffe zu kennzeichnen. Die

Kennzeichnung der in Nummer 5 b) der Produktspezifikation genannten traditionellen Begriffe ist fakultativ.

Gesetzlich geregelte Bezeichnungselemente diirfen entsprechend des geltenden Rechts verwendet werden.
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Dariiber hinaus stellt die Weinbergsrolle das Verzeichnis der fiir die kleineren geografischen Einheiten zugelassenen
Namen von Bereichen, GrofS- und Einzellagen sowie Gewannen dar.

In der Weinbergsrolle sind die Grenzen der Lagen und Bereiche nach Katasterbezeichnungen (Gemarkung, Flur,
Gewanne, Flurstiick) eingetragen. Sie wird von der Landwirtschaftskammer Rheinland-Pfalz gefiihrt.

Die Einrichtung und Fithrung der Weinbergsrolle basiert auf folgenden Rechtsgrundlagen:

— § 23 Absatz 3 und 4 des Weingesetzes,

— § 29 der Weinverordnung,

— Landesgesetz iiber die Festsetzung von Lagen und Bereichen und tiber die Weinbergsrolle (Weinlagengesetz),
— § 2 Nummer 16 der Landesverordnung iiber Zustindigkeiten auf dem Gebiet des Weinrechts.

Eine Anderung der Abgrenzung der kleineren geografischen Einheiten ist nur mit Zustimmung der zustindigen
Organisation nach § 22g des Weingesetzes zulissig. Jede Anderung ist der Bundesanstalt fiir Landwirtschaft und
Ernihrung (BLE) von der zustdndigen Organisation nach § 22g des Weingesetzes anzuzeigen.

Link zur Produktspezifikation

http:/[www.ble.de/eu-qualitaetskennzeichen-wein
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