Monzinger Niederberg g.u.
Produktspezifikation

Beschreibung des Weines

I. Analytik

Nachfolgend aufgefiihrte Analysewerte, die anhand einer physikalischen und

chemischen Analyse geméal Artikel 26 der VO (EG) Nr. 607/2009 zu ermitteln sind, sind
verbindliche Werte, die erreicht werden missen, um die Bezeichnung verwenden zu dirfen:

» Mindest-Mostgewicht: 78°Qe. Fir die Pradikatsweine Auslese, Beerenauslese, Eiswein und
Trockenbeerenauslese gelten hohere Mindest-Mostgewichte, geregelt nach dem deutschen
Weingesetz.

* Vorhandener Alkoholgehalt:

a) Qualitatswein: mindestens 11%vol, maximal 15%uvol.

b) Prédikatswein:

Kabinett und Spétlese 7%\vol.

Beerenauslese, Eiswein und Trockenbeerenauslese mindestens 5,5%vol.

* Gesamtalkoholgehalt
a) Qualitatswein: Nach Anreicherung max. 13%vol, ohne Anreicherung max. 15%vol.
b) Prédikatswein: Regelung nach deutschem Weingesetz

* Restzuckergehalt

a) Qualitatswein: maximal 25¢/1, sofern der in g/l Weinséure ausgedriickte Gesamtsduregehalt
mindestens 7,2 g/l betragt.

Ist der Gesamtsduregehalt geringer als 7,2 g/l gilt ein maximaler Restzuckergehalt von 18g/I.
b) Prédikatswein Kabinett: mindestens 25¢/I

c) Pradikatswein Spétlese: mindestens 40g/I

d) Pradikatswein Auslese: mindestens 60g/I

e) Pradikatswein Beerenauslese u. Eiswein: mindestens 90g/I

d) Pradikatswein Trockenbeerenauslese: mindestens 120g/I

» Gesamtsdure: mindestens 5,5 g/l

» Fliichtige Séure, maximal:
Regelung nach deutschem Weingesetz

» Gesamtschwefeldioxidgehalte:
Regelung nach deutschem Weingesetz

I1. Sensorik

a) Aussehen: Es handelt sich um einen WeiBwein, frei von Tribungen.

b) Geruch: Zitrusfrucht, Apfel, Pfirsich

c) Geschmack: Die Pradikate Auslese, Beerenauslese und Trockenbeerenauslese haben eine
hohe SiiRe und zeigen durch ihre Honig- und Rosinenaromen den Einfluss der hier
gewunschten Botrytis cinerea (Edelfaule).



Die Qualitatsweine sowie die fruchtsuRen Kabinette und Spéatlesen weisen diese Aromen nicht
auf. Diese Weine sind immer elegant. Sie weisen feine Apfel- und Zitrus-Frucht und eine
deutlicher Mineralitat auf. Die Qualitatsweine schmecken dabei immer trocken, die
Préadikatsweine Kabinett und Spatlese hingegen schmecken mehr oder weniger sufi.

Die Eisweine sind von einer klaren Frucht gepragt und weisen keine Botrytis-Noten auf. Sie
weisen eine hohe SulRe auf.



Einschrankungen fur die Weinbereitung

* Qualitdtsweine diirfen auf bis zu 13%vol vorhandener Alkohol angereichert werden.

* Teilweise Entalkoholisierung, Konzentration und Verwendung von Holzchips sind nicht
erlaubt.

 Der Ausbau der Weine darf ausschlief3lich in weitgehend geschmacksneutralen Gebinden
erfolgen. Klassische Eichenfasser sind zuldssig wenn deren Holzaroma im Wein nicht oder
nur dezent zu schmecken ist. Nicht zuléssig sind Holzaromen, die auf die Verwendung von
neuen, kleinen Fasser unter 600 Liter Fassungsvermdgen (z.B. Barriques) hindeuten.

Abgrenzung des Gebietes

Der Monzinger Niederberg umfasst die traditionellen Weinbau-Flachen der Weinbau-
gemeinde Monzingen, welche zwischen dem Ort Monzingen und der Abfahrt der B41 nach
Nussbaum an dem nach Siiden gerichteten Hang gelegen sind. Davon ausgenommen sind die
Flachen siidlich der Bundestral3e 41, sowie die annéhernd flachen Flachen (<15% Steigung)
auf dem Plateau des Berges. Eine Ubersicht der Flurstiicke sind dem beigefiigten
Gemarkungsplan sowie der Tabelle zu entnehmen. In Summe umfasst die g.U. Monzinger
Niederberg 27,5543 Hektar.
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Die Flachen stidlich der Bundestralle 41, sowie die ann&hernd flachen Fldchen auf dem
Plateau des Berges sind von der g.U. ausgenommen, da sie zu kiihl sind (nicht ausreichende



Sonnenexposition, Kaltluftstrome) um auch in mittleren Jahren eine ausreichende Reife der
Rebsorte Weiler Riesling zu gewéhrleisten.



Traditionelle Begriffe

Weine und Weinerzeugnisse sind zusétzlich zum bestehenden geschitzten Weinnamen
obligatorisch mit einem der folgenden traditionellen Begriffe zu kennzeichnen:
Qualitatswein oder Pradikatswein. Letzteres erganzt durch:

Kabinett, Spatlese, Auslese, Beerenauslese, Trockenbeerenauslese, Eiswein

Die Spezifikation der Préadikate erfolgt durch das deutsche Weingesetz.

Hektar-Hdochstertrag

Der maximal zuléssige Ertrag betragt 75 Hektoliter pro Hektar.

Rebsorten

Es ist ausschliellich (100%) die Rebsorte WeiRer Riesling zulassig.

Angaben, aus denen sich der Zusammenhang gemaf Verordnung (EG) Nr. 1234/2007
Artikel 118b Absatz 1 Buchstabe a Ziffer i (alt), jetzt Verordnung (EG) Nr. 1308/2013
Artikel 93 Abs. 1 (i) und Artikel 94 Absatz 2g ergibt

Zusammenhang mit dem geografischen Gebiet

I. Allgemein

Der Monzinger Niederberg bezeichnet die traditionellen Weinbau-Flachen der
Weinbaugemeinde Monzingen (Nahe), gelegen an dem nach Siiden gerichteten Hang
zwischen dem Ort Monzingen und der Abfahrt nach Nussbaum. Davon ausgenommen sind
die Flachen sudlich der Bundestrale 41, sowie die Flachen auf dem Plateau des Berges.

I1. Geologie

Es handelt sich um einen Verwitterungsboden der Waderner Schichten, ein Konglomerat
welches sich vor rund 280 Mio. Jahren hier abgelagert hat. Dieses findet sich nur im Nahetal
und Teilen des Saarlands. Selbst im Nahetal gibt es nur wenige Orte an denen die Waderner
Schichten zu Tage treten und den Boden so sehr pragen wie im Monzinger Niederberg.

Die Waderner Schichten setzen sich im Wesentlichen aus Schiefer und Quarzit zusammen. Es
finden sich aber auch Gangquarze. Oberflachlich ist dieses Konglomerat verwittert und mehr
oder weniger mit Humus angereichert.

Schiefer- und Quarzit-gepréagte Boden, wie die Waderner Schichten, sind daftr bekannt, dass
sie beim Riesling-Wein h&ufig fur die Entwicklung von Zitrus- und Apfel-Aromen
verantwortlich sind. Die Weine des Monzinger Niederbergs grenzen sich somit klar gegen die
tiefgriindigen Lehmbdden angrenzender Weinbergsflachen ab.

Der steinige Boden sorgt zudem dafir, dass die Bodenoberfldche nach einem Niederschlag
schnell abtrocknet. Die Luftfeuchte sinkt daher schnell wieder, was die Entwicklung von
unerwinschten Schimmelpilzen hemmt. Die fiir einige Pradikatsweine gewtiinschte Botrytis
cinerea bleibt somit sehr rein. Damit sind auch die Weine aus edelfaulen Trauben extrem
sauber und prazise in ihrer Aromenauspragung.



I11. Topographie

Monzingen ist am westlichen Rand des Anbaugebietes Nahe gelegen. Die Rebflachen des
Monzinger Niederberg befinden sich auf 160 bis 240m . NN.

Der Monzinger Niederberg hat eine durchschnittliche Steigung von tber 30%, wobei das
steilste Stiick bis zu 70% Steigung aufweist.

Die intensive Sonneneinstrahlung sorgt dafiir dass der Monzinger Niederberg trotz der
manchmal unglinstigen Héhenlage am Tag immer deutlich warmer ist als vergleichbare
Flachlagen. Die Trauben erreichen dadurch eine héhere Reife, wodurch die Weine weniger
Saure und mehr reife Fruchtaromen zeigen.

IV. Klima

Monzingen gehort zu den kiihleren Weinbaugemeinden an der Nahe. Umso wichtiger ist es,
dass der Monzinger Niederberg ideal zur Sonne hin ausgerichtet ist. Damit erwérmt er sich
am Tag sehr schnell. Er ist zudem stark von der Thermik, also von warmen Luftstromen
geprégt, die bei Sonnenschein aus dem Tal aufsteigen und den Boden zusétzlich aufheizen.
Einige Kilometer nordlich findet sich der Soonwald. In der Nacht dient er als natirliche
Kaéltequelle. Da die besten Lagenteile den nachtlichen Kaltluftstromen nicht direkt ausgesetzt
sind, findet die Abkiihlung langsam statt.

Die Sonne scheint hier rund 1900 Stunden im Jahr.

Die Tagesdurchschnittstemperatur liegt bei 10° C. Die Unterschiede zwischen Tag- und
Nacht-Temperatur sind dabei deutlich groRer als in dstlichen Teilen des Anbaugebietes Nahe.
Die Jahresniederschlagsmenge liegt durchschnittlich bei 570 mm, wobei 60% der
Niederschlage in der Vegetationsperiode fallen.

Durch das relativ kiihle Weinbauklima fallen die Weine des Monzinger Niederberg meist
etwas feiner und weniger opulent aus, als in den wéarmeren Teilen des Anbaubietes, vor allem
an der unteren Nahe.

Der vergleichsweise geringe Jahresniederschlag sorgt in Verbindung mit dem steinigen
Boden, der eine sehr begrenzte Wasserspeicherkapazitat hat, dafir dass die Trauben im
Monzinger Niederberg in der Regel kleinbeerig bleiben. Sie sind dadurch umso aromareicher.
Die genannten klimatischen Bedingungen tragen, wie auch die Geologie dazu bei, dass im
Falle von Faulnis die Entwicklung von unerwiinschten Schimmelpilzen gehemmt wird, so
dass die flr einige Pradikatsweine gewiinschte Botrytis cinerea sehr rein bleibt.

All dies spiegelt sich im Wein wieder.

V. Anthropogene Einflusse

Der menschliche Einfluss stiitzt sich auf eine Jahrhunderte alte Weinbautradition. Die Reben
werden hier tblicherweise im Spalier erzogen. Die Rebzeilen verlaufen meist in Nord-
Sudrichtung. Es wird somit eine gut Besonnung und Beltftung der Trauben gewaéhrleistet.
Bei der Erzeugung der Trauben kann der Winzer im Laufe der Vegetation durch

spezielle PflegemalRnahmen, wie z. B. Entblatterung der Traubenzonen oder

Ausdunnen der Trauben eine bessere Qualitat der Trauben erzielen. Die Uber viele
Generationen uberlieferte Erfahrung mit den speziellen klimatischen und geologischen
Begebenheiten ist dabei unerlasslich.

Insbesondere wird bei der Ernte der Trauben grofiten Wert auf die Selektion gelegt. Gesunde
griine bis goldgelbe Trauben sind vor allem fir die Erzeugung von Qualitatswein und den
Pradikatsweinen Kabinett, Spatlese und Eiswein geeignet. Flr die Pradikatsweine Auslese,
Beerenauslese und Trockenbeerenauslese ist der Einfluss der Edelfaule (Botrytis cinerea)
gewunscht. Dieser (und ausschlie3lich dieser) Pilz sorgt bei trockenem Wetter fiir einen
starken Anstieg der Mostgewichte und gleichzeitige Ausbildung von sehr reinen Honig- und
Rosinenaromen. Beim Eiswein ist neben dem guten Gesundheitszustand naturgemal der



Einfluss des Frosts durch seinen konzentrierenden Effekt entscheidend. Der Winzer legt also
insbesondere durch die Selektion und den Zeitpunkt der Lese fruh fest, fir welche
Préadikate/Qualitatsweine sich die Trauben eignen.

Dartber hinaus kann durch unterschiedliche kellertechnischen Ausbauformen eine Pragung
des Endproduktes erfolgen. Dies gilt insbesondere fur den Gehalt an Restzucker, der ein
wichtiger Punkt flr die Differenzierung zwischen Qualitatswein, Kabinett und Spéatlese
darstellt. Um Restzucker im Wein zu erhalten wird die Garung grundsatzlich abgestoppt, z.B.
durch Kuhlen, Filtration oder Schweflung des Weines, nicht jedoch durch den Zusatz von
Siilreserve.

Rechtliche VVorschriften

Um die vorstehend dargestellten traditionellen Begriffe, die mit dieser Ursprungsbezeichnung
verbunden sind, auf dem Etikett verwenden zu dirfen, missen die Qualitatsweine und
Prédikatsweine eine amtliche Priifung erfolgreich durchlaufen haben. Die in diesem
Zusammenhang zugeteilte Prifungsnummer (sog. AP-Nummer) muss auf dem Etikett
angegeben werden. Sie ersetzt die Losnummer.

Kontroll-Behdrden

Behorde, die die Einhaltung der Bestimmungen der Produktspezifikation kontrolliert, und ihre
besonderen Aufgaben:

Landwirtschaftskammer Rheinland-Pfalz
Burgenlandstr. 7

55543 Bad Kreuznach

Postfach 18 51, 55508 Bad Kreuznach
Telefon06 71/793-0

Telefax 06 71 /7 93 11 99

e-Mail: info@Iwk-rlp.de

Aufgaben:

I. Entgegennahme der Meldungen und Kontrolle der Erntemengen

Die Weinbaubetriebe melden der Landwirtschaftskammer Rheinland-Pfalz die
Erntemengen nach Rebsorte und Qualitatsgruppen. Diese Angaben werden
bezuglich des zuldssigen Hektarhdchstertrages gepriift.

I1. Qualitatsweinprifung

De Landwirtschaftskammer Rheinland-Pfalz fuhrt die amtliche Qualitatsprifung durch. Jeder
Qualitatswein und jeder Pradikatswein wird einer obligatorischen Prifung

unterzogen. Diese umfasst drei Teilschritte:

- Die Analyse des Weines durch ein amtlich anerkanntes Labor.

- Die formelle Priifung des Antrages.

- Die sensorische Priifung durch eine Sachverstandigenkommission.

Durch versiegelte Rickstellproben und eine Losnummer, die seitens der

Priifungsbehdrde zugeteilt wird, wird eine Rickverfolgung jeder einzelnen

Abfullung ermdglicht.



I11. Kontrolle der Produktspezifikationen

Die Einhaltung der Produktspezifikation wird durch Kontrollen in Form von Stichproben
sichergestellt, wie sie im Rahmen der allgemeinen Weinkontrolle Gblich sind. Hierbei
werden die Weinerzeuger ohne Terminankiindigung vor Ort aufgesucht und alle Schritte der
Traubenanlieferung, Weinbereitung und Vermarktung geprdift.

Die Landwirtschaftkammer wird bei der Kontrolle unterstitzt durch:
Landesuntersuchungsamt Rheinland-Pfalz

Mainzer Str. 112
56068 Koblenz



