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1. Geschiitzter Name
,Saale — Unstrut”

2. Kategorie von Weinerzeugnissen

N

. Wein
2. Qualitdtsschaumwein
3. Perlwein

3. Beschreibung des Weines/der Weine
e
3.1 Analytische Beschreibung

Nachfolgend aufgeflihrte Analysenwerte—die-anhand-einerphysikalischenund-chemischen-Ana-
lyse-gemall-Artikel 26-der VO (EGY Nr807/2009 zu-ermitteln-sind; sind verbindlich veor—gegebe-

nevorgegebene Werte, die bei-den-angegebenenWeinsorten-erreicht werden missen bzw. dir-
fendurfen, um die Bezeichnung verwenden Zu darfen:

» Vorhandener Alkoholgehalt: Es qilt geltendes Recht

» Gesamtalkoholgehalt nach Anreicherung-max—16-%vel: Es gilt geltendes Recht.

» Der Gesamtalkohol flir Weine mit der geschutzten Ursprungsbezeichnung Saale-Unstrut,
der ohne Anreicherung gewonnen wurde, darf 15 0 Vol.-% uberschreiten.
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» Zuckergehalt/Geschmacksangaben:
A. Wein: Es qilt geltendes Recht
B. Sekt b.A.: Es qilt geltendes Recht
C. Qualitatsperlwein: Es gilt geltendes Recht

» Gesamtsaure-muss-mindesten-3;5-g/l-betragen: Es gilt geltendes Recht.
> Hochstgehalte an quchtlger Saure Es qnt qeltendes Recht

» Gesamtschwefeldioxidgehalte:
» A. Wein: Es qgilt geltendes Recht
> B. Sekt b.A.: Es qgilt geltendes Recht.




3.2 Natiirlicher Mindestalkoholgehalt

Qualitatswein

WeilRer Burgunder, Weilder Riesling

Rulander, Blauer Spatburgunder, 7,5 %vol.
Traminer
Sonstige Rebsorten 6,7 %vol.

60°0Oe

Kabinett 9,8 %vol.
Spatlese 11,4 %vol
Auslese 13,0 %vol.
Beerenauslese 16,9 %vol.
Trockenbeerenauslese 21,5 %vol.
Eiswein 16,9 %vol.
Sekt b. A., Winzersekt 6,7 %vol.

e
95°0Oe
120°0e
150°0e
120°0e

55°0e

Der naturliche Mindestalkoholgehalt einzelner Rebsorten kann auf Beschluss des Vorstandes

der anerkannten Schutzgemeinschaft Saale - Unstrut in Jahren mit auRergewohnlichen Witte-

rungsverhéaltnissen angepasst werden. Diese Regelung ist jeweils auf den beschlossenen Wein-

jahrgang beschrankt. Der Beschluss der Schutzgemeinschaft Saale - Unstrut wird durch eine ge-

eignete ortsubliche Veroffentlichung bekanntgegeben.

3.3 Organoleptische Beschreibung

WeiBweine sind A T,




DerWeilwein-aus-dem-Anbaugebiet- Saale—Unstrut-ist-von elegant feinfruchtigerfruchtiger bis
krafti—gerkraftiger Art mit fruchtbetonten bis wurzigem Bukett und Ublicherweise hellgriiner bis

goldgelber Farbe. Ein an-sehlieenderanschliellender traditioneller Ausbau auf dem grof3en Holz-
fass bzw. Barrique wird teilweise durchgeflihrt_und verleiht den Weinen_entsprechend der Vinifi-
kation typische sensorische Eigenschaften.

Der-Blanc de Noir gibt meist in seiner Art intensiv die Fruchtkomponenten der roten Rebsorte
wieder, die zur Herstellung verendet wurde. Er erscheint in Farbe und Geschmack dem eines
Weillweins.

Roséweine sind des-Anbaugebietes-Saale—Unstrut- mit_meist hellroter bis lachsartiger Farbe

von leichter unkomplizierter Art. Sie werden zumeist halbtrocken ausgebaut und spiegeln vor allem
die Fruchtaromen der Rotwelnsorten W|der die zur Herstellung verwendet wurden.-Mit

Die Rotweine im-Anbaugebiet-Saale—Unstrut-sind Ublicherweise mit kaminreterkarminroter bis
tief dunkel rubinroter Far—beFarbe von leichter eleganterbis kraftiger Art. Die Weine werden
meistje nach angestrebter sensorischer Auspragung erhitzt oder traditionell auf der Mai-scheMai-
sche vergoren-und-anschlielend. AnschlieRend kann der Ausbau auf dem Edelstahltank, dem
Holzfass bzw-oder Barriquefass ausgebaut—Dabei-ent-stehenerfolgen, wo durch die Weine ent-
sprechend der gewahlten Vinifikation typische sensorische Eigenschaften erfahren. Dabei entste-
hen samtig bis korperreiche Weine mit einem angemessenen Tanningerust.

optlsch einem Roseweln ist qeschmackllch aber die }ewemgen—ekganelephsehen—%gensehaﬁen

aromatische Kombination der zu—mePVerschnltt Partner, welcher zur Vlnlflkatlon verwendet
wurde. Die Herstellung verw : i
Weinen erfolgt geman qeltendem Recht

Pradikatsweine

Diese traditionellen Weinkategorien zeichnen sich durch einfeinperliges-Moussexund-einefeine
Hefeno-teden gesetzlich

vorgeschriebenen Verzicht auf jegliche Anreicherung aus. Sie werden-meistgeben daher in-den

besonderer Weise die Reifeunterschiede zwischen den Jahrgdngen wieder,

ebenso zwischen steigender Mostgradation. Analog zu ihrer Dichte im Most, die

mafgeblich durch den Zuckergehalt gepragt wird und die Nutzung der

naturlichen Konzentrierung durch Edelfaule (Botrytis cineria), Gefrieren und-extra-brut-ausge-
baut

Eintrocknen im Weinberg wird eine 6-stufige Qualitatshierarchie geschaffen.

Perlweine-aus-dem-Anbaugebiet Saale—UnstrutDer Pradikatswein Kabinett besitzt grundsatz-

lich die gleichen sensorischen Eigenschaften wie der Qualititswein. Jedoch sind leichte-meist
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trocken-ausgebaute-Er-zeughissedie-durch-die-diese in |hrer Intensitat deutlich intensiver aus-

gepragt. Die Pradikatsweine Kabinett besitzen einen moderaten Alkoholgehalt sowie die sorten-
typischen Eigenschaften der auf dem Etikett ausgewiesenen Rebsorte. Sie haben eine lebhafte,
frische Saure und ein ausgepragte Weinigkeit.

Der Pradikatswein Spatlese besitzt grundsatzlich die gleichen sensorischen Eigenschaften wie
der Pradikatswein Kabinett. Jedoch sind diese durch die Verwendung vollreifer Trauben in lhrer
Intensitat deutlich intensiver ausgepragt. Die Pradikatsweine Spatlese sind deutlich komplexer
und spiegeln die sortentypischen Eigenschaften der auf dem Etikett ausgewiesenen Rebsorte
deutlich starker als die vergleichbaren Pradikatsweine Kabinett.

Der Pradikatswein Auslese besitzt grundsatzlich die gleichen sensorischen Eigenschaften wie
der Pradikatswein Spéatlese. Jedoch sind diese durch Verwendung voll- bis Uberreifer aber ge-
sunder Trauben in lhrer Intensitat deutlich intensiver ausgepragt. Die Pradikatsweine Auslese
sind deutlich komplexer und spiegeln die sortentypischen Eigenschaften der auf dem Etikett
ausgewiesenen Rebsorte deutlich starker als die vergleichbaren Pradikatsweine Spatlese.

Der Pradikatswein Beerenauslese besitzt grundsétzlich die gleichen sensorischen Eigenschaf-
ten wie der Pradikatswein Auslese. Jedoch sind diese durch Verwendung Uberreifer, eingetrock-
neter oder edelfauler Trauben in lhrer Intensitat deutlich intensiver ausgeprégt. Die Pradikatsweine
Beerenauslese sind deutlich komplexer und spiegeln die sortentypischen Eigenschaften der auf
dem Etikett ausgewiesenen Rebsorte deutlich starker als die vergleichbaren Pradikatsweine Aus-
lese.

Der Pradikatswein Trockenbeerenauslese besitzt grundsétzlich die gleichen sensorischen Ei-
genschaften wie der Pradikatswein Beerenauslese. Jedoch sind diese durch Verwendung Uber-
wiegend eingetrockneter und edelfauler Trauben in lhrer Intensitét deutlich intensiver ausgepragt.
Die Pradikatsweine Trockenbeerenauslese sind deutlich komplexer und spiegeln die sortentypi-
schen Eigenschaften der auf dem Etikett ausgewiesenen Rebsorte deutlich starker als die ver-
gleichbaren Pradikatsweine Beerenauslese

Der Pradikatswein Eiswein besitzt grundséatzlich die gleichen sensorischen Eigenschaften wie
der Pradikatswein Auslese. Jedoch sind diese durch Verwendung gesunder Trauben, welche
nach geltendem Recht gefroren verarbeitet werden in lhrer Intensitat deutlich intensiver ausge-
pragt. Die Pradikatsweine Eiswein sind deutlich komplexer und spiegeln die sortentypischen Ei-
genschaften der auf dem Etikett ausgewiesenen Rebsorte deutlich starker als die vergleichbaren
Pradikatsweine Auslese.

Der Sekt b.A. wird durch die jeweiligen organoleptischen Eigenschaften der zu ihrer Herstellung

j verwendeten Rebsortenweine gepragt. Neben dem rebsortenspe-
zifischen Bukett besitzen sie ein, durch das Hefelager beeinflusstes Reifearoma sowie ein animie-
rendes feinperliges Mousseux. Flr die Herstellung sind alle gesetzlich zugelassenen Verfahren
moglich und beeinflussen in ihrer jeweils gewahlten Form die sensorischen Eigenschaften des
Sekt b.A. Die beschriebenen}-geprégt-werden_organoleptischen Eigenschaften gelten in gleicher
Weise flur Winzersekt.

Der Qualitatsperlwein b.A. weist eine feine bis ausgepragte Perlage auf und ist fruchtig frisch.
Die Aromen sind in ihren jeweiligen organoleptischen Eigenschaften durch die zu ihrer Herstellung
verwendeten Rebsortenweine geprégt.

4. Abgrenzung des Gebietes

Zur geschitzten Ursprungsbezeichnung gehoéren die Rebflachen der Gemarkungen Bad Kdsen,
Balgstadt, Burgheller, Burgscheidungen, Burgwerben, Eulau, Freyburg/Unstrut, Gleina, Goseck,
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Grana, Hirschroda, Karsdorf, Kirchscheidungen, Kleinheringen, Kleinjena, Laucha, Markwerben,
Memleben, Mertendorf, Méllern, Miincheroda, Naumburg, Nebra, NiBmitz, Pédelist, Reinsdorf,
Schieben, Schkortleben, Schleberoda, Schénburg, Taugwitz, Uichteritz, Weischitz, Weilenfels
Wennungen, Wethau, Wetterzeube, Zeitz, Zeuchfeld und Zscheiplitz im Landkreis Burgenland-
kreis, Quedlinburg und Westerhausen im Landkreis Harz, Beyernaumburg, Littchendorf, Neehau-
sen, Seeburg, UnterriRdorf und Wallhausen (Helme) im Landkreis Mansfeld-Siidharz, Branderoda,
Grockstadt, Grost, Hohnstedt, Klobikau, Langenbogen, Querfurt, Stedten, Steigra, Vitzenburg und
Zappendorf im Landkreis Saalekreis sowie Gréna und Koénnern im Landkreis Salzlandkreis des
Landes Sachsen-Anhalt.

In Thiringen gehdren zur geschitzten Ursprungsbezeichnung die Rebflachen in den Gemarkun-
gen Auerstedt, Bad Sulza, Bergsulza, Darnstedt, Denstedt, Grol3heringen, Hopfgarten, Kaat-
schen, Kromsdorf, Niedertrebra, ORmannstedt, Schmiedehausen, Sonnendorf, Wickerstedt,
Weichau im Landkreis Weimarer Land, Camburg, Dornburg, Dorndorf-Steudnitz, Golmsdorf, Grait-
schen, Loberschitz, Neuengdnna, Orlamiinde, Schéngleina, Seitenroda, Tumpling und Wichmar
im Landkreis Saale-Holzland-Kreis, Bad Blankenburg und Uhlistadt im Landkreis Saalfeld-Ru-
dolstadt, Rastenberg im Landkreis Sémmerda, Grof3vargula im Landkreis Unstrut-Hainich-Kreis,
Weimar Ortsteil Schondorf, Weimar Ortsteil Tiefurt und die kreisfreien Stadte Jena und Erfurt.

Zur geschutzten Ursprungsbezeichnung gehodren weiterhin die Rebflachen der Gemarkungen
Werder/_(Havel;), Phdben, Plessow und Neu Toplitz der Stadt Werder/~_(Havel) im Landkreis
Potsdam-Mittelmark des Landes Brandenburg.

Die genaue Abgrenzung ergibt sich aus den Karten mit den parzellenméaRig abgegrenzten Rebfla-
chen der oben genannten Gemeinden, welche unter www.ble.de/eu-qualitaetskennzeichen-wein

einsehbar sind.

Die Herstellung v A A A —Acaller Er-
zeugnissen mit dem geschutzten Namen ,,Saale — Unstrut muss im Anbaugeblet oderSaale —

Unstrut bzw in einem andeFeH—AnbaJc@ebmt—anes—benaehbaﬁen—I:andesder Bundeslander Sach-

sen-Anhalt, Thuringen, Brandenburg, Sachsen, Bayern, Hessen oder Berlin erfolgen.

5. Traditionelle Begriffe-die-mit-dieserUrsprungsbezeichnrung-verbunden-sind

Weine und Weinerzeugnisse sind zusatzlich zum bestehenden geschiitzten Weinnamen obligato-
risch mit einem der felgendenunter a) genannten traditionellen Begriffe zu kennzeichnen_und kdn-
nen zusatzlich mit einem der unter b) gelisteten traditionellen Begriffe gekennzeichnet werden:

a) - Qualitatswein, auch erganzt durch b.A-.;
- Pradikatswein erganzt durch: Kabinett, Spatlese, Auslese, Beerenauslese, Trocken-
beerenauslese oder Eiswein
- Sektb. A.
- Winzersekt

- Qualitatsperlwein, erganzt durch b. A.-A-Seki-b-A-—auch-erganzt-durch-WinzersektA.

b) - Weillherbst
- Classic

6. Spezifische 6nologische Verfahren zur Weinbereitung sowie die einschldagigen Ein-
schrankungen bei der Weinbereitung

3 Natilichor Mindestalkoholacl

511 Qualits ,
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6.1 Spezifisch 6nologische Verfahren: Es gilt geltendes Recht.

6.2 Einschlagige Einschriankungen bei der Weinbereitung: Es gilt geltendes Recht.

6.3 Anbauverfahren: Es qilt geltendes Recht.

7. Hochstertrag je Hektar

Der Hektarertrag ist auf 90 hl/ha festgesetzt.

8. Zugelassene Kellertraubensorten

WeilRe Rebsorten

Auxerrois, Bacchus, WeilRer Burgunder, Cabernet Blanc, Chardonnay, Rosa Chardonnay, Ehren-
felser, Roter Elbling, Weil3er Elbling, Faberrebe, Roter Gutedel, Weilter Gutedel, Helios, Holder,
Huxelrebe, Irsay Oliver, Johanniter, Kerner, Kernling, Merzling, Morio Muskat, Muskat Ottonel,
Muller-Thurgau, Muscaris, Gelber Muskateller, Roter Muskateller, Ortega, Phoenix, Riesel, Ries-
laner, Roter Riesling, WeilRer Riesling, Rulédnder, Saphira, Sauvignac, Sauvitage, Sauvignon
Blanc, Scheurebe, Schdonburger, Blauer Silvaner, Gruner Silvaner , Solaris, Souvignier Gris, Roter
Traminer, Griner Veltliner, Villaris

Rote Rebsorten

Acolon, André, Cabernet Cortis, Cabernet Dorio, Cabernet Dorsa, Cabernet Jura, Cabernet Mitos,
Cabaret Noir, Cabertin, Domina, Dornfelder, Dunkelfelder, Blauer Frihburgunder , Blauer Limber-
ger, Merlot, Mlllerrebe, Pinotin, Blauer Portugieser, Regent, Rondo, Saint Laurent, Blauer Spéat-
burgunder, Satin Noir, Blauer Trollinger, Blauer Zweigelt




9. Angaben, aus denen sich der Zusammenhang gemaR Artikel-118b-Absatz 1 Buch-stabea
der Verordnung (EGEU) Nr. 4234/20071308/2013 Artikel 93 Absatz 1 Buchstabe a Ziffer i

ergibt

9.1 Geografische Verhiltnisse

9.1.1 Landschaft und Morphologie

Das Anbaugebiet Saale — Unstrut erstreckt sich auf drei Bundeslander Sachsen-Anhalt, Thirin-
gen und Brandenburg. An der Unstrut liegen die Weinberge von Memleben aus tUber Burg-
scheidungen, Laucha und Freyburg bis in die Saalemindung bei Grof3jena. An der Saale gedei-
hen die Reben von Bad Késen, Naumburg bis nach Weillenfels im Norden und im Siden bis
nach Jena in Thiringen-sewie-westlich-daven-bis-in-den. Entlang der Iim ziehen sich die Rebfla-
chen vom Raum Weimar bis nach Bad Sulza. Rund um Héhnstedt bei Halle sind die Weinberge
zwischen Zappendorf und Unterrissdorf. Trauben wachsen ebenfalls an der ,Weilken Elster” von
Kloster Posa in Zeitz bis nach Wetterzeube. In Brandenburg gehéren die Rebflachen bei Wer-
der/ (Havel) zum Anbaugebiet Saale — Unstrut. Die Weinberge liegen meist geschitzt in den
Flusstalern und auf den angrenzenden Flach- oder Hanglagen in Héhen zwischen 100 und
250350 Metern tber dem Meeresspiegel. Die Rebhange sind mehrheitlich nach Stiden gerichtet.
77 % der Rebflachen haben eine Hangneigung zwischen 10 und 30 v. H. 18 % der Rebflachen
weisenerreichen eine Hangneigung von tber 30 v. H—auf.

9.1.2 Geologie

Geologisch dominiert der Muschelkalkverwitterungsboden Weinberge in und um Freyburg, Klos-
terhaseler, z. T. Bad Késen und Thiringen (Bad Sulza, Auerstedt, Kaatschen, Jena bis Cam-
burg, Golmsdorf, Weimar). Je nach Starke des LoRauftrages sind die Boden trocken bis maRig
feucht und sehr kalkhaltig mit teilweise sehr hohem Steinanteil. Aber auch Buntsandstein (Grof3-
jena, Weilenfels, Weilde Elster, z. T. Bad Késen), L6Rlehm und Kupferschiefer sind zu finden.

9.2 Natiirliche Einfliisse

Das Wetter bestimmt ein Klima mit kontinentalem Einfluss. Die Jahresdurchschnittstemperatur
betragt ca. 9,6° C. Im Regenschatten des Harzes gelegen fallt relativ wenig Niederschlag, rund
500 mm/Jahr. Die Sonnenscheindauer ist mit ca. 1686 Sonnenstunden/Jahr hoch. Die Flusstaler
bilden kleine Warmeinseln, die fir ein besonderes mildes Mikroklima sorgen.

9.3 Menschliche Einfliisse

Der Weinbau wird in Direktzug-, Steil- und Terrassenlagen betrieben. Groftenteils herrscht
Drahtrahmenerziehung vor. Die kleinrdumige Struktur in den Terrassen- und Steillagen begrenzt
die Mechanisierung der Rebanlagen. In den Terrassenlagen ist die Pflege der Weinberge teil-
weise nur manuell méglich und demzufolge duf3erst arbeitsintensiv. Das ausgewogene Klima,
die Bodenart, eine gezielte Ertragsregulierung und die erfahrenen Hande der Winzer formen
Weine besonderer Gite und verleihen den edlen Tropfen ihren unverwechselbar spritzigen Cha-
rakter.

9.4 Kategorien von Erzeugnissen

Die unterPunktin Nummer 89.1-8 — 9.3 erlauterten Zusammenhange beziehen sich auf die Er-
zeugung des Ausgangsproduktes der Traube, die aufgrund der unterschiedlichen Béden und Be-
arbeitung eine unterschiedliche Pragung erhalten. Nach der Ernte erfolgt die Einstufung in die

entsprechenden Qualitatsstufen der Weinerzeugung. Bie-erganeoleptischen-Eigenschaften-sind
unterPunkt 22 beschrieben:



Qualitdtsweine9.4.1 Kateqgorie Wein
Die Weine missen die im-Punrkt in Nummer 53.1-4 bis 3.3 benannten Mindestanforderungen je
Rebsortenkategorie erfullen und durfen angereichert werden.

Pradikatsweine missen mindestens die uaterPunkt in Nummer 53.1-2 bis 3.3 aufgeflhrten Kri-
terien erflllen_und durfen nicht angereichert werden. Bei der Erzeugung des Grundproduktes der
Trauben, die fur die Herstellung von Pradikatswein vorgesehen sind, kann der Winzer im Laufe
der Vegetation durch spezielle PflegemalRnahmen, wie z. B. Entblatterung der Traubenzone o-
der Ausdunnen der Trauben eine bessere Qualitat und eine intensivere Zusammensetzung der
Inhaltsstoffe der Traube erzielen. Daruber hinaus kann durch weiteren menschlichen Einfluss (z.
B. Bar-unterschiedliche kellertechnische Ausbauformen) eine Pragung des Endproduktes Pradi-
katswein erfolgen.

Erzeugnisart Qualititsschaumwein

Das Grundprodukt muss die urter in Nummer £3.1 bis 3.3 benannten Kriterien verweisenerfll-

len. Je nach Vegetationsstand und Standort missen die Trauben der fir die Erzeugung von
Sektgrundwein ausgewahlten Weinberge zu einem friiheren Zeitpunkt geerntet werden, um die
fur elnen Sekt b. A. oder Wlnzersekt pragnante Saurestruktur zu erhalten Der—ﬁemgeSektgFund-

Pumet—Q—Q—besehnebe& Dle Herstellunq erfolgt mlttels erster oder zweiter Garunq im Tank oder
in der Flasche. Wenn es sich um die Spezialitdt des Verfahrens der traditionellen Flaschenga-
rung handelt, muss das Erzeugnis durch eine zweite alkoholische Géarung in der Flasche zu
Schaumwein geworden sein. Hierbei muss das Erzeugnis mindestens neun Monate auf der Fla-
sche reifen.

9.4.3 Kategorie Perlwein

Far Qualitatsperlwein b.A. muss das Grundprodukt die Mindestanforderungen von Qualitatswein
des jeweiligen Anbaugebietes, die in Nummer 3.2 aufgefihrt sind, erfillen. Die Herstellung erfolgt
durch Garung, wobei endogene Kohlensaure entsteht.

10. Anforderungen gemaR gemeinschaftlichen oder nationalen Rechtsvorschriften

Um die uaterPunki- in Nummer 45 a) dargestellten traditionellen Begriffe, die mit dieser Ur-
sprungsbezeichnung verbunden sind, auf dem Etikett verwenden zu dirfen, missen Qualitats-
weine, Pradikatsweine, Sekte b. A. und Qualitdtsperlweine b. A. zuvor eine amtliche Pri-—fung-
Qualitatsprufung (siehe Punkt 4611.2.3) erfolgreich durchlaufen haben. Die in diesem Zusammen-
hang zugeteilte Prifungsnummer (sog. A.P.-Nummer) muss auf dem Etikett angegeben werden.




Gesetzlich geregelte Bezeichnungselemente dlrfen entsprechend des geltenden Rechts verwen-
det werden.

Die traditionellen Begriffe Qualitatswein, Pradikatswein, Qualitatsperlwein b.A: Sekt b. A. und Win-
zersekt sind mit der Ursprungsbezeichnung verbunden und kénnen die Bezeichnung ,geschutzte
Ursprungsbezeichnung® ersetzen.

Dariber hinaus stellt die Weinbergsrolle das Verzeichnis der fiir die kleineren geografischen
Einheiten zugelassenen Namen von Bereichen, Gro3- und Einzellagen sowie Gewannen
dar. In der Weinbergsrolle sind die Grenzen der Lagen und Bereiche nach
Katasterbezeichnungen (Gemarkung, Flur, Gewanne, Flurstiick) eingetragen. Sie wird in Sach-
sen-Anhalt vom Amt fur Landwirtschaft Flurneuordnung und Forsten Sid geflihrt. In Thiiringen
wird sie im Thiringer Landesamt fir Landwirtschaft und Landlichen Raum geflihrt. In Branden-
burg wird sie vom Ministerium fir Landwirtschaft, Umwelt und Klimaschutz gefiihrt. Die Einrich-
tung und Fiihrung der Weinbergsrolle basiert auf folgenden Rechtsgrundlagen:
- § 23 Absatz 3 und 4 des Weingesetzes
- § 29 der Weinverordnung
- Landesgesetz lber die Festsetzung von Lagen und Bereichen und Uber die
Weinbergsrolle (Weinlagengesetz)
- Verordnung zur Durchfiihrung des Weinrechts (WeinR-DVO-Sa-An) vom 13. Dezember 2011
§ 10 Einrichtung und Fihrung der Weinbergsrolle
- Verordnung zur Durchfilhrung des Weinrechts im Land Brandenburg (WeinRDV-Brandenburg)
vom 29.Februar 2012
§ 8 Eintragung von Geographischen Bezeichnungen in die Weinbergsrolle
- Thiringer Verordnung zur Durchfiihrung des Weinrechts und zur Ubertragung von Erméchti-
gungen auf
dem Gebiet des Weinrechts (ThirWeinVO-Thiir) vom 17.April 2012
§ 10 Einrichtung und Fihrung der Weinbergsrolle

Eine Anderung der Abgrenzung der kleinen geografischen Einheiten ist nur mit Zustimmung
der zusténdigen Organisation nach § 22g des Weingesetzes zuléssig. Jede Anderung ist
der Bundesanstalt fiir Landwirtschaft und Erndhrung von der zustdndigen Organisation nach
§ 229 des Weingesetzes anzuzeigen.

11. Namen und Anschriften der Behérden, die die Einhaltung der Bestimmungen der Pro-
duktspezifikation kontrolliert und ihre besonderen Aufgaben

Land Sachsen-Anhalt

11.1 Namen und Anschriften

Amt fUr Landwirtschaft, Flurneuordnung und Forsten Std
MdllnerstralRe 59
06667 Weilienfels
Telefon: 03443/280-0
Telefax: 03443/280-80
e-Mail-alffwsf poststelle@alffmlu.sachsen-anhalt.de

e-Mail: alff.wsf.poststelle@alff.mule.sachsen-anhalt.de




Burgenlandkreis

Veterinar- und Lebensmitteliberwachungsamt
Schonburger Stralle 41

06618 Naumburg

Telefon: 03443/37#23056372301

Telefax: 03443/372303

e-Mail: veterinaeramt@blk.de

Landkreis Harz

Amt fUr Veterinarwesen und Lebensmitteliiberwachung
Friedrich-Ebert-Stralle 42

38820 Halberstadt

Telefon: 03941/59704461

Telefax: 03941/59704624

e-Mail: veterinaeramt@kreis-harz.de

Landkreis Mansfeld-Siidharz
Amt fir Veterindrangelegenheiten und LebensmitteliberwachungGréller Stralte-2
06295 Eisleben

Rudolf-Breitscheid-Stralle 20/22
06526 Sangerhausen

Telefon: 03464/5354300

Telefax: 03464/5354391

e-Mail: vetamt@mansfeldsuedharz.de

Landkreis Saalekreis

Veterinar- und Lebensmitteliberwachungsamt
Oberaltenburg 4b

06217 Merseburg

Telefon: 03461/404774401770

Telefax: 03461/401799

e-Mail: veterinaeramt@saalekreis.de

Landkreis Salzlandkreis

Veterindr-Fachdienst Veterinarangelegenheiten und Lebenswittelaberwachungsamtgesundheitli-
cher Verbraucherschutz

Karlsplatz 37

06406 Bernburg

Telefon: 03471/6841440

Telefax: 03471/6842826

e-Mail: vet-amt@kreis-slk.de

Landesamt fir Verbraucherschutz Sachsen-Anhalt
Freiimfelderstralie 68

06112 Halle

Telefon: 0345/56430

Telefax: 0345/5643403

e-Mail: poststelle@lav.ms.sachsen-anhalt.de

11.2 Aufgaben

11.2.1 Entgegennahme der Meldungen und Kontrolle der Erntemengen



Die Weinbaubetriebe melden dem Amt fir Landwirtschaft, Flurneuordnung und Forsten Sud die
Erntemengen nach Rebsorte und Qualitatsstufen. Diese Angaben werden bezuglich des zulassi-
gen Hektarertrages gepruft.

121 Qualits i
11.2.2 Qualitatsweinprifung

Das Amt fir Landwirtschaft, FIurneuordnung und Forsten Sud fuhrt die amtllche Qaahtats-wem-
prifungQualitatsprifung durch. —A-
cinoseblicatedechop Relinne nnlo=ocon-Diese umfasst drel Tellschrltte

» Die Analyse des Weins durch ein amtlich anerkanntes Labor.

» Die formelle Prifung des Antrages

» Die sensorische Prifung durch eine Sachverstandigenkommission.

Durch versiegelte Rickstellproben und LesrummerReqgistriernummer, die seitens der Prifungs-
behdrde zugeteilt wird, wird eine Rickverfolgung jeder einzelnen Abflllung ermdoglicht.

11.2.3_ Genehmigung von Neuanpflanzungen und Wiederbepflanzungen, Vergabe von
Pflanzrechten

Die Kontrolle der Austubung der Genehmigung der von der BLE erteilten Neuanpflanzungsrechte
obliegt dem Amt fir Landwirtschaft, Flurneuordnung und Forsten Stid. Neu- und Wiederbepflan-
zungen von Rebflachen, deren Ernte zu Qualitatswein, Qualitatsperlwein b. A. oder Sekt b. A.
des Anbaugebietes Saale-Unstrut verwendet werden dirfen, werden systematisch vor Ort tber-
prift.

11.2.4 Kontrolle der Produktspezifikation

Eine Kontrolle der Einhaltung der Produktspezifikation wird durch die genannten Landkreise unter
Einbeziehung des Landesamtes flr Verbraucherschutz durch Kontrollen der Weinbereitungsun-
ternehmen in Form von Stichproben sichergestellt. Hierbei werden die Weinerzeuger im zu Sach-
sen-Anhalt gehérenden Teil des Anbaugebietes Saale — Unstrut ohne Terminankindigung vor Ort
aufgesucht und alle Schritte der Traubenanlieferung, Weinbereitung und Vermarktung gepruft.

Land Thiringen

12.1 Namen und Anschriften

Lehr- und Versuchsanstalt Gartenbau Erfurt
Leipziger Stral3e 75 a

99085 Erfurt

Telefon: 0361/3789700

Telefax: 0361/3789777

e-Mail: poststelle@lvg-erfurt.de

Amt fUr Landwirtschaft, Flurneuordnung und Forsten Sud
MdllnerstralRe 59

06667 Weilkenfels

Telefon: 03443/280-0

Telefax: 03443/280-80

e-Mail: alff.wsf.poststelle@alff.mule.sachsen-anhalt.de




Thiringer Landesamt fur Lebensmittelsicherheit-und-Verbraucherschutz
Abteilung 4 Lebensmittel- und Bedarfsgegenstandeuntersuchung
Tennstedter Stral3e 8/9

99947 Bad Langensalza

Telefon: 0361/37743450573815401

Telefax: 0361/37743040573815040

e-Mail: poststelle@tliv.thueringen.de

Landratsamt des Landkreises Weimarer Land
Veterinar- und Lebensmitteliberwachungsamt
Bahnhofstralte 28

99510 Apolda

Telefon: 03644/540301

Telefax: 03644/540309

e-Mail: Post.Veterinaeramt@VWL.Thueringen.de

Landratsamt des Saale-Holzland-Kreises

Zweckverband Veterinar- und Lebensmitteliiberwachungsamt Jena-Saale-Holzland
Kirchweg 18

07646 Stadtroda

Telefon: 036428/5409840

Telefax: 036428/13391

e-Mail: _info@zvl.thueringen.de

Landratsamt des Unstrut-Hainich-Kreises

Fachdienst Veterinar- und Lebensmitteliberwachungsamt
Mihlhduser Weg 139

99974 Mihlhausen/ OT Felchta

Telefon:03601/802522

Telefax: :03601/8025221

e-Mail: Veterinaeramt@lrauh.thueringen.de

Stadtverwaltung Erfurt

Veterinar- und Lebensmitteliberwachungsamt
Johannesstralte 171/173

99084 Erfurt

Telefon: 0361/6551380

Telefax: 0361/6551399

e-Mail: veterinaeramt@erfurt.de

Stadtverwaltung Weimar

Veterinar- und Lebensmitteliberwachungsamt
Schwanseestrale 17

99423 Weimar

Telefon: 03643/762851

Telefax: 03643/762850

e-Mail: veterinaeramt@stadtweimar.de

Landratsamt des Landkreises Sommerda
Veterinar- und Lebensmitteliberwachungsamt
Wielandstrale 4

99610 Sommerda

Telefon: 03643/354533

Telefax: 03643/354535



e-Mail: Vet-Amt@Ira-soemmerda.de

Landratsamt des Landkreises Saalfeld-Rudolstadt
Veterinar- und Lebensmitteliberwachungsamt
Schwarzburger Chaussee 12

07407 Rudolstadt

Telefon: 03672/823732

Telefax: 03672/823734

e-Mail: veterinaeramt@kreis-sif.de

12.2 Aufgaben

12.2.1 Entgegennahme der Meldungen und Kontrolle der Erntemengen

Die Weinbaubetriebe melden dem Amt fir Landwirtschaft, Flurneuordnung und Forsten Sid in
Sachsen-Anhalt die Erntemengen nach Rebsorte und Qualitatsstufen. Diese Angaben werden be-
zuglich des zulassigen Hektarertrages gepruft.

12.2.2 Qualitatsweinprufung
Die Qualitatsweinprifung erfolgt entsprechend Nummer. 116.2.32 des Landes Sachsen-Anhalt.

12.2.2 Genehmigung von Neuanpflanzungen und Wiederbepflanzungen, Vergabe von
Pflanzrechten

Die Kontrolle der Austibung der Genehmigung der von der BLE erteilten Neuanpflanzungsrechte
obliegt der Lehr- und Versuchsanstalt Gartenbau Erfurt. Neu- und Wiederbepflanzungen von
Rebflachen, deren Ernte zu Qualitatswein, Qualitatsperiwein b. A. oder Sekt b. A. des Anbauge-
bietes Saale-Unstrut verwendet werden dirfen, werden systematisch vor Ort Gberprift.

12.2.4 Kontrolle der Produktspezifikation

Eine Kontrolle der Einhaltung der Produktspezifikation wird durch die genannten Landkreise im
Benehmen mit dem Thiringer Landesamt flir Lebensmittelsicherheit und Verbraucherschutz durch
Kontrollen der Weinbereitungsunternehmen in Form von Stichproben sichergestellt. Hierbei wer-
den die Weinerzeuger im zu Thiringen gehérenden Teil des Anbaugebietes Saale — Unstrut ohne
Terminankindigung vor Ort aufgesucht und alle Schritte der Traubenanlieferung, Weinbereitung
und Vermarktung gepruft.

Land Brandenburg
13.1 Namen und Anschriften

Ministerium fir Ministerium fir lrfrastrukturund-Landwirtsehaft-Landwirtschaft, Umwelt und Klima-
schutz

Henning-von-Tresckow-Str. 2-13 Haus S
14467 Potsdam

Telefon: 0331/866-7001 (Sekretariat)
Telefax: 0331/866-7070

e-Mail: poststelle@mluk.brandenburg.de
Felefon-0334/866-8079

Felefax:- 0331/866-8368




Ministerium flr Soziales, Gesundheit, Integration und Verbraucherschutz
Henning-von-Tresckow-Straflte 2-13, Haus S

14473 Potsdam

Telefon: 0331/866-0

Telefax: 0331/866-5108

e-Mail: post@msgiv.brandenburg.de

Landkreis Potsdam-Mittelmark
Fachdienst Lebensmitteliberwachung
Potsdamer Stralle 18

14776 Brandenburg

Telefon: 03381/533-271

Telefax: 03381/533-269

e-Mail: fb3@potsdam-mittelmark.de

13.2 Aufgaben
13.2.1 Entgegennahme der Meldungen und Kontrolle der Erntemengen
Die Weinbaubetriebe melden dem Ministerium fiir Landwirtschaft, Umwelt und Klimaschutz die

Erntemengen nach Rebsorte und Qualitatsstufen. Diese Angaben werden bezuglich des zulassi-
gen Hektarertrages gepruft.

13.2.2 Qualitatsweinpriifung

Das -einer-obligatorischen-Prifung-unterzogenMinisterium fur Landwirtschaft, Umwelt und Klima-
schutz |st fur d|e amtllche Qualltatsprufunq zustandlq Jeeler—Quahta%swem—SekLb—A—md—Quah—

Dlese umfasst dre| Tellschrltte

» Die Analyse des Weins durch ein amtlich anerkanntes Labor.

» Die formelle Prifung des Antrages

» Die sensorische Prifung durch eine Sachverstandigenkommission.

Durch versiegelte Rickstellproben und eine LeshrummerRegistriernummer, die seitens der Pri-

fungsbehdrde zugeteilt wird, wird eine Rickverfolgung jeder einzelnen Abflllung ermdglicht.

13.2.3 Genehmigung von Neuanpflanzungen und Wiederbepflanzungen, Vergabe von
Pflanzrechten

Die Kontrolle der Austibung der Genehmigung der von der BLE erteilten Neuanpflanzungsrechte
obliegt dem Ministerium fir Infrastruktur und Landwirtschaft in Brandenburg. Neu- und Wieder-
bepflanzungen von Rebflachen, deren Ernte zu Qualitatswein, Qualitatsperlwein b. A. oder Sekt
b. A. des Anbaugebietes Saale-Unstrut verwendet werden dirfen, werden systematisch vor Ort
Uberpruft.

13.2.4 Kontrolle der Produktspezifikation

Eine Kontrolle der Einhaltung der Produktspezifikation wird durch die genannten Landkreise
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unter Einbeziehung des Landesamtes flir Verbraucherschutz durch Kontrollen der Weinbe-
reitungsunternehmen in Form von Stichproben sichergestellt. Hierbei werden die Weiner- zeu-
ger im zu Sachsen-Anhalt gehdrenden Teil des Anbaugebietes Saale — Unstrut ohne Termi-
nankindigung vor Ort aufgesucht und alle Schritte der Traubenanlieferung, Weinberei- tung
und Vermarktung gepruft.




Kontrolle der Produktspezifikation

| Eine Kontrolle der Einhaltung der Produktspezifikation wird durch dieden genannten Landkreis
durch Kontrollen der Weinbereitungsunternehmen in Form von Stichproben sichergestellt.
Hierbei werden die Weinerzeuger im zu Brandenburg gehdrenden Teil des Anbaugebietes
Saale — Unstrut ohne Terminankiindigung vor Ort aufgesucht und alle Schritte der Traubenan-
lieferung, Weinbereitung und Vermarktung geprift. Das Ministerium fir Landwirtschaft, Um-
welt—Gesund-heit und VerbraucherschutzKlimaschutz flhrt die Fachaufsicht Uber die Kon-
trolle der Produktspezifikation durch den Landkreis durch.































