Einziges Dokument Anderung

1 Eingetragener Name:
g.U. Saale-Unstrut

2 Art der geografischen Angabe:

Geschutzte Ursprungsbezeichnung — g.U.

[1 Geschutzte geografische Angabe — g.g.A.

3 EU-Registriernummer?:
PDO-DE: A1275
PGI-DE:

4 Mitgliedstaat, zu dem das abgegrenzte Gebiet gehort:
Deutschland

5 Kategorie von Weinbauerzeugnissen®:

Wein Perlwein

[ Likérwein L1 Perlwein mit zugesetzter Kohlensaure
1 Schaumwein L1 Teilweise gegorener Traubenmost
Qualitadtsschaumwein L1 Wein aus eingetrockneten Trauben

L] Aromatischer Qualitdtsschaumwein L] Wein aus uberreifen Trauben

6 Traditionelle Bezeichnung:

a) Winzersekt
] Landwein
Pradikatswein
L1 Qualitatslikdérwein, erganzt durch b.A.
Qualitatsperlwein, erganzt durch b. A.
Qualitatswein, auch erganzt durch b.A.

Sekt b. A.
b) [ Affenthaler U1 Liebfrauenmilch
X Classic [J Riesling-Hochgewachs
L1 Ehrentrudis 1 Schillerwein
L] Federweisser Weiltherbst
] Hock (] Badisch Rotgold

7 Beschreibung des Weines/der Weine:

1 Zutreffendes bitte auswahlen
2 Siehe Fufinote 1
3 GemaR Anhang VIl Teil Il der Verordnung (EU) Nr. 1308/2013



Erzeugnis: Qualitatswein weil

Organoleptische Eigenschaften (kurze Textbeschreibung):

Die WeiRweine sind von elegant fruchtiger bis kraftiger Art mit fruchtbetonten bis wiirzigem
Bukett und Ublicherweise hellgriiner bis goldgelber Farbe. Ein anschlielender traditioneller
Ausbau auf dem grolRen Holzfass bzw. Barrique wird teilweise durchgefihrt und verleiht dem
Wein entsprechend der Vinifikation typische sensorische Eigenschaften.

Der Gesamtalkohol fur Weine mit der geschiitzten Ursprungsbezeichnung Saale-Unstrut, der
ohne Anreicherung gewonnen wurde, darf 15,0 Vol.-% uberschreiten.Die-Erzeugnisse-aus-dem

Anhauaehie - . arhaltan d h die unter Punkt 8 beschriebenen Jarhaltn an

Analysemerkmale:

Fir Analysemerkmale ohne Zahlenangabe qilt geltendes Recht.

Maximaler Gesamtalkoholgehalt in Vol.-% 15
Minimal vorhandener Alkoholgehalt in Vol.-% *
Mindestgesamtséure 3:5-gh

(in Millidquivalent/l oder
g/l ausgedriickt als Weinsaure)

Maximaler Gehalt an fliichtiger Saure in 18
Milliaquivalent/I

Hoéchstgehalt an Schwefeldioxid (mg/l) 200

Erzeugnis: Qualitatswein rosé

Organoleptische Eigenschaften (kurze Textbeschreibung):




DerRoséweinRoséweine sind-des-Anbaugebietes-Saale-Unstrutist mit hellroter bis lachsartiger

Farbe von leichter unkomplizierter Art. Er wird zumeist halbtrocken ausgebaut und spiegelt vor
allem die Fruchtaromen der Rotweinsorten wieder, die zur Herstellung verwendet wurden.

Der Gesamtalkohol flir Roséwein mit der geschiitzten Ursprungsbezeichnung Saale-Unstrut, der
ohne Anreicherung gewonnen wurde, darf 15,0 Vol.-% Uberschreiten.

Analysemerkmale:

Fir Analysemerkmale ohne Zahlenangabe qilt geltendes Recht.

Maximaler Gesamtalkoholgehalt in Vol.-% 15
Minimal vorhandener Alkoholgehalt in Vol.-% v
Mindestgesamtsaure 3:5¢gf

(in Millidquivalent/l oder
g/l ausgedriickt als Weinsaure)

Maximaler Gehalt an flichtiger Saure in 18
Milliaquivalent/|

Hoéchstgehalt an Schwefeldioxid (mg/l) 200

Erzeugnis: Qualitatswein Blanc de Noir

Organoleptische Eigenschaften (kurze Textbeschreibung):




Der Qualitatswein Blanc de Noir gibt in seiner Art intensiv die Fruchtkomponenten der roten
Rebsorte wieder, der zur Herstellung verendet wurde. Er erscheint in Farbe und Geschmack
dem eines WeiBweins. Reséwein-des-Anbaugebietes-Saale—Unstrutist-mit-hellroterbis

aichter unkomplizierter Ad meist halbtrocken o

Der Gesamtalkohol fiir Blanc de Noir-Wein mit der geschiitzten Ursprungsbezeichnung Saale-
Unstrut, der ohne Anreicherung gewonnen wurde, darf 15,0 Vol.-% Uberschreiten.

Analysemerkmale:

Fur Analysemerkmale ohne Zahlenangabe qilt geltendes Recht.

Maximaler Gesamtalkoholgehalt in Vol.-% 15
Minimal vorhandener Alkoholgehalt in Vol.-% b4
Mindestgesamtsaure 3:5¢gf

(in Milliaquivalent/l oder
g/l ausgedriickt als Weinsaure)

Maximaler Gehalt an flichtiger Saure in 18
Milliaquivalent/|

Hochstgehalt an Schwefeldioxid (mg/l) b

Erzeugnis: Qualitdtswein Rotling

Organoleptische Eigenschaften (kurze Textbeschreibung):

Ein Qualitatswein Rotling entspricht optisch einem Roséwein, ist geschmacklich aber die

aromatische Kombination der Verschnitt-Partner, welcher zur Vinifikation verwendet wurden. Die
Herstellung von Rotling-Weinen erfolgt gemaR geltendem Recht.

Der Gesamtalkohol fir Qualitatswein Rotling mit der geschiitzten Ursprungsbezeichnung Saale-
Unstrut, der ohne Anreicherung gewonnen wurde, darf 15,0 Vol.-% Uberschreiten.

Analysemerkmale:




Fir Analysemerkmale ohne Zahlenangabe qilt geltendes Recht.

Maximaler Gesamtalkoholgehalt in Vol.-%
Minimal vorhandener Alkoholgehalt in Vol.-%
Mindestgesamtsaure

(in Milliaquivalent/l oder

g/l ausgedriickt als Weinsaure)

Maximaler Gehalt an flichtiger Sdure in
Milliaquivalent/I

Hochstgehalt an Schwefeldioxid (mg/l)

Erzeugnis: Qualitatswein rot

Organoleptische Eigenschaften (kurze Textbeschreibung):

Rotweine sind mit karminroter bis tief dunkel rubinroter Farbe von leichter bis kraftiger Art. Die
Weine werden je nach angestrebter sensorischer Auspragung erhitzt oder traditionell auf der
Maische vergoren. Anschlieend kann der Ausbau auf dem Edelstahltank, dem Holzfass oder
Barriquefass erfolgen, wo durch die Weine entsprechend der gewahlten Vinifikation typische
sensorische Eigenschaften erfahren. Dabei entstehen samtig bis kérperreiche Weine mit einem
angemessenen Tanningerust.

Der Gesamtalkohol flr Qualitatsrotwein mit der geschiitzten Ursprungsbezeichnung Saale-
Unstrut, der ohne Anreicherung gewonnen wurde, darf 15,0 Vol.-% Uberschreiten.




Analysemerkmale:

Fur Analysemerkmale ohne Zahlenangabe qilt geltendes Recht.

Maximaler Gesamtalkoholgehalt in Vol.-% 15
Minimal vorhandener Alkoholgehalt in Vol.-% *
Mindestgesamtsaure 3:5-gh
(in Millidquivalent/l oder

g/l ausgedriickt als Weinsaure)

Maximaler Gehalt an fliichtiger Saure in 20
Milliaquivalent/I

Hochstgehalt an Schwefeldioxid (mg/l) ——

Erzeugnis: Pradikatswein Kabinett

Organoleptische Eigenschaften (kurze Textbeschreibung):

Der Pradikatswein Kabinett besitzt grundsétzlich die gleichen sensorischen Eigenschaften wie

der Qualitatswein. Jedoch sind diese in lhrer Intensitat deutlich intensiver ausgepragt. Die

Pradikatsweine Kabinett besitzen einen moderaten Alkoholgehalt sowie die sortentypischen

Eigenschaften der auf dem Etikett ausgewiesenen Rebsorte. Sie haben eine lebhafte, frische

Saure und ein ausgepragte Weinigkeit.




Der Gesamtalkohol fur Pradikatswein Kabinett mit der geschiitzten Ursprungsbezeichnung

Saale-Unstrut, der ohne Anreicherung gewonnen wurde, darf 15,0 Vol.-%

Uberschreiten.NatirlicherMindestalkoholgeha

Analysemerkmale:

Fur Analysemerkmale ohne Zahlenangabe qilt geltendes Recht.

Maximaler Gesamtalkoholgehalt in Vol.-% 1L
Minimal vorhandener Alkoholgehalt in Vol.-% | #
Mindestgesamtséure 3:5-gh
(in Milliaquivalent/l oder
g/l ausgedriickt als Weinsaure)
Maximaler Gehalt an flichtiger Saure in 18-Milliaguivalent-bei\Weilk~und-Rosewein
Milliaquivalent/| 20-Milliaguivalent-bei-Rotwein
Hochstgehalt an Schwefeldioxid (mg/l) R
> | bei R .

Erzeugnis: Pradikatswein Spatlese

Organoleptische Eigenschaften (kurze Textbeschreibung):

Der Pradikatswein Spatlese besitzt grundsatzlich die gleichen sensorischen Eigenschaften wie

der Pradikatswein Kabinett. Jedoch sind diese durch die Verwendung vollreifer Trauben in lhrer

Intensitat deutlich intensiver ausgepragt. Die Pradikatsweine Spéatlese sind deutlich komplexer

und spiegeln die sortentypischen Eigenschaften der auf dem Etikett ausgewiesenen Rebsorte

deutlich starker als die vergleichbaren Pradikatsweine Kabinett.




Der Gesamtalkohol fur Pradikatswein Spéatlese mit der geschuitzten Ursprungsbezeichnung
Saale-Unstrut, der ohne Anreicherung gewonnen wurde, darf 15,0 Vol.-% Uberschreiten.

Analysemerkmale:

Fir Analysemerkmale ohne Zahlenangabe qilt geltendes Recht.

Maximaler Gesamtalkoholgehalt in Vol.-% 15
Minimal vorhandener Alkoholgehalt in Vol.-% | #
Mindestgesamtséure 3:5-gh

(in Millidquivalent/l oder
g/l ausgedriickt als Weinsaure)

Maximaler Gehalt an fliichtiger Saure in B
Milliaquivalent/I e
Hochstgehalt an Schwefeldioxid (mg/l) e

Erzeugnis: Pradikatswein Auslese

Organoleptische Eigenschaften (kurze Textbeschreibung):

Der Pradikatswein Auslese besitzt grundsétzlich die gleichen sensorischen Eigenschaften wie
der Pradikatswein Spatlese. Jedoch sind diese durch Verwendung voll- bis Gberreifer, aber
gesunder Trauben in lhrer Intensitat deutlich intensiver ausgepragt. Die Pradikatsweine Auslese




sind deutlich komplexer und spiegeln die sortentypischen Eigenschaften der auf dem Etikett
ausgewiesenen Rebsorte deutlich starker als die vergleichbaren Préadikatsweine Spéatlese.

Der Gesamtalkohol fiir Pradikatswein Auslese mit der geschutzten Ursprungsbezeichnung
Saale-Unstrut, der ohne Anreicherung gewonnen wurde, darf 15,0 Vol.-% Uberschreiten.

Analysemerkmale:

Fir Analysemerkmale ohne Zahlenangabe qilt geltendes Recht.

Maximaler Gesamtalkoholgehalt in Vol.-% o
Minimal vorhandener Alkoholgehalt in Vol.-% | #
Mindestgesamtsaure 3:5¢gf

(in Millidquivalent/l oder
g/l ausgedriickt als Weinsaure)

Maximaler Gehalt an flichtiger Saure in 18 Milliagquivalent bei-\Weik—und-Roséwein
Milliaquivalent/I 20 Millidauival ) ,

Hoéchstgehalt an Schwefeldioxid (mg/l) 350-mgfl

Erzeugnis: Pradikatswein Beerenauslese

Organoleptische Eigenschaften (kurze Textbeschreibung):



Der Pradikatswein Beerenauslese besitzt grundsatzlich die gleichen sensorischen

Eigenschaften wie der Pradikatswein Auslese. Jedoch sind diese durch Verwendung Uberreifer,
eingetrockneter oder edelfauler Trauben in lhrer Intensitat deutlich intensiver ausgepragt. Die
Pradikatsweine Beerenauslese sind deutlich komplexer und spiegeln die sortentypischen
Eigenschaften der auf dem Etikett ausgewiesenen Rebsorte deutlich starker als die
vergleichbaren Pradikatsweine Auslese.

Der Gesamtalkohol fur Pradikatswein Beerenauslese mit der geschitzten
Ursprungsbezeichnung Saale-Unstrut, der ohne Anreicherung gewonnen wurde, darf 15,0 Vol.-

awichta: 160 \/gl 9/ ne

% Uberschreiten.NatirlicherMindests
"
Analysemerkmale:

Fir Analysemerkmale ohne Zahlenangabe qilt geltendes Recht.

Maximaler Gesamtalkoholgehalt in Vol.-% o
Minimal vorhandener Alkoholgehalt in Vol.-% | 5;5
Mindestgesamtsaure 3:5¢gf

(in Millidquivalent/l oder
g/l ausgedriickt als Weinsaure)




Maximaler Gehalt an fliichtiger Saure in 30 Millidguivalent
Milliaquivalent/|

Hochstgehalt an Schwefeldioxid (mg/l) =

Erzeugnis: Pradikatswein Trockenbeerenauslese

Organoleptische Eigenschaften (kurze Textbeschreibung):

Der Pradikatswein Trockenbeerenauslese besitzt grundsatzlich die gleichen sensorischen

Eigenschaften wie der Pradikatswein Beerenauslese. Jedoch sind diese durch Verwendung

Uberwiegend-eingetrockneter und edelfauler Trauben in lhrer Intensitat deutlich intensiver
ausgepragt. Die Pradikatsweine Trockenbeerenauslese sind deutlich komplexer und spiegeln

die sortentypischen Eigenschaften der auf dem Etikett ausgewiesenen Rebsorte deutlich starker

als die vergleichbaren Pradikatsweine Beerenauslese.Die-Erzeugnisse-aus-dem-Anbaugebiet
i D Q

Der Gesamtalkohol fiir Pradikatswein Trockenbeerenauslese mit der geschitzten
Ursprungsbezeichnung Saale-Unstrut, der ohne Anreicherung gewonnen wurde, darf 15,0 Vol.-
% Uberschreiten.

Analysemerkmale:



Fir Analysemerkmale ohne Zahlenangabe qilt geltendes Recht.

Maximaler Gesamtalkoholgehalt in Vol.-% 15
Minimal vorhandener Alkoholgehalt in Vol.-% | 55
Mindestgesamtsaure 3:5-gh
(in Millidquivalent/l oder

g/l ausgedriickt als Weinsaure)

Maximaler Gehalt an fliichtiger Saure in 35 Millidguivalent
Milliaquivalent/I

Hochstgehalt an Schwefeldioxid (mg/l) =

Erzeugnis: Pradikatswein Eiswein

Organoleptische Eigenschaften (kurze Textbeschreibung):

Der Pradikatswein Eiswein besitzt grundsatzlich die gleichen sensorischen Eigenschaften wie

der Pradikatswein Auslese. Jedoch sind diese durch Verwendung gesunder Trauben, welche
nach geltendem Recht gefroren verarbeitet werden in lhrer Intensitat deutlich intensiver
ausgepragt. Die Pradikatsweine Eiswein sind deutlich komplexer und spiegeln die
sortentypischen Eigenschaften der auf dem Etikett ausgewiesenen Rebsorte deutlich starker als
die vergleichbaren Pradikatsweine Auslese.




Der Gesamtalkohol flr Pradikatswein Eiswein mit der geschiitzten Ursprungsbezeichnung

Saale-Unstrut, der ohne Anreicherung gewonnen wurde, darf 15,0 Vol.-% Uberschreiten.

Analysemerkmale:

Fir Analysemerkmale ohne Zahlenangabe qilt geltendes Recht.

Maximaler Gesamtalkoholgehalt in Vol.-% 15
Minimal vorhandener Alkoholgehalt in Vol.-% | 55
Mindestgesamtsaure 3:5-gh
(in Millidquivalent/l oder

g/l ausgedriickt als Weinsaure)

Maximaler Gehalt an fliichtiger Saure in 20
Milliaquivalent/|

Hochstgehalt an Schwefeldioxid (mg/l) =

Erzeugnis:Qualitatsschaumwein,-Sekt b.A.; Winzersekt

Organoleptische Eigenschaften (kurze Textbeschreibung):

Der Sekt b. A, wird durch die jeweiligen organoleptischen Eigenschaften der zu ihrer Herstellung

verwendeten Rebsorteweine geprigt. Neben dem rebsortenspezifischen Bukett besitzen er ein,

durch das Hefelager beeinflusstes Reifearoma sowie ein animierendes feinperliges Mousseux. Fur

die Herstellung sind alle gesetzlich zugelassenen Verfahren moglich und beeinflussen in ihrer

jeweils gewdahlten Form die sensorischen Figenschaften des Sekt b. A.. Die beschriebenen

organoleptischen Eigenschaften gelten in gleicher Weise fur Winzersekt.




Der Gesamtalkohol fur Weine mit der geschiitzten Ursprungsbezeichnung Saale-Unstrut, der
ohne Anreicherung gewonnen wurde, darf 15,0 Vol.-% Uberschreiten.Natilicher

Mindestalkoholaeh Mindaestmostaewichta: Se h-A Nnd \Ainzarse A Jol-%

Analysemerkmale:

Fir Analysemerkmale ohne Zahlenangabe qilt geltendes Recht.

Maximaler Gesamtalkoholgehalt in Vol.-% 15
Minimal vorhandener Alkoholgehalt in Vol.-% | #
Mindestgesamtséure 3:5-gh

(in Millidquivalent/l oder
g/l ausgedriickt als Weinsaure)

Maximaler Gehalt an fliichtiger Saure in 18 Milliaquivalent bei WeiR—und Roséwei
Milliaquivalent/I 20 Millidauival . ,

Hoéchstgehalt an Schwefeldioxid (mg/l) 185-mgfl

Erzeugnis: Qualitatsperiwein, b.A.

Organoleptische Eigenschaften (kurze Textbeschreibung):

Der Qualitatsperlwein b.A. weist eine feine bis ausgepragte Perlage auf und ist fruchtig frisch.

Die Aromen sind in ihren jeweiligen organoleptischen Eigenschaften durch die zu ihrer Herstellung

verwendeten Rebsortenweine geprégt.




Analysemerkmale:

Fur Analysemerkmale ohne Zahlenangabe qilt geltendes Recht.

Maximaler Gesamtalkoholgehalt in Vol.-% 15
Minimal vorhandener Alkoholgehalt in Vol.-% | #
Mindestgesamtsaure 3;5-gh

(in Milliaquivalent/l oder
g/l ausgedriickt als Weinsaure)

Maximaler Gehalt an fliichtiger Saure in 18 Millidgquivalent bei Weils- und Rosewein
Milliaquivalent/I e
Hochstgehalt an Schwefeldioxid (mg/l) 200 myg/l bei Weiflt- und Roséwein

150 | boi R .

7 Keltertraubensorte(n), aus denen der Wein/die Weine gewonnen wird/werden:

WeilRe Rebsorten wein

Auxerrois, Bacchus, Weiler Burgunder, Cabernet blanc, Chardonnay, Rosa Chardonnay,
Ehrenfelser, Roter Elbling, Weilker Elbling, Faberrebe, Roter Gutedel, Weiller Gutedel, Helios, ;
Holder, Huxelrebe, Irsay Oliver, Johanniter, Kerner, Kernling, Merzling, Morio Muskat, Muskat
Ottonel, Miiller-Thurgau, Muscaris, Gelber Muskateller, Roter Muskateller, Ortega, Phoenix,
Riesel, Rieslaner, Roter Riesling, Weilder Riesling, Rulander, Saphira, Sauvignac
Sauvitage,Sauvignon Blanc, Scheurebe, Schénburger, Blauer Silvaner, Griner Silvaner, Solaris,
Souvignier gris, Roter Traminer, Griiner Veltliner, Villaris.

Rote Rebsorten ~-und-Roséwein

Acolon, André, Cabernet Cortis, Cabernet Dorio, Cabernet Dorsa, Cabernet Jura, Cabernet Mitos,
Cabaret Noir, Cabertin, Domina, Dornfelder, Dunkelfelder, Blauer Frihburgunder, Blauer
Limberger, Merlot, Mullerrebe, Pinotin, Blauer Portugieser, Regent, Rondo, Saint Laurent, Blauer
Spatburgunder, Satin Noir, Blauer Trollinger, Blauer Zweigelt

8 Kurze Beschreibung des abgegrenzten geografischen Gebietes:

Zur geschutzten Ursprungsbezeichnung gehéren die Rebflachen der Gemarkungen Bad Koésen,
Balgstadt, BurgheRler, Burgscheidungen, Burgwerben, Eulau, Freyburg/Unstrut, Gleina,
Goseck, Grana, Hirschroda, Karsdorf, Kirchscheidungen, Kleinheringen, Kleinjena, Laucha,
Markwerben, Memleben, Mertendorf, Méllern, Mincheroda, Naumburg, Nebra, Nimitz;,
Pdédelist, Reinsdorf, Schieben, Schkortleben, Schleberoda, Schénburg, Taugwitz, Uichteritz,
Weischitz, Weilkenfels, Wennungen, Wethau, Wetterzeube, Zeitz, Zeuchfeld und Zscheiplitz im
Landkreis Burgenlandkreis, Quedlinburg und Westerhausen im Landkreis Harz,




Beyernaumburg, Littchendorf, Neehausen, Seeburg,-und Unterrifddorf und Wallhausen (Helme)
im Landkreis Mansfeld-Sitidharz, Branderoda, Grockstadt, Grost, Hohnstedt, Klobikau,
Langenbogen, Querfurt, Stedten, Steigra, Vitzenburg und Zappendorf im Landkreis Saalekreis
sowie Grona und Kénnern im Landkreis Salzlandkreis des Landes Sachsen-Anhalt.

In Thiringen gehdren zur geschiitzten Ursprungsbezeichnung die Rebflachen in den
Gemarkungen Auerstedt, Bad Sulza, Bergsulza, Darnstedt, Denstedt, Grof3heringen,
Hopfgarten, Kaatschen, Kromsdorf, Niedertrebra, ORBmannstedt, Schmiedehausen, Sonnendorf,

Wickerstedt, Weichau im Landkreis Weimarer Land, Camburg, Dornburg, Dorndorf-Steudnitz,
Golmsdorf, Graitschen, Léberschitz, Neuengtnna, Orlaminde, Schongleina, Seitenroda,

Tdmpling, Wichmar im Landkreis Saale-Holzland-Kreis, Bad Blankenburg und Uhlistadt im
Landkreis Saalfeld-Rudolstadt, Rastenberg im Landkreis Sémmerda, GroRRvargula im Landkreis
Unstrut-Hainich-Kreis, Weimar Ortsteil Schondorf, Weimar Ortsteil Tiefurt und die kreisfreien
Stadte Jena und Erfurt.

Zur geschutzten Ursprungsbezeichnung gehéren weiterhin die Rebflachen der Gemarkungen
Werder/(Havel), Phdben, Plessow und Neu Toplitz der Stadt WerderZ (Havel) im Landkreis
Potsdam-Mittelmark des Landes Brandenburg.

Zur geschutzten Ursprungsbezeichnung gehodren weiterhin die Rebflachen der Gemarkungen
Werder (Havel), Phében, Plessow und Neu Toéplitz der Stadt Werder (Havel) im Landkreis
Potsdam-Mittelmark des Landes Brandenburg.

Die genaue Abgrenzung ergibt sich aus den Karten mit den parzellenmafRig abgegrenzten

Rebflachen der oben genannten Gemeinden, welche unter www.ble.de/eu-qualitaetskennzeichen-
wein einsehbar sind.

Die Herstellung aller Erzeugnissen mit dem geschitzten Namen ,Saale - Unstrut® muss im
Anbaugebiet Saale — Unstrut bzw in einem der Bundeslédnder Sachsen-Anhalt, Thiringen,
Brandenburg, Sachsen, Bayern, Hessen oder Berlin erfolgen.

9 Beschreibung des Zusammenhangs/der Zusammenhéange mit dem geografischen
Gebiet:

44 Geografische Verhaltnisset4-Geografische-\erhalnisse
444 Landschaft und Morphologie}4-4—Landsehaftund-Meorphologie

Das Anbaugebiet Saale — Unstrut erstreckt sich auf drei Bundeslander Sachsen-Anhailt,
Thiringen und Brandenburg. An der Unstrut liegen die Weinberge von Memleben aus Uber
Burgscheidungen, Laucha und Freyburg bis in die Saalemindung bei Grofl3jena. An der Saale
gedeihen die Reben von Bad Késen, Naumburg bis nach Weillenfels im Norden und im Siden
bis nach Jena in Thiringen sowie westlich davon bis in den Raum Weimar. Rund um Héhnstedt
bei Halle sind die Weinberge zwischen Zappendorf und Unterrissdorf. Trauben wachsen
ebenfalls an der ,Weilen Elster” von Kloster Posa in Zeitz bis nach Wetterzeube. In




Brandenburg gehoéren die Rebflachen bei Werder/Havel zum Anbaugebiet Saale — Unstrut. Die
Weinberge liegen meist geschitzt in den Flusstalern und auf den angrenzenden Flach- oder
Hanglagen in Hohen zwischen 100 und 256-350 Metern Uber dem Meeresspiegel. Die
Rebhange sind mehrheitlich nach Suden gerichtet. 77 % der Rebflachen haben eine
Hangneigung zwischen 10 und 30 v. H. 18 % der Rebflachen weisen eine Hangneigung von
Uber 30 v. H. auf.

+4-2 Geologiet+4+-2—Geologie

Geologisch dominiert der Muschelkalkverwitterungsboden Weinberge in und um Freyburg,
Klosterhaseler, z. T. Bad Késen und Thiringen (Bad Sulza, Auerstedt, Kaatschen, Jena bis
Camburg, Golmsdorf, Weimar). Je nach Starke des LéRauftrages sind die Boden trocken bis
mafig feucht und sehr kalkhaltig mit teilweise sehr hohem Steinanteil. Aber auch Buntsandstein
(GroR¥jena, Weilkenfels, Weilke Elster, z. T. Bad Késen), LoRlehm und Kupferschiefer sind zu
finden.

4-2-Natirliche Einflisse4-2Natirliche-Einflisse

Das Wetter bestimmt ein Klima mit kontinentalem Einfluss. Die Jahresdurchschnittstemperatur
betragt ca. 9,6° C. Im Regenschatten des Harzes gelegen, fallt relativ wenig Niederschlag, rund
500 mm. Die Sonnenscheindauer ist mit ca. 1686 Sonnenstunden/Jahr hoch. Die Flusstaler
bilden kleine Warmeinseln, die flir ein besonderes mildes Mikroklima sorgen.

Menschliche Einflisse

Der Weinbau wird in Direktzug-, Steil- und Terrassenlagen betrieben. Grétenteils herrscht
Drahtrahmenerziehung vor. Die kleinrdumige Struktur in den Terrassen- und Steillagen begrenzt
die Mechanisierung der Rebanlagen. In den Terrassenlagen ist die Pflege der Weinberge
teilweise nur manuell moéglich und demzufolge aullerst arbeitsintensiv. Das ausgewogene Klima,
die Bodenart, eine gezielte Ertragsregulierung und die erfahrenen Hande der Winzer formen
Weine besonderer Gite und verleihen den edlen Tropfen ihren unverwechselbar spritzigen
Charakter.

4-4-Kategorien von Erzeugnissen

Die in Nummer 8-4-8:3- 9 der Produktspezifikation_erlauterten Zusammenhange beziehen sich
auf die Erzeugung des Ausgangsproduktes der Traube, die aufgrund der unterschiedlichen
Boéden und Bearbeitung eine unterschiedliche Pragung erhalten. Nach der Ernte erfolgt die
Einstufung in die entsprechenden Qualitatsstufen der Weinerzeugung. Bie-erganoleptischen
Kategorie Wein

Die Qualitatsw Weine mussen die- in Nummer 5-4-4 3 der Produktspezifikation benannten
Mindestanforderungen je Rebsortenkategorie erflllen und dirfen angereichert werden.




Pradikatsweine missen mindestens die unterPunkt in Nummer 5-4-2- 3 der
Produktspezifikationaufgeflihrten Kriterien erfillen. Bei der Erzeugung des Grundproduktes der
Trauben, die fur die Herstellung von Pradikatswein vorgesehen sind, kann der Winzer im Laufe
der Vegetation durch spezielle Pflegemalinahmen, wie z. B. Entblatterung der Traubenzone
oder Ausdinnen der Trauben eine bessere Qualitat und eine intensivere Zusammensetzung der
Inhaltsstoffe der Traube erzielen. Dartber hinaus kann durch weiteren menschlichen Einfluss (z.
B. unterschiedliche kellertechnische Ausbauformen) eine Pragung des Endproduktes
Pradikatswein erfolgen.

Kategorie Qualitatsschaumwein

Das Grundprodukt muss die unterin Nummer 3 der Produktspezifikation genannten Kriterien

vorweisen. Je nach Vegetationsstand und Standort missen die Trauben der fir die Erzeugung
von Sektgrundwein ausgewahlten Weinberge zu einem friheren Zeitpunkt geerntet werden, um
die fur einen Sekt b. A. oder Winzersekt pragnante Saurestruktur zu erhalten. Bie

E@enseha#en—smetumeppmﬂq—%besehnebe# Die Herstellunq erfolqt mittels erster oder

zweiter Garung im Tank oder in der Flasche. Wenn es sich um die Spezialitdt des Verfahrens
der traditionellen Flaschengarung handelt, muss das Erzeugnis durch eine zweite alkoholische

Garung in der Flache zu Schaumwein geworden sein. Hierbei muss das Erzeugnis mindestens
neun Monate auf der Flasche reifen.

+4-2—Erzeughisart-Kategorie Perlwein

Fir Qualitatsperlwein muss das Grundprodukt die Mindestanforderungen von Qualitatswein
nach Purkt- Nummer 544 3 der Produktspezifikation_erfiillen. Bie-Herstellung-erfslgtdurch
Garung-oderdenZusatzvon-endogenerKohlensaure: Die Herstellung erfolgt durch Garung,

wobei endogene Kohlensdure entsteht.

Kausaler Zusammenhang:

Das Anbaugebiet Saale — Unstrut erstreckt sich tber die Bundeslander Sachsen-Anhalt,
Thuringen und Brandenburg. Die Weinberge liegen meist geschutzt in den Flusstalern und auf
angrenzenden Flach- oder Hanglagen in Héhen zwischen 100 und 250 Metern. Die Mehrzahl
der Weinberge weisen eine Hangneigung zwischen 10 und 30 % auf. Ca. 18 % liegen in Steil-
und Terrassenlagen. Die Witterung im Anbaugebiet ist kontinental beeinflusst. Die Flusstaler
bilden kleine Warmeinseln, die fur ein besonders mildes Klima sorgen. Der Boden wird je nach
Lage durch Muschelkalk, Buntsandstein, L6Rlehm und Kupferschiefer gepragt. Diese
naturlichen Bedingungen und die einer langen Tradition folgende Arbeit der Winzer/innen
bestimmen den Charakter der Weine des Anbaugebietes Saale — Unstrut.

B ¢ die Produl fikation:



10 Weinbereitungsverfahren (falls zutreffend):

X Spezifisches dnologisches Verfahren:

Es qilt geltendes Recht. Beschreibung:

X4 Einschlagige Einschrankungen bei der Weinbereitung:

Beschreibung:Es qilt geltendes Recht.

X Anbauverfahren:

Beschreibung:Es gilt geltendes Recht.

11 Hektarhochstertrage in hl/ha

90 hl/ha

12 Weitere Bedingungen fiir die Aufmachung, Etikettierung sowie alle sonstigen
wesentlichen Anforderungen:

Rechtsrahmen:

L] EU-Recht
Einzelstaatliches Recht
L1 Von einer die g.U./g.g.A. verwaltenden Organisation



Art der Bedingung (falls zutreffend)*:

] Abweichung in Bezug auf die Erzeugung im abgegrenzten geografischen Gebiet
Beschreibung:

L1 Verpackung im abgegrenzten geografischen Gebiet
Beschreibung:

Zusatzliche Kennzeichnungsvorschriften
Beschreibung:

Um die in Nummer 5 a) der Produktspezifikation dargestellten traditionellen Begriffe, die mit
dieser Ursprungsbezeichnung verbunden sind, auf dem Etikett verwenden zu dirfen, miissen
Qualitidtsweine, Priadikatsweine, Sekte b. A. und Qualititsperlweine b. A. zuvor eine amtliche
Qualitatspriifung (siche Nummer 11.2.3 der Produktsepzifikation) erfolgreich durchlaufen haben.
Die in diesem Zusammenhang zugeteilte Prifungsnummer (sog. A.P.-Nummer) muss auf dem
Etikett angegeben werden.

Gesetzlich geregelte Bezeichnungselemente diurfen entsprechend des geltenden Rechts

verwendet werden.

Die traditionellen Begriffe Qualitatswein, Pradikatswein, Qualitatsperlwein b.A., Sekt b. A. und
Winzersekt sind mit der Ursprungsbezeichnung verbunden und konnen die Bezeichnung
,geschutzte Ursprungsbezeichnung“ ersetzen.

Daruber hinaus stellt die Weinbergsrolle das Verzeichnis der fur die kleineren geografischen

Einheiten zugelassenen Namen von Bereichen, Grol3- und Einzellagen sowie Gewannen

dar. In der Weinbergsrolle sind die Grenzen der Lagen und Bereiche nach

Katasterbezeichnungen (Gemarkung, Flur, Gewanne, Flurstick) eingetragen. Sie wird in
Sachsen-Anhalt vom Amt fur Landwirtschaft Flurneuordnung und Forsten Sud gefuhrt. In
Thiringen wird sie im Thiringer Landesamt flr Landwirtschaft und Landlichen Raum gefihrt. In
Brandenburg wird sie vom Ministerium fir Landwirtschaft, Umwelt und Klimaschutz gefuhrt. Die
Einrichtung und Fihrung der Weinbergsrolle basiert auf folgenden Rechtsgrundlagen:

- § 23 Absatz 3 und 4 des Weingesetzes

- § 29 der Weinverordnung

4 Maximal 3.300 Zeichen



- Landesgesetz lber die Festsetzung von Lagen und Bereichen und Uber die

Weinbergsrolle (Weinlagengesetz)

- Verordnung zur Durchfiihrung des Weinrechts (WeinR-DVO-Sa-An) vom 13. Dezember 2011

& 10 Einrichtung und Fuhrung der Weinbergsrolle

- Verordnung zur Durchfiihrung des Weinrechts im Land Brandenburg (WeinRDV-Brandenburg)
vom 29.Februar 2012

§ 8 Eintragung von Geographischen Bezeichnungen in die Weinbergsrolle

- Thiringer Verordnung zur Durchfiihrung des Weinrechts und zur Ubertragung von
Erméachtigungen auf

dem Gebiet des Weinrechts (ThurWeinVO-Thur) vom 17.April 2012

§ 10 Einrichtung und Fiuhrung der Weinbergsrolle

Eine Anderung der Abgrenzung der kleinen geografischen Einheiten ist nur mit Zustimmung

der zustandigen Organisation nach § 22g des Weingesetzes zulidssig. Jede Anderung ist

der Bundesanstalt fir Landwirtschaft und Ernahrung von der zustédndigen Organisation nach

§ 229 des Weingesetzes anzuzeigen.

13 Kontrollen:
Fuar die Kontrolle zustédndige Behdrden oder Zertifizierungsstellen:

Land Sachsen-Anhalt:

Amt fir Landwirtschaft, Flurneuordnung und Forsten Siid
Mdllnerstrale 59

06667 Weiltenfels

Telefon: 03 44 3/28 0-0

Telefax: 03 44 3/28 0-80

E-Mail: alff. wsf.poststelle@alff.mlu.sachsen-anhalt.de

Burgenlandkreis



Veterinar- und Lebensmitteliberwachungsamt
Schénburger Stralie 41

06618 Naumburg

Telefon: 03 44 3/37 23 0

Telefax: 03 44 3/37 23 03

E-Mail: veterinaeramt@blk.de

Landkreis Harz

Amt fUr Veterinarwesen und Lebensmitteliiberwachung
Friedrich-Ebert-Stralle 42

38820 Halberstadt

Telefon: 03 94 1/59 70 44 61

Telefax: 03 94 1/59 70 46 24

E-Mail: veterinaeramt@kreis-harz.de

Landkreis Mansfeld-Sidharz

Amt far Veterindrangelegenheiten und

Telefon: 03 46 4/5 35 43 00
Telefax: 03 46 4/5 35 43 91
E-Mail: vetamt@mansfeldsuedharz.de

Landkreis Saalekreis

Veterinar- und Lebensmitteliberwachungsamt
Oberaltenburg 4b

06217 Merseburg

Telefon: 03 46 1/40 17 70

Telefax: 03 46 1/40 17 99

E-Mail: veterinaeramt@saalekreis.de

Landkreis Salzlandkreis

Lebensmitteliberwachung

Fachdienst Veterinarangelegenheiten und gesundheitlicher Verbraucherschutz

Karlsplatz 37

06406 Bernburg

Telefon: 03 47 1/6 84 14 40
Telefax: 03 47 1/6 84 28 26
E-Mail: vet-amt@kreis-slk.de



Landesamt fir Verbraucherschutz Sachsen-Anhalt
Freiimfelderstralie 68

06112 Halle

Telefon: 03 45/5 64 30

Telefax: 03 45/5 64 34 03

E-Mail: poststelle@lav.ms.sachsen-anhalt.de

Land Thiiringen:

Lehr- und Versuchsanstalt Gartenbau Erfurt
Leipziger Stralle 75 a

99085 Erfurt

Telefon: 03 61/3 78 97 00

Telefax: 03 61/3 78 97 77

E-Mail: poststelle@lvg-erfurt.de

Amt fUr Landwirtschaft, Flurneuordnung und Forsten Sud
MdllnerstralRe 59

06667 Weilenfels

Telefon: 03 44 3/28 0-0

Telefax: 03 44 3/28 0-80

E-Mail: alff.wsf.poststelle@alff.mlu.sachsen-anhalt.de

Thiringer Landesamt fur und Verbraucherschutz
Abteilung 4 Lebensmitteluntersuchung Weinkontrolle
Tennstedter Stralle 8/9

99947 Bad Langensalza

Telefon: 03 61/

Telefax: 03 61/ 5

E-Mail: poststelle@tliv.thueringen.de

Landratsamt des Landkreises Weimarer Land Veterinar- und Lebensmitteliiberwachungsamt
Bahnhofstralte 28

99510 Apolda

Telefon: 03 64 4/54 03 01

Telefax: 03 64 4/54 03 09

E-Mail: Post.Veterinaeramt@WL.Thueringen.de



Landratsamt des Saale-Holzland-Kreises

Zweckverband Veterinar- und Lebensmitteliiberwachungsamt Jena-Saale-Holzland
Kirchweg 18

07646 Stadtroda

Telefon: 03 64 28/5 40 98 40

Telefax: 03 64 28/1 33 91

E-Mail:

Landratsamt des Unstrut-Hainich-Kreises

Fachdienst Veterinar- und Lebensmitteliberwachungsamt
Mihlhduser Weg 139

99974 Mihlhausen/ OT Felchta

Telefon: 03 60 1/80 25 22

Telefax: 03 60 1/80 25 22 1

E-Mail: Veterinaeramt@lrauh.thueringen.de

Stadtverwaltung Erfurt

Veterinar- und Lebensmitteliberwachungsamt
Johannesstralle 171/173

99084 Erfurt

Telefon: 03 61/6 55 13 80

Telefax: 03 61/6 55 13 99

E-Mail: veterinaeramt@erfurt.de

Stadtverwaltung Weimar

Veterinar- und Lebensmitteliberwachungsamt
Schwanseestrale 17

99423 Weimar

Telefon: 03 64 3/76 28 51

Telefax: 03 64 3/76 28 50

E-Mail: veterinaeramt@stadtweimar.de

Landratsamt des Landkreises Sémmerda Veterinar- und Lebensmitteliberwachungsamt
Wielandstralie 4

99610 Sémmerda

Telefon: 03 64 3/35 45 33

Telefax: 03 64 3/35 45 35

E-Mail: Vet-Amt@lra-soemmerda.de

Landratsamt des Landkreises Saalfeld-Rudolstadt Veterinar- und Lebensmitteliberwachungsamt
Schwarzburger Chaussee 12

07407 Rudolstadt

Telefon: 03 67 2/82 37 32

Telefax: 03 67 2/82 37 34

E-Mail: veterinaeramt@kreis-slf.de

Land Brandenburg:



Ministerium fur Landwirtschaft, Umwelt und Klimaschutzinfrastrukturund-Landwirtschaft
Henning-von-Tresckow-Str. 2-138Haus S

14467 Potsdam

Telefon: 03 31/8 66-7001 (Sekretariat)80-79

Telefax: 03 31/86 6-70 70 8368

E-Mail: mil-poststelle@milmluk.brandenburg.de

Ministerium fir Soziales, Gesundheit, Integration und Verbraucherschutz-Umwelt,-Gesundheit-und
\erbraucherschutz

Henning-von-Tresckow-Str. 2-13, Haus SHeinrich-Mann-Allee 1403

14473 Potsdam

Telefon: 03 31/8 66-071-28

Telefax: 03 31/86 6-51 087070

E-Mail: post@msqgivugy.brandenburg.de

Landkreis Potsdam-Mittelmark Fachdienst Lebensmitteliberwachung
Potsdamer Strale 18

14776 Brandenburg

Telefon: 03 38 1/5 33-27 1

Telefax: 03 38 1/5 33-26 9

E-Mail: fo3@potsdam-mittelmark.de



