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Produktspezifikation fiir Weine mit geschiitzter Ursprungsbezeichnung
Wiirttemberg

1. Geschiitzter Name
~Wirttemberg*

Traditionelle Begriffe, die mit dieser Ursprungsbezeichnung verbunden sind:

Weine und Weinerzeugnisse sind zusatzlich zum bestehenden geschitzten
Ursprungsbezeichnung obligatorisch mit einem der folgenden traditionellen Begriffe zu

kennzeichnen:

Wein:
Qualitatswein,
Pradikatswein erganzt durch:
Kabinett,
Spatlese,
Auslese,
Beerenauslese,
Trockenbeerenauslese,
Eiswein.
Qualitatsschaumwein: Sekt b.A. oder Winzersekt
Perlwein: Qualitatsperlwein, auch erganzt durch b.A,

maogliche zusatzliche Bezeichnungen zu den vorgenannten:
Classic,

Riesling-Hochgewachs,

Schillerwein,

WeiBherbst,

Likbrwein bzw. Qualitatslikbrwein,

Die Produktspezifikationen beziehen sich auf Kategorien Kategorie 1. - Wein, 3. Likérwein, 5.
- Qualitatsschaumwein, 8. - Perlwein des Anhangs VII, Teil Il der VO (EG) Nr. 1308/2013.

2. Beschreibung der Weine
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Mit der Ursprungsbezeichnung Wirttemberg werden folgende Erzeugnisse hergestellt
(jeweils als Rotwein, Roséwein incl. WeiBherbst und Blanc de Noir, WeiBwein und Rotling):
. Wein

Qualitatswein

Pradikatswein

Classic

Riesling-Hochgewéchs

Schillerwein

WeiBherbst
. Likérwein

Qualitatslikdrwein
. Perlwein

Qualitatsperlwein (auch erganzt durch: b.A.)
. Qualitatsschaumwein

Qualitadtsschaumwein, Sekt b.A.

2.1.  Analytisch

Nachfolgend aufgefiihrte Analysewerte, die anhand einer physikalischen und chemischen
Analyse gemaB Artikel 26 der VO (EG) Nr. 607/2009 zu ermitteln sind, sind verbindlich
vorgegebene Werte, die bei den angegebenen Weinsorten erreicht werden missen bzw.

dirfen, um die Bezeichnung verwenden zu dirfen:

Qualitatswein und die Pradikatsweine Kabinett, Spatlese oder Auslese missen
mindestens 7 % vol vorhandenen Alkohol, die Pradikatsweine Beerenauslese,
Trockenbeerenauslese und Eiswein missen mindestens 5,5 % vol vorhandenen

Alkohol aufweisen.
Sekt b.A.: mindestens 10 % vol
Gesamtalkoholgehalt nach Anreicherung max. 15%vol

Zuckergehalt bei Erzeugnissen mit Geschmacksangaben geman Anhang XIV Teil A
+B der VO (EG) Nr. 607/2009

Geschmacksangabe bei Zuckergehalt:
Stillwein (Qualitatswein und
Pradikatswein)
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trocken

Wenn der Zuckergehalt folgende Werte nicht
Uberschreitet:

- 4 g/l oder 9 g/l, sofern der in g/l Weinsaure
ausgedrickte Gesamtsauregehalt héchstens
um 2 g/l niedriger ist als der Zuckergehalt

halbtrocken

Wenn der Zuckergehalt den vorgenannten
Hochstwert Uberschreitet, folgende Werte aber
nicht Gberschreitet:

- 12 g/l oder

- 18 g/l, sofern der in g/l Weinsaure
ausgedriickte Gesamtsauregehalt hdchstens
um 10 g/l niedriger ist als der Zuckergehalt.

lieblich

Wenn sein Zuckergehalt den vorgenannten
Hoéchstwert Uberschreitet, aber nicht mehr als
45 g/l betragt.

suB

Wenn sein Zuckergehalt mindestens 45 g/l
betragt.

Geschmacksangabe bei
Qualitatsperiwein b.A.

Zuckergehalt

trocken Wenn sein Zuckergehalt zwischen 0 und 35 g/
liegt.
halbtrocken Wenn sein Zuckergehalt zwischen 33 und 50
g/l liegt.
mild Wenn sein Zuckergehalt Gber 50 g/l liegt.

Geschmacksangabe bei
Sekt b.A.

Zuckergehalt
(Abweichung héchstens 3 g/l)

brut nature

Wenn sein Zuckergehalt unter 3 g/l liegt; diese
Angaben durfen nur fir Erzeugnisse verwendet
werden, denen nach der zweiten Garung kein

Zucker zugesetzt wurde.

extra brut Wenn sein Zuckergehalt zwischen 0 und 6 g/l
liegt.
brut Wenn sein Zuckergehalt unter 12 g/l liegt.

extra trocken

Wenn sein Zuckergehalt zwischen 12 und 17

o/l liegt.
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trocken Wenn sein Zuckergehalt zwischen 17 und 32
o/l liegt.
halbtrocken Wenn sein Zuckergehalt zwischen 32 und 50
o/l liegt.
mild Wenn sein Zuckergehalt Gber 50 g/l liegt.

Der Gehalt an Gesamtsaure muss mindestens 3,5 g/l betragen.

Gehalte an flichtiger S&ure:
a) max. 18 Millidquivalent je Liter bei WeiBwein und Roséwein,
b) max. 20 Millidquivalent je Liter bei Rotwein,
¢) max 30 Millidquivalent je Liter bei Wein, der den traditionellen Begriff
Beerenauslese oder Eiswein tragt,
d) max. 35 Milliaquivalent je Liter bei Wein, der den traditionellen Begriff
Trockenbeerenauslese tragt.

Gesamtschwefeldioxidgehalte:
A. Weine (Qualitatswein und Pradikatswein)

1. Soweit aufgrund der Witterungsverhaltnisse keine Erhéhung beschlossen wird, darf der
Gesamtschwefeldioxidgehalt der Weine zum Zeitpunkt des Inverkehrbringens zum
unmittelbaren menschlichen Verbrauch folgende Werte nicht tGberschreiten:

a) 150 mg/I bei Rotwein;

b) 200 mg/l bei WeiBwein und Roséwein und Rotling.

2. Abweichend davon erhéht sich die Hochstgrenze des Schwefeldioxidgehalts bei Weinen,
die einen als Summe aus Glucose und Fructose berechneten Zuckergehalt von 5 g/l oder
mehr haben, auf

a) 200 mg/I bei Rotwein und

b) 250 mg/l bei WeiBwein und Roséwein und Rotling;

c) 300 mg/l bei Wein, der den traditionellen Begriff ,Spatlese” tragt;

d) 350 mg/l bei Wein, der den traditionellen Begriff ,Auslese* tragt

e) 400mg/l bei Wein, der den traditionellen Begriff ,Beerenauslese®,

»1rockenbeerenauslese”, oder ,Eiswein® tragt.

B. Qualitatsperlwein b.A.
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Es gelten die unter A. Unterabsatz 1. a) und b) und Unterabsatz 2. a) und b) genannten
Werte.

C. Sekt b.A.

Soweit aufgrund der Witterungsverhaltnisse keine Erhéhung beschlossen wird, darf der
Gesamtschwefeldioxidgehalt der Sekte b.A. zum Zeitpunkt des Inverkehrbringens zum
unmittelbaren menschlichen Verbrauch 185 mg/I nicht Gberschreiten. Als Crémant
bezeichneter Sekt b.A. darf 150 mg/I nicht Gberschreiten.

Gehalte an Kohlendioxid:

Der Kohlendioxidgehalt muss bei Qualitatsperlwein b.A. bei 20 °C einen auf endogenes
geldstes Kohlendioxid zuriickzufiihrenden Uberdruck von mindestens 1 bar und héchstens
2,5 bar aufweisen.

Der Kohlendioxidgehalt muss bei Sekt b.A. in geschlossenen Behaltnissen bei 20 °C einen
auf geldstes Kohlendioxid zuriickzufiihrenden Uberdruck von mindestens 3,5 bar aufweisen.
Im Falle von Behaltnissen unter 25 cl muss der Uberdruck mindestens 3 bar betragen.

2.2.  Organoleptisch

In Wirttemberg werden insbesondere Rotweine und daneben auch traditionell Rosé- und
WeiBweine hergestellt. Weine aus diesem Ursprung kénnen zur Herstellung von
Qualitatsperlwein und Sekt b.A. mit der Ursprungsbezeichnung ,Wirttemberg“ verwendet
werden. Die bereiteten Erzeugnisse sind intensiv durch die jeweilige Sorte und den
Witterungsverlauf des jeweiligen Jahrgangs gepragt.

Die Erzeugnisse in Wirttemberg erhalten durch die besonderen klimatischen Bedingungen
ihre wie in Punkt 7 beschriebenen charakteristischen Eigenschaften.

Alle Weine sollen klar, reintdnig, im Geruch und Geschmack frei von Fehlern sein.

WeiBer Wein, Qualitatsschaumwein und Perlwein:

Der WeiBwein aus Wurttemberg ist ein ausschlieBlich aus weiBen Trauben hergestellter
Wein von grinlicher bis goldgelber Farbe mit sensorisch wahrnehmbarer Fruchtigkeit und
Séure.

Zusétzlich bei Perl- und Schaumwein soll er feinperlig bzw. fein schaumend (moussierend)

sein.

Riesling-Hochgewachs:
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WeiBer Qualitatswein ausschlieBlich aus Trauben der Rebsorte Riesling erzeugt; der fir die
Erzeugung verwendete Most muss einen natlrlichen Mindestalkoholgehalt aufweisen, der
um mindestens 1,5 % vol Uber dem natirlichen Mindestalkoholgehalt liegt, der flr die g.U., in
der die Trauben geerntet worden sind, liegt und er muss bei der sensorischen Prifung
mindestens 3,0 Punkte erreichen.

Roter Wein, Qualitatsschaumwein und Perlwein:

Der Rotwein aus Wirttemberg ist ein ausschlieBlich aus roten Trauben hergestellter Wein
von roter Farbe (von hellrot, Gber ziegel-, rubin-, granatrot, purpur, violett, blaulich bis
schwarz, auch ggf. brédunliche Téne) und sensorisch wahrnehmbarer Gerbstoffnote,
zusatzlich bei Perl- und Schaumwein feinperlig bzw. fein schdumend (moussierend).

Roséfarbener Wein, Qualitatsschaumwein und Perlwein:

- klar; Qualitatsperlwein b.A. und Sekt b.A. feinperlig bzw. feinperlig schaumend,

- Blanc de Noirs weiBweinfarben, allenfalls minimale rétliche Ténung,

- mit Aromen, die Uberwiegend an Bliten, Friichte und Gewdlrze erinnern,

- je nach verwendeten Rebsorten und Reife geschmacklich leicht bis stoffig, meist in der
Sé&ure mild, allenfalls minimale Gerbstoffnote.

WeiBherbst:

Der WeiBherbst aus Wirttemberg ist ein ausschlieBlich aus einer einzigen roten Rebsorte
und zu mindestens 95 % aus hell gekeltertem Most hergestellter Wein (inklusive eines
eventuellen Anteils an SiBreserve) mit sensorisch wahrnehmbarer Fruchtigkeit, zuséatzlich

bei Perl- und Schaumweine feinperlig bzw. fein schdumend (moussierend).

Rotling - Wein, Qualitatsschaumwein und Perlwein:

Der Rotling aus Wirttemberg ist ausschlieBlich aus einem Gemisch von weiBen und roten
Trauben oder deren Maischen hergestellter Wein von blass- bis hellroter Farbe mit
sensorisch wahrnehmbarer Fruchtigkeit. Zuséatzlich bei Perl- und Schaumwein feinperlig bzw.

fein schdumend (moussierend).

Schillerwein:

Statt der Angabe Rotling darf als besondere Spezialitat in Wiirttemberg die Bezeichnung
~Schillerwein® gebraucht werden. Qualitatswein von blass- bis hellrote Farbe mit sensorisch
wahrnehmbarer Fruchtigkeit , der durch den Verschnitt von (auch eingemaischten)
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WeiBweintrauben mit (auch eingemaischten) Rotweintrauben erzeugt wird. Die Angaben
Schillersekt oder Schillerperlwein sind zulassig, wenn der Grundwein Schillerwein ist.

Classic - Wein:

Der Classic aus Wirttemberg ist ein roter oder weiBBer Qualitatswein, der ausschlieBlich aus
Trauben klassischer Rebsorten hergestellt wird, die typisch fiir die g.U. sind; der nattrliche
Mindestalkoholgehalt des zur Erzeugung verwendeten Mostes liegt um mindestens 1 % vol.
héher als der natiirliche Mindestalkoholgehalt, der flr die g.U. vorgeschrieben ist, in der die
Trauben geerntet wurden; der Gesamtalkoholgehalt muss mindestens 11,5 % vol. betragen;
der Restzuckergehalt darf weder 15 g/l noch das Doppelte der Gesamtsauregehalts
Uberschreiten, Angabe einer einzigen Rebsorte, Angabe des Erntejahres, aber keine Angabe
des Geschmacks.

Likorwein:

Qualitatslikdrwein ist ein von hohem Alkoholgehalt gepréagter feuriger Wein mit viel
geschmacklichem Volumen. Je nach verwendeter Rebsorte ist er gelb, gelbgriin, oder
schwach bis kraftig rot.

Likérwein ist das Erzeugnis,

a) das einen vorhandenen Alkoholgehalt von mindestens 15 % vol und héchstens 22 % vol
aufweist;

b) das einen Gesamtalkoholgehalt von mindestens 17,5 % vol aufweist; ausgenommen
hiervon sind bestimmte in einem von der Kommission nach dem Verfahren geman Artikel
195 Absatz 4 festzulegenden Verzeichnis aufgefuhrte Likérweine mit Ursprungsbezeichnung
oder geografischer Angabe;

c) das gewonnen wird aus

— teilweise gegorenem Traubenmost,

— Wein,

— einer Mischung der vorgenannten Erzeugnisse oder

— Traubenmost oder der Mischung dieses Erzeugnisses mit Wein flr bestimmte, von der
Kommission nach dem Verfahren gemaB Artikel 195 Absatz 4 festzulegende Likdrweine mit
geschutzter Ursprungsbezeichnung oder geschitzter geografischer Angabe;

d) das einen urspringlichen nattrlichen Alkoholgehalt von mindestens 12 % vol aufweist;
ausgenommen hiervon sind bestimmte Likérweine mit einer geschltzten

Ursprungsbezeichnung oder einer geschitzten geografischen Angabe, die in einem von der
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Kommission nach dem Verfahren gemaB Artikel 195 Absatz 4 festzulegenden Verzeichnis

aufgeflihrt sind;
e) dem Folgendes zugesetzt wurde:

i) jeweils fir sich oder als Mischung:

— neutraler Alkohol aus Erzeugnissen der Weinrebe einschlieBlich des bei der
Destillation von getrockneten Weintrauben gewonnenen Alkohols mit einem
vorhandenen Alkoholgehalt von mindestens 96 % vol,

— Destillat aus Wein oder getrockneten Weintrauben mit einem vorhandenen
Alkoholgehalt von mindestens 52 % vol und héchstens 86 % vol,

ii) sowie gegebenenfalls eines oder mehrere der nachstehenden Erzeugnisse:

— konzentrierter Traubenmost,

— Mischung eines der unter Buchstabe e Ziffer i genannten Erzeugnisse mit einem
unter Buchstabe c erster und vierter Gedankenstrich genannten Traubenmost;

f) dem abweichend von Buchstabe e im Falle bestimmter Lik6rweine mit einer geschitzten

Kommission nach dem Verfahren gemaB Artikel 195 Absatz 4 festzulegenden Verzeichnis
aufgefihrt sind, Folgendes zugesetzt wurde:

Ursprungsbezeichnung oder einer geschitzten geografischen Angabe, die in einem von der

i) eines der Erzeugnisse nach Buchstabe e Ziffer i, jeweils fur sich oder als Mischung,

oder

ii) eines oder mehrere der nachstehenden Erzeugnisse:

— Alkohol aus Wein oder getrockneten Weintrauben mit einem vorhandenen
Alkoholgehalt von mindestens 95 % vol und héchstens 96 % vol,

— Weinbrand oder Tresterbrand mit einem vorhandenen Alkoholgehalt von
mindestens 52 % vol und héchstens 86 % vol,

— Brand aus getrockneten Weintrauben mit einem vorhandenen Alkoholgehalt von
mindestens 52 % vol und weniger als 94,5 % vol, sowie

iii) gegebenenfalls eines oder mehrere der nachstehenden Erzeugnisse:

— teilweise gegorener Traubenmost aus eingetrockneten Weintrauben,

— durch direkte Einwirkung von Feuerwarme gewonnener konzentrierter
Traubenmost, der — abgesehen von diesem Vorgang — der Definition von
konzentriertem Traubenmost entspricht,

— konzentrierter Traubenmost,

— eine Mischung eines unter Buchstabe f Ziffer ii genannten Erzeugnisses mit einem

unter Buchstabe c erster und vierter Gedankenstrich genannten Traubenmost.

Der naturliche Alkoholgehalt der Erzeugnisse, die bei der Herstellung eines anderen
Likérweins als eines Likdrweins mit geschutzter Ursprungsbezeichnung oder geschuitzter
geografischer Angabe verwendet werden, darf nicht weniger als 12 % vol betragen. Die

10
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Erzeugnisse sowie der konzentrierte Traubenmost und der teilweise gegorene Traubenmost
aus eingetrockneten Weintrauben, die zur Herstellung eines Likérweins mit g.U.

Wirttemberg verwendet werden, mussen aus der Region stammen.

Perlwein allgemein

Qualitatsperlwein ist das Erzeugnis, das

a) aus Wein hergestellt wird, sofern dieser Wein einen Gesamtalkoholgehalt von mindestens
9 % vol aufweist;

b) einen vorhandenen Alkoholgehalt von mindestens 7 % vol aufweist;

¢) in geschlossenen Behaltnissen bei 20 °C einen auf endogenes geldstes Kohlendioxid
zuriickzufiihrenden Uberdruck von mindestens 1 bar und héchstens 2,5 bar aufweist und

d) in Behéltnissen mit einem Inhalt von héchstens 60 Litern abgefullt ist.

Qualitatsschaumwein allgemein:

ist das Erzeugnis, das

a) durch erste oder zweite alkoholische Garung von

— frischen Weintrauben,

— Traubenmost oder

— Wein gewonnen wurde;

b) beim Offnen des Behéltnisses durch Entweichen von ausschlieBlich aus der Garung
stammendem Kohlendioxid gekennzeichnet ist;

c) in geschlossenen Behaltnissen bei 20 °C einen auf geléstes Kohlendioxid
zuriickzufithrenden Uberdruck von mindestens 3,5 bar aufweist und

d) bei dem die zu seiner Herstellung bestimmte Cuvee einen Gesamtalkoholgehalt von
mindestens 9 % vol hat.

Die geschiitzte Ursprungsbezeichnung Wuirttemberg darf fir Qualitatswein, Pradikatswein,
Sekt, Perlwein und Likdrwein nur verwendet werden, wenn fiir ihn auf Antrag eine

Prafungsnummer (A.P.Nr.) zugeteilt worden ist.

3. Spezifische 6nologische Verfahren zur Weinbereitung sowie die einschlagigen
Einschrankungen fiir die Weinbereitung

3.1 Naturlicher Mindestalkoholgehalt/Mindestmostgewichte

11
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3.1.1. Fur Qualitatswein und Pradikatswein, der aus Trauben erzeugt wird, die von Flachen

der geschitzten Ursprungsbezeichnung stammen, die im Bundesland Baden-Wirttemberg

liegen:

Aufstellung der natiirlichen Mindestalkoholgehalte / Mindestmostgewichte fiir Qualitatswein und
Pradikatswein

Rebsorte Qualitatsw Kabinett Spétlese Auslese Beerenau Trockenbeere
ein slese/ nauslese
Eiswein

% vol/°Oe % vol/°Oe % vol/°Oe % vol/°Oe % vol/°Oe % vol/°Oe

1 Bestimmtes
Anbaugebiet
Wirttemberg
1.1 WeiBwein
Auxerrois 7,5/60 9,5/73 11,4/85 13,0/95 fur  17,5/124 21,5/150 fir
alle fur alle alle
Bacchus 8,0/63 9,8/75 11,4/85
Bronner 8,0/63 10,3/78 11,9/88
Chardonnay 8,0/63 9,8/75 11,9/88
Ehrenfelser 8,0/63 9,8/75 11,9/88
Gewdrztraminer 8,0/63 10,3/78 11,9/88
Gutedel 7,5/60 9,5/73 11,4/85
Helios 8,0/63 10,3/78 11,9/88
Holder 8,0/63 9,8/75 11,9/88
Johanniter 8,0/63 10,3/78 11,9/88 13,0/95 fur  17,5/124 21,5/150 fir
alle fur alle alle
Juwel 8,0/63 9,8/75 11,9/88
Kerner 8,0/63 9,8/75 11,9/88
Merzling 7,5/60 9,5/73 11,4/85
Muller-Thurgau 7,5/60 9,5/73 11,4/85
Muscaris 8,0/63 10,3/78 11,9/88
Muskateller 7,5/60 9,5/73 11,4/85
Roter Muskateller 7,5/60 9,5/73 11,4/85
Muskat Ottonel 7,5/60 9,8/75 11,9/88
Perle 8,0/63 9,8/75 11,9/88
Riesling 7,0/57 9,5/73 11,4/85
Roter Riesling 7,0/57  9,5/73 11,4/85
Rulander 8,0/63 10,3/78 11,9/88
Sauvignon blanc 8,0/63 10,3/78 11,9/88
Sauvignon Cita 8,0/63 10,3/78 11,9/88

12
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Sauvignon Gryn 8,0/63  10,3/78 11,9/88
Sauvignon Sary 8,0/63  9,8/75 11,9/88
Scheurebe 8,0/63 9,8/75 11,9/88
Silcher 7,5/60 9,8/75 11,4/85
Silvaner 7,0/57 9,5/73 11,4/85
Solaris 8,0/63 10,3/78 11,9/88
Souvignier gris 8,0/63  10,3/78 11,9/88
Traminer 8,0/63 10,3/78 11,9/88
Viognier 8,0/63 10,3/78 11,9/88
WeiBer Burgunder 7,5/60 9,8/75 11,9/88
als Versuch 8,0/63 10,3/78 11,9/88

angebaute, nicht in das
Rebsortenverzeichnis
nach Nr. 6

eingetragene

Rebsorten

Rotwein

Acolon 8,0/63 10,3/78 11,9/88 13,0/95 fur  17,5/124 21,5/150fur
alle fur alle alle

Baron 8,0/63 10,3/78 11,9/88

Cabernet Carbon 8,0/63 10,3/78 11,9/88

Cabernet Cortis 8,0/63 10,3/78 11,9/88

Cabernet Cubin 8,0/63 10,3/78 11,9/88

Cabernet Dorio 8,0/63 10,3/78 11,9/88

Cabernet Dorsa 8,0/63 10,3/78 11,9/88

Cabernet franc 8,0/63 10,3/78 11,9/88

Cabernet Mitos 8,0/63 10,3/78 11,9/88

Cabernet Sauvignon 8,0/63 10,3/78 11,9/88

Dornfelder 7,5/60 9,8/75 11,9/88

Dunkelfelder 7,5/60 9,8/75 11,9/88

Frihburgunder 7,5/60 9,5/73 11,4/85

Hegel 7,5/60 9,5/73 11,4/85

Helfensteiner 7,5/60 9,5/73 11,4/85

Heroldrebe 7,5/60 9,5/73 11,4/85 13,0/95 fur  17,5/124 21,5/150fur
alle fur alle alle

Lagrein 7,5/60  9,8/75 11,9/88

Lemberger 7,0/57 9,5/73 11,4/85

Malbec 8,0/63 10,3/78 11,9/88

13
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Merlot 8,0/63 10,3/78 11,9/88
Monarch 8,0/63 10,3/78 11,9/88
Muskat-Trollinger 7,5/60 9,5/73 11,4/85
Nebbiolo 8,0/63 10,3/78 11,9/88
Palas 8,0/63 10,3/78 11,9/88
Pinotage 8,0/63 10,3/78 11,9/88
Portugieser 7,5/60 9,5/73 11,4/85
Prior 8,0/63 10,3/78 11,9/88
Regent 8,0/63 10,3/78 11,9/88
Saint Laurent 7,5/60 9,8/75 11,9/88
Sangiovese 8,0/63 10,3/78 11,9/88
Schwarzriesling 7,5/60 9,8/75 11,9/88
Schwarzer Urban 7,0/57  9,5/73 11,4/85
Syrah 8,0/63 10,3/78 11,9/88
Spéatburgunder 7,5/60 9,8/75 11,9/88
Tauberschwarz 7,5/60 9,8/75 11,9/88
Tempranillo 8,0/63 10,3/78 11,9/88
Trollinger 7,0/57 9,5/73 11,4/85
Zweigelt 8,0/63 10,3/78 11,9/88
als Versuch 8,0/63 10,3/78 11,9/88

angebaute, nicht in das
Rebsortenverzeichnis
nach Nr.6

eingetragene

Rebsorten

3.1.1.2. Sekt b. A., Winzersekt alle Rebsorten 7,0 % vol / 57° Oechsle
3.1.1.3 Qualitatsperlwein b.A., Sekt b.A. 7,0 % vol / 57 °Oechsle

3.1.2. Fir Qualitatswein und Pradikatswein der aus Trauben erzeugt wird, die von Flachen
der geschitzten Ursprungsbezeichnung stammen, die im Bundesland Bayern liegen:

3.1.2.1. Qualitdtsweine und Qualitatsperlweine b. A.

Alkohol °Oechsle
% vol

alle Rebsorten 7,5 60
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3.1.2.2. Pradikatsweine

Alkohol °Oechsle
% vol

a) Kabinett

Riesling, Silvaner 10,3 78

Ubrige WeiBweinsorten,

WeiBherbst, Rosé, Rotling 10,6 80

Rotwein 11,4 85
b) Spatlese

Riesling, Silvaner 11,7 87

alle Ubrigen WeiBwein- und

Rotweinsorten und Rotling 12,2 90
c) Auslese

alle Rebsorten 13,8 100
d) Beerenauslese

alle Rebsorten 17,7 125
e) Trockenbeerenauslese

alle Rebsorten 21,5 150
f) Eiswein

alle Rebsorten 17,7 125
3.1.2.3 Sekte b.A.

alle Rebsorten 7,5 60

3.2. Anreicherung
Qualitéatsweine dirfen auf hdchstens 15 % vol Gesamtalkohol angereichert werden.
Pradikatsweine durfen nicht angereichert werden.

3.3. SiiBung
Zur SUBung darf ausschlieBlich Traubenmost verwendet werden.
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3.4. Die Erh6hung des naturlichen Alkoholgehalts, die teilweise Entalkoholisierung, die
Konzentration und die Verwendung von Eichenholzstiicken sind bei Pradikatswein nicht
erlaubt.

3.5. Maximales Zucker-Alkohol-Verhéltnis fir Qualitatswein oder Pradikatswein der aus
Trauben erzeugt wird, die von Flachen der geschitzten Ursprungsbezeichnung stammen,

die im Bundesland Bayern liegen:

3.5.1 Qualitatswein Wirttemberg

alle Weinarten 1:3
3.5.2 Pradikatswein Wirttemberg

alle Weinarten mit den Pradikaten Kabinett und Spatlese 1:5
3.6 Likérwein

Qualitatslikdrwein ist das Erzeugnis,
a) das einen vorhandenen Alkoholgehalt von mindestens 15 % vol und héchstens 22 % vol
aufweist;
b) das einen Gesamtalkoholgehalt von mindestens 17,5 % vol aufweist; ausgenommen
hiervon sind bestimmte in einem von der Kommission nach dem Verfahren geman Artikel
195 Absatz 4 festzulegenden Verzeichnis aufgefuhrte Likérweine mit Ursprungsbezeichnung
oder geografischer Angabe;
c) das gewonnen wird aus
— teilweise gegorenem Traubenmost,
— Wein,
— einer Mischung der vorgenannten Erzeugnisse oder
— Traubenmost oder der Mischung dieses Erzeugnisses mit Wein flr bestimmte, von der
Kommission nach dem Verfahren gemaB Artikel 195 Absatz 4 festzulegende Likérweine mit
geschiitzter Ursprungsbezeichnung oder geschitzter geografischer Angabe;
d) das einen urspringlichen nattrlichen Alkoholgehalt von mindestens 12 % vol aufweist;
ausgenommen hiervon sind bestimmte Likbrweine mit einer geschltzten
Ursprungsbezeichnung oder einer geschitzten geografischen Angabe, die in einem von der
Kommission nach dem Verfahren gemaB Artikel 195 Absatz 4 festzulegenden Verzeichnis
aufgeflhrt sind;
e) dem Folgendes zugesetzt wurde:

i) jeweils fur sich oder als Mischung:
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— neutraler Alkohol aus Erzeugnissen der Weinrebe einschlieBlich des bei der
Destillation von getrockneten Weintrauben gewonnenen Alkohols mit einem
vorhandenen Alkoholgehalt von mindestens 96 % vol,
— Destillat aus Wein oder getrockneten Weintrauben mit einem vorhandenen
Alkoholgehalt von mindestens 52 % vol und héchstens 86 % vol,
ii) sowie gegebenenfalls eines oder mehrere der nachstehenden Erzeugnisse:
— konzentrierter Traubenmost,
— Mischung eines der unter Buchstabe e Ziffer i genannten Erzeugnisse mit einem
unter Buchstabe c erster und vierter Gedankenstrich genannten Traubenmost;
f) dem abweichend von Buchstabe e im Falle bestimmter Likérweine mit einer geschitzten
Ursprungsbezeichnung oder einer geschutzten geografischen Angabe, die in einem von der
Kommission nach dem Verfahren gemaB Artikel 195 Absatz 4 festzulegenden Verzeichnis
aufgeflhrt sind, Folgendes zugesetzt wurde:
i) eines der Erzeugnisse nach Buchstabe e Ziffer i, jeweils flr sich oder als Mischung,
oder
ii) eines oder mehrere der nachstehenden Erzeugnisse:
— Alkohol aus Wein oder getrockneten Weintrauben mit einem vorhandenen
Alkoholgehalt von mindestens 95 % vol und héchstens 96 % vol,
— Weinbrand oder Tresterbrand mit einem vorhandenen Alkoholgehalt von
mindestens 52 % vol und héchstens 86 % vol,
— Brand aus getrockneten Weintrauben mit einem vorhandenen Alkoholgehalt von
mindestens 52 % vol und weniger als 94,5 % vol, sowie
iii) gegebenenfalls eines oder mehrere der nachstehenden Erzeugnisse:
— teilweise gegorener Traubenmost aus eingetrockneten Weintrauben,
— durch direkte Einwirkung von Feuerwarme gewonnener konzentrierter
Traubenmost, der — abgesehen von diesem Vorgang — der Definition von
konzentriertem Traubenmost entspricht,
— konzentrierter Traubenmost,
— eine Mischung eines unter Buchstabe f Ziffer ii genannten Erzeugnisses mit einem
unter Buchstabe c erster und vierter Gedankenstrich genannten Traubenmost.
Der naturliche Alkoholgehalt der Erzeugnisse, die bei der Herstellung eines anderen
Likérweins als eines Likdrweins mit geschutzter Ursprungsbezeichnung oder geschuitzter
geografischer Angabe verwendet werden, darf nicht weniger als 12 % vol betragen.
Die Erzeugnisse sowie der konzentrierte Traubenmost und der teilweise gegorene
Traubenmost aus eingetrockneten Weintrauben, die zur Herstellung eines Lik&rweins mit
g.U. Wirttemberg verwendet werden, missen aus der Region stammen.
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3.7 Im Ubrigen sind firr die Herstellung von Weinen der geschiitzten Ursprungsbezeichnung
~Wirttemberg“ die 6nologischen Verfahren gem. Verordnung (EG) Nr. 1308/2013 und der
Verordnung (EG) Nr. 606/2009 zugelassen.

4. Abgrenzung des geografischen Gebietes

4.1. Im Bundesland Baden-Wirttemberg
Zu der geschitzten Ursprungsbezeichnung Wiirttemberg gehéren die Rebflachen folgender

Gemeinden und Gemarkungen.

Abstatt, Adolzfurt, Affalterbach, Aichelberg, Allmersbach, Ammerbuch, Archshofen, Aspach,
Asperg, Auenstein, Aurich, Baach, Bachenau, Bad Cannstatt, Bad Friedrichshall, Bad
Wimpfen, Bad Mergentheim, Balzhof, Beihingen, Beilstein, Beinstein, Belsenberg, Beltersrot,
Benningen, Besigheim, Beuren, Beutelsbach, Bieringen, Bietigheim, Billensbach,
Binswangen, Bissingen, Bdckingen, Bonnigheim, Botenheim, Béttingen, Brackenheim,
Breitenholz, Brettach, Bretzfeld, Breuningsweiler, Burg, Burg Homberg, Burg Wildeck,
Cleebronn, Cleversulzbach, Creglingen, Criesbach, Dahenfeld, Degerloch, Diefenbach,
Dimbach, Dérzbach, Durrenzimmern, Darrn, Duttenberg, Ebersberg, Eberstadt, Eibensbach,
Eichelberg, Ellhofen, Elpersheim, Eltingen, Endersbach, Ensingen, Entringen, Enzweihingen,
Erdmannhausen, Erlenbach, Erligheim, Ernsbach, Eschelbach, Eschenau, Esslingen,
Fellbach, Feuerbach, Flein, Forchtenberg, Frauenzimmern, Freudenstein, Freudental,
Frickenhausen, Gagernberg, Gaisburg, Geddelsbach, Gellmersbach, Gemmingen,
Gemmrigheim, Geradstetten, Gerlingen, Grantschen,Gronau, GroBbottwar, GroBgartach,
GroBheppach, GroBingersheim, GroBsachsenheim, Grossvillars, Grunbach, Gliglingen,
Gundelbach, Gundelsheim, Haagen, Haberschlacht, Hafnerhaslach, Hanweiler,
Hardthausen, Harsberg, Hausen, Hebsack, Hedelfingen, Heilbronn, Helfenberg,
Herbolzheim, Hertmannsweiler, Hessigheim, Heuholz, Hirschau, Héchstberg, Hof und
Lembach, Hofen, Hohebach, Hohenbeilstein, Hoheneck, Hohenhaslach, Hohenheim,
Hohenklingen, Hohenstein, Holzern, Hopfigheim, Horkheim, Horrheim, H6Blinstlz, lllingen ,
lisfeld, Ingelfingen, Ingersheim, Jettenbach, Kappishausern, Kaisersbach, Kesselfeld ,
Kemen, Kirchberg, Kirchheim, Kleinaspach, Kleinbottwar, Kleingartach, Kleinheppach,
Kleiningersheim, Kleinsachsenheim, Klingenberg, Knittlingen, Kochersteinsfeld, Kohlberg,
Korb, KreBbronn, Kiinzelsau, Langenbeutingen, Langenbrettach, Laudenbach, Lauffen,
Lehrensteinsfeld, Leingarten, Leonberg, Leonbronn, Lienzingen, Linsenhofen,
Lippoldsweiler, Léchgau, Léwenstein, Ludwigsburg, Maienfels, Marbach, Markelsheim,
Markgréningen, Massenbachhausen, Maulbronn, Meimsheim, Messbach, Metzingen,
Michelbach, Michelbach am Wald, Méckmhl, Méglingen, Mihlhausen, Mundelsheim,
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Munster, Murr, Muthof, Neckarweihingen, Neckarsulm, Neckarwestheim, Neckarzimmern,
Neipperg, Neudenau, Neuenstein, Neuffen, Neuhausen, Neustadt, Niedernhall, Niederhofen,
Niederstetten, Nordhausen, Nordheim, Oberderdingen, Obergriesheim, Oberohrn,
Oberstenfeld, Oberstetten, Oberséllbach , Oberstenfeld, Obersulm, Obertirkheim,
Ochsenbach, Oedheim, Offenau, Ohringen, Olbronn, Otisheim, Pleidelslheim, Pfaffenhofen,
Pfedelbach, Plieningen, Plochingen, Poppenweiler, Rappach, Ravensburg, Reisach,
Reutlingen, Remshalden, Richen, Rielingshausen, Riet, Rietenau, Rohracker, Rohrbronn,
Rommelshausen, RoBwag, Rotenberg, Ruchsen, Sachsenheim, Schaftersheim, Schluchtern,
Schluchtern, Schmidhausen, Schnait, Schéntal, Schorndorf, Schozach, Schitzingen,
Schwabbach, Schwaigern, Siebeneich, Siglingen, Spielberg, Steinheim, Steinreinach,
Sternenfels, Stetten, Stockheim, Strimpfelbach, Stuttgart, Stlzbach, Taldorf, Talheim,
Tamm, Tlbingen, Uhlbach, Untereisesheim, Untergruppenbach, Unterheimbach,
Unterheinriet, Unterjesingen, Unterriexingen, Untersteinbach, Untertirkheim, Vaihingen,
Verrenberg, Vorbachzimmern, Waiblingen, Waldbach, Walheim, Wangen, Weikersheim,
Weiler, Weilheim, Weinsberg, Weinstadt, WeiBbach, Wendelsheim, Wermutshausen,
Widdern, Willsbach, Wimmental, Windischenbach, Winnenden, Winterbach, Winzerhausen,
Wurmlingen, Wistenhausen, Zaberfeld, Zuffenhausen.

Die Abgrenzung der Rebflachen der Ursprungsbezeichnung Wirttemberg umfasst die von
den Regierungsprasidien aufgestellten Rebenaufbaupléne (parzellenmaBige Abgrenzung)
sowie fir den Qualitdtsweinbau geeignete Flachen, die in rdumlichem Zusammenhang mit
diesen Flachen stehen. Der raumliche Zusammenhang ist gegeben, wenn ein Teil der mit
Reben zu bepflanzenden Flache eine Entfernung von maximal 100 Meter zum bestehenden
Rebenaufbauplan ausweist. Zur Festlegung der fir den Qualitatsweinbau geeigneten

Flachen kann ein Sachverstandigenausschuss einberufen werden.

4.2. Im Bundesland Bayern:

Die zulassigerweise mit Reben bepflanzten oder voriibergehend nicht bepflanzten Flachen
sowie die sonstigen nicht mit Reben bepflanzten Flachen der nachfolgenden Gemeinden und
Gemarkungen, wenn ihre Eignung zur Erzeugung von Qualitatswein festgestellt wird:

Die Gemarkungen Hoyren und Aeschach der GroBen Kreisstadt Lindau, der Gemeinden
Nonnenhorn, Wasserburg und Bodolz.

4.3 Die Herstellung von Qualitatswein, Pradikatswein, Qualitatsperlwein b.A. oder Sekt b.A.
mit der geschltzten Ursprungsbezeichnung Wirttemberg hat i.S.d. Art. 6 Abs. 4 der VO (EG)
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Nr. 607/2009 im Bundesland Baden-Wrttemberg, im Bundesland Bayern oder in einem
benachbarten Bundesland zu erfolgen.

5. Héchstertrag

5.1. Fir Flachen im Bundesland Baden-Wrttemberg

Es gilt ein Hektarhdchstertrag von 110 hl/ha fir Normallagen (wobei in Jahren mit
auBergewdhnlichen Witterungsbedingungen der Hektarertrag durch die zustandige Stelle
jeweils um bis zu 10 Hektoliter erhéht werden kann) zuztglich 20 %
Uberlagerungsmaéglichkeit und 150 hi/ha fiir die im Rebenaufbauplan abgegrenzten und
verbindlich zur gemeinschaftlichen Weinbaukartei gemeldeten Steillagen zuztglich 20 %
Uberlagerungsméglichkeit.

5.2 Fir Flachen im Bundesland Bayern
Es gilt ein Hektarhdchstertrag von 110 hl/ha.

6. Keltertraubensorten
Die zulassigen Keltertraubensorten der Art Vitis vinifera sind:

6.1 Auf Flachen im Bundesland Baden-Wirttemberg

WeiBweinsorten:

Auxerrois, Bacchus, Bronner, WeiBer Burgunder, Chardonnay, Ehrenfelser, Ge-
wirztraminer, Roter Gutedel, WeiBer Gutedel, Helios, H6lder, Johanniter, Juwel, Kerner,
Merzling, Miller-Thurgau, Muscaris, Gelber Muskateller, Roter Muskateller, Muskat Ottonel,
Perle, Roter Riesling, WeiBer Riesling, Rulander, Sauvignon blanc, Sauvignon Cita,
Sauvignon Gryn, Sauvignon Sary, Scheurebe, Silcher, Blauer Silvaner, Griner Silvaner,
Solaris, Souvignier Gris, Roter Traminer, Viognier.

Rotweinsorten:

Acolon, Baron, Cabernet Carbon, Cabernet Cortis, Cabernet Cubin, Cabernet Dorio,
Cabernet Dorsa, Cabernet franc, Cabernet Mitos, Cabernet Sauvignon, Dornfelder,
Dunkelfelder, Blauer Frihburgunder, Hegel, Helfensteiner, Heroldrebe, Lagrein, Blauer
Limberger, Malbec, Merlot, Monarch, Mullerrebe, Muskat-Trollinger, Nebbiolo, Palas,
Pinotage, Blauer Portugieser, Prior, Regent, Saint Laurent, Sangiovese, Blauer
Spatburgunder, Syrah, Tauberschwarz, Tempranillo, Blauer Trollinger, Schwarzer Urban,
Blauer Zweigelt.
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Ferner kann Wein aus genehmigten Versuchen zur Prifung der Anbaueignung von
Rebsorten der Art Vitis vinifera als Qualitdtswein oder Pradikatswein eingestuft werden,
wenn ein Zeugnis der zustandigen Stelle Uber die Einhaltung der Versuchsbedingungen
vorgelegt wird. Die Herstellung von Sekt b.A. darf analog erfolgen.

6.2 Auf Flachen im Bundesland Bayern

WeiBweinsorten:

Albalonga, Arnsburger, Auxerrois, Bacchus, Blauer Silvaner, Bronner, Chardonnay,
Ehrenbreitsteiner, Ehrenfelser, Faberrebe, Findling, Fontanara, Freisamer, Friher roter
Malvasier, Gelber Muskateller, Goldriesling, Grauer Burgunder, Griiner Silvaner, Helios,
Hibernal, Holder, Huxelrebe, Johanniter, Juwel, Kanzler, Kerner, Kernling, Mariensteiner,
Merzling, Monarch, Morio-Muskat, Miller-Thurgau, Muskat-Ottonel, Nobling, Optima, Orion,
Ortega, Osteiner, Perle, Phoénix, Prinzipal, Regner, Reichensteiner, Rieslaner, Roter Elbling,
Roter Gutedel, Roter Muskateller, Roter Traminer (Gewdrztraminer), Saphira, Sauvignon
blanc, Scheurebe, Schénburger, Siegerrebe, Silcher, Sirius, Solaris, Staufer, WeiBer
Burgunder, WeiBer Elbling, WeiBer Gutedel, WeiBer Riesling, Wirzer.

Rotweinsorten:

Accent, Acolon, Allegro, Blauburger, Blauer Frihburgunder, Blauer Limberger, Blauer
Portugieser, Blauer Spatburgunder, Blauer Trollinger, Blauer Zweigelt, Bolero, Cabernet
Carbon, Cabernet Carol, Cabernet Cortis, Cabernet Dorio, Cabernet Dorsa, Cabernet Mitos,
Cabernet Cubin, Cabernet Sauvignon, Dakapo, Deckrot, Domina, Dornfelder, Dunkelfelder,
Hegel, Helfensteiner, Heroldrebe, Merlot, Mullerrebe (Schwarzriesling), Muskat-Trollinger,
Neronet, Palas, Piroso, Prior, Regent, Rondo, Rotberger, Rubinet, Saint Laurent,

Tauberschwarz.

In diese Listen kénnen weitere Rebsorten aufgenommen werden, wenn die
Voraussetzungen fir die Klassifizierung durch die zustéandige Behorde festgestellt worden
sind.

Wein aus Rebsortenversuchen, die von wissenschaftlichen Einrichtungen durchgefihrt
werden, kann als Qualitéts- oder Pradikatswein eingestuft werden, wenn ein Zeugnis der
zustandigen Stelle Uber die Einhaltung der guten experimentellen Praxis vorgelegt wird.

7. Zusammenhang mit dem geografischen Gebiet
7.1. Einzelheiten des geografischen Gebiets
Landschaft, Geologie
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Das Anbaugebiet erstreckt sich von Weikersheim bei Bad Mergentheim bis nach Metzingen,
6stlich von Tubingen, zwischen dem nérdlichen Bereich Kocher-Jagst-Tauber, der an
Franken anschlieBt, entlang dem Neckartal Gber Heilbronn und Stuttgart bis Tubingen. Ein
kleiner Bereich am Bodensee zwischen Friedrichshafen und Lindau ist ebenfalls Bestandteil
des abgegrenzten Gebiets.

Die Neckarzuflisse Kocher und Jagst haben sich tief in den Muschelkalk der Hohenloher
Ebene eingeschnitten. Der steinige und fossilreiche Boden zeigt sich vor allem in den steilen
Weinbergshéngen entlang der Flusslaufe. Ahnlich ist die Weinlandschaft an der
wirttembergischen Tauber. Entlang der Flisse findet man skelettreichen Muschelkalk, das
ubrige Hohenloher Weinland ist durch die rétlichen und nahrstoffreichen Mergel der
Keuperformation gepragt.

Kocher-Jagst-Tauber als den nérdlichsten wirttembergischen Weinbaubereich ist besonders
durch die stdliche Ausrichtung der Weinberge begunstigt. Das vermehrt im Herbst
auftretende, raue Klima, bevorzugt vor allem frihreife weiBe Rebsorten, die eher saurereiche
leichte und kernige WeiBweine ergeben und sich durch ihre Spritzigkeit, Filigranitat und

Eleganz auszeichnen.

Der Neckar, der seinen Lauf mehrfach geéndert hat, ist mit den sonnenwarmen
flachgrindigen und skelettreichen Steilhdngen im Muschelkalk die Hauptader des
wirttembergischen Weinbaugebiets. Tiefgriindige L6Bbdden der Talflanken und héher
gelegenen Ebenen sowie Béden auf Gipskeuper werden ebenfalls weinbaulich genutzt.

7.2. Natirliche Einflisse

Hoéhenlage der Rebflachen und Klimakennwerte

Gebiet Meereshdhe | Jahresmitteltemperatur Niederschlag
m.U.d.M. Mittlere Jahressumme
°C mm
Tauber-Jagst-Kocher 180 - 380 9,5-9,8 550 - 650
Hohenlohe 220 - 350 9,5-9.8 750 - 850
Unterer Neckar 150 - 250 10,0-10,5 700 - 900
Stromberg-Heuchelberg 220 - 390 9,8-10,0 700 - 800
Bottwar-, Schozachtal 220 - 410 9,6-10,0 750 - 900
Mittlerer Neckar 180 - 300 10,0-10,5 650 - 750
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Stuttgart-Esslingen 220 - 380 9,4-9,8 700 - 850
Remstal 300 - 430 9,6-9,8 720 - 900
Oberer Neckar, Albtrauf 400 - 510 9,3-9,5 750 - 850
Bodensee 400 - 500 9,3-9,6 1000 - 1050

7.3 Zusammenhang des Erzeugnisses mit dem geografischen Gebiet

Die Steillagen mit ihrem extremen trocken-warmen Klima pragen Wiirttemberg auf
besondere Weise, so dass hier selbst spate Rebsorten zur Vollreife gelangen. Mit der
jahrgangsabhangigen Witterung in Kombination mit der Vielfalt der Béden entstehen Jahr fir
Jahr individuelle, unverwechselbare Weine, die durch ihr Aromaspiel und ihre Fruchtigkeit
beeindrucken und die Besonderheit des Anbaugebietes Wirttemberg herausstellen.

7.4. Menschliche Einfliisse

Das Anbaugebiet Wirttemberg ist gepragt durch das Zusammenwirken von naturrdumlichen
Gegebenheiten, historischen Entwicklungen und wirtschaftlichen Notwendigkeiten. Lange
Tradition haben ganz besonders die arbeitsintensiven Steillagen.

Durch das Zusammenspiel menschlicher Arbeit, Innovation und Kreativitéat, natirlicher
Vorrausetzungen und Einflisse des Bodens, der vorwiegend durch Keuper und Muschelkalk
gepragt ist, der bunten Rebsortenvielfalt in Verbindung mit der jahrgangsabhéngigen
Witterung entstehen Jahr fir Jahr individuelle, unverwechselbare Weine, die durch ihr
Aromaspiel und ihre Fruchtigkeit beeindrucken und die Besonderheit des Anbaugebietes
Wirttemberg herausstellen.

7.5 Kategorien von Erzeugnissen

Die nachfolgenden Ausfiihrungen beziehen sich auf Kategorie 1. - Wein, 3. - Likérwein, 5. -
Qualitatsschaumwein, 8. - Perlwein Anhangs VII, Teil Il der VO (EG) Nr. 1308/2013.

Die unter Punkt 7.1 - 7.3 erlauterten Zusammenhange beziehen sich auf die Erzeugung des
Ausgangsproduktes der Traube, die aufgrund der unterschiedlichen Béden und Bearbeitung
eine unterschiedliche Pragung erhalten.

Nach der Ernte erfolgt die Einstufung in die entsprechenden Qualitatsstufen der
Weinerzeugung.

7.5.1. Wein (,Qualitatswein“ und ,Pradikatswein®)
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Qualitatsweine missen die im Punkt 3. benannten Mindestanforderungen je
Rebsortenkategorie erfiillen und durfen angereichert werden.

Pradikatsweine missen die unter 3. aufgefiihrten Kriterien mindestens erflllen. Bei der
Erzeugung des Grundproduktes der Trauben, die fur die Herstellung von Pradikatsweinen
vorgesehen sind, kann der Winzer im Laufe der Vegetation durch spezielle
PflegemaBnahmen, wie z. B. Entblatterung der Traubenzonen oder Ausdinnen der Trauben
eine bessere Qualitat und eine intensivere Zusammensetzung der Inhaltsstoffe der Traube
erzielen. DarlUber hinaus kann durch weiteren menschlichen Einfluss (z. B. unterschiedliche
kellertechnische Ausbauformen) eine Pragung des Endproduktes Pradikatswein erfolgen.

7.5.2 Likérwein
Qualitatslikdrwein ist ein Erzeugnis, das einen vorhandenen Alkoholgehalt von mindestens
15 % vol und héchstens 22 % vol und einen Gesamtalkoholgehalt von mindestens 17,5 %

vol aufweist.

7.5.3 Perlwein (,Qualitatsperlwein®)
Qualitatsperlwein muss die unter 3. aufgefiihrten Mindestanforderungen erflllen. Die
Herstellung erfolgt durch Garung unter Druck oder den Zusatz von endogener Kohlensdure.

7.5.4 Qualitatsschaumwein (,Sekt")

Das Grundprodukt muss die unter 3. benannten Kriterien vorweisen. Je nach
Vegetationsstand und Standort kénnen die Trauben der fur die Erzeugung von
Sektgrundwein ausgewahlten Weinberge zu einem friiheren Zeitpunkt geerntet werden, um
die fUr einen Sekt b.A. oder Winzersekt typischen Charakter zu erhalten. Der Sektgrundwein
wird dann der zweiten Garung zugefihrt. Findet eine zweite Garung in der Flasche statt, so
muss die Gesamtherstellungsdauer mindestens 9 Monate betragen. Qualitdtsschaumwein
b.A. darf auch ohne 2. Garung erzeugt werden.

8. Anforderungen gemaB gemeinschaftlicher oder nationaler Rechtsvorschriften

Um die vorstehend unter 1. dargestellten traditionellen Begriffe, die mit dieser
Ursprungsbezeichnung verbunden sind, auf dem Etikett verwenden zu dirfen, missen mit
Ausnahme von teilweise gegorenem Traubenmost die Weine (Qualitatsweine,
Pradikatsweine), Likérweine (Qualitatslikérweine), Perlweine (Qualitatsperlweine b.A.) und
Qualitatsschaumweine (Sekte b.A.) zuvor eine Amtliche Prifung (siehe 9. bzw. 10.), die sich
in eine analytische und eine sensorische Prufung gliedert, erfolgreich durchlaufen haben. Die
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in diesem Zusammenhang zugeteilte Amtliche Prifungsnummer (A.P.Nr.) ist auf dem Etikett

anzugeben.

9. Kontrollen im Bundesland Baden-Wiirttemberg

9.1. Zustéandige Kontrollstellen oder -behérden

9.1.1 Zustandige Behdérden fir die Genehmigung von Neuanpflanzungen und
Wiederbepflanzungen

Regierungsprasidium Karlsruhe
Schlossplatz 1
76131 Karlsruhe

Regierungspréasidium Stuttgart
RuppmannstraBe 21
70565 Stuttgart

9.1.2 Zustandige Behorde fur die Entgegennahme der Meldungen und Kontrolle der
Erntemengen und die Amtliche Prifung

Staatliche Lehr- und Versuchsanstalt fir Wein- und Obstbau Weinsberg
Traubenplatz 5

74189 Weinsberg

9.1.3 Zustandige Behdérden fir die Kontrolle der Produktspezifikationen
9.1.3.1 Chemische und Veterindruntersuchungsamter/Weinkontrolle
Chemisches und Veterinaruntersuchungsamt Freiburg

Bissierstr. 5

79114 Freiburg im Breisgau

Chemisches und Veterinaruntersuchungsamt Karlsruhe

WeiBenburger Str. 3
76187 Karlsruhe
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Chemisches und Veterinaruntersuchungsamt Stuttgart
SchaflandstraBe 3/2
70736 Fellbach

9.1.3.2 Untere Weinlberwachungsbehérden der Land- und Stadtkreise

Landratsamt Béblingen
Parkstr. 16
71034 Bdblingen

Landratsamt Bodenseekreis
Albrechtstr. 67
88045 Friedrichshafen

Landratsamt Enzkreis
Zahringerallee 3
75177 Pforzheim

Landratsamt Esslingen
Beblinger Str. 2
73728 Esslingen

Landratsamt Heilbronn
Lerchenstr. 40
74064 Heilbronn

Stadt Heilbronn
Bahnhofstr. 2
74072 Heilbronn

Landratsamt Hohenlohekreis
Hindenburgstr. 58
74613 Ohringen

Landratsamt Karlsruhe
Beiertheimer Allee 2
76137 Karlsruhe



-27 -

Landratsamt Ludwigsburg
Hindenburgstr. 20/3
71638 Ludwigsburg

Landratsamt Main-Tauber-Kreis
Wachbacher Str. 52
97980 Bad Mergentheim

Landratsamt Neckar-Odenwald-Kreis
St.-Rochus-Str. 12
74722 Buchen

Landratsamt Ravensburg
Friedenstr. 2
88212 Ravensburg

Landratsamt Rems-Murr-Kreis
Erbstetter Str. 58
71522 Backnang

Landratsamt Reutlingen
Aulberstr. 32
72764 Reutlingen

Stadt Stuttgart
Hauptstatter Str. 58
70178 Stuttgart
Landratsamt Tlbingen
Wilhelm-Keil-Str. 50
72072 Tubingen

9.2. Aufgaben

9.2.1. Genehmigung von Neuanpflanzungen und Wiederbepflanzungen
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Die zustandigen Behérden nach 9.1.1 fir die Erteilung der Genehmigung fur
Neuanpflanzungen sowie Wiederbepflanzungen gewahrleisten die Einhaltung der unter
Punkt 6 genannten Vorschriften. Neu- und Wiederbepflanzungen von Rebflachen, deren
Ernte Qualitatswein, Pradikatswein, Likbrwein, Qualitatsperlwein b.A., Sekt b.A. oder

FederweiBer des Anbaugebietes Wiirttemberg verwendet werden dirfen, werden Uberprift.

9.2.2. Entgegennahme der Meldungen und Kontrolle der Erntemengen

Die Weinbaubetriebe melden der zustandigen Behérde nach 9.1.2 die Erntemengen nach
Rebsorte und Qualitatsgruppen. Diese Angaben werden bezlglich des zuldssigen
Hektarhdchstertrages gepraft.

9.2.3. Amtliche Prafung

Die zustandige Behdérde nach 9.1.2 flhrt die amtliche Qualitatsweinprifung durch. Jeder
Qualitédtswein. Pradikatswein, Likdrwein, Sekt b.A. und Qualitatsperlwein b.A. wird einer
vollstandigen obligatorischen Prifung unterzogen. Diese umfasst drei Teilschritte:

- Die Analyse des Weines durch ein amtlich anerkanntes Labor.
- Die formelle Prifung des Antrages.
- Die sensorische Prufung durch eine Sachverstandigenkommission.

Durch versiegelte Riickstellproben und eine Losnummer, die seitens der Prifungsbehérde
zugeteilt wird, wird eine Ruckverfolgung jeder einzelnen Abflllung erméglicht.

9.2.4. Kontrolle der Produktspezifikationen

Eine Kontrolle der Einhaltung der Produktspezifikation wird durch Kontrollen der
Weinbereitungsunternehmen in Form von Stichproben sichergestellt. Hierbei werden die
Weinerzeuger im Weinbaugebiet Wirttemberg durch die zustadndigen Behérden nach 9.1.3
ohne Terminankindigung vor Ort aufgesucht und alle Schritte der Traubenanlieferung,
Weinbereitung und Vermarktung gepruft.

10. Kontrollen im Bundesland Bayern

10.1 Zustandige Kontrollbehérden oder -stellen (Landwirtschaftsressort)
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Bayerisches Staatsministerium fur Ernahrung, Landwirtschaft und Forsten
LudwigstraBe 2
80539 Minchen

und seine nachgeordneten Behdrden

Aufgaben:

10.1.1 Genehmigung von Neuanpflanzungen und Wiederbepflanzungen

Erteilung der Genehmigung fir Neuanpflanzungen sowie Wiederbepflanzungen. Neu- und
Wiederbepflanzungen von Rebflachen, deren Ernte zu FederweiBer, Qualitdtswein, Perlwein
oder Sekt des Anbaugebietes Wirttemberg verwendet werden dirfen, werden systematisch
vor Ort Uberprift.

10.1.2 Entgegennahme der Meldung und Kontrolle der Erntemengen und Weinerzeugung
Entgegennahme der Ernte- und Weinerzeugungsmeldungen der Weinbaubetriebe nach
Rebsorte und Qualitatsgruppen. Diese Angaben werden systematisch bezliglich des
zuldssigen Hektarhéchstertrages gepruft.

10.2 Zustandige Kontrollbehérden oder -stellen (Verbraucherschutzressort)

Bayerisches Staatsministerium flir Erndhrung, Landwirtschaft und Forsten (StMELF)
LudwigstraRe 2

80539 Miinchen

Bayerisches Staatsministerium fiir Umwelt und Verbraucherschutz (StMUV)

Rosenkavalierplatz 2

81925 Miinchen

sowie den Ministerien nachgeordnete Behoérden und von den Ministerien beauftragte
Behorden, Institutionen und zertifizierte Kontrollstellen.

Aufgaben:
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Federfiihrend fir die Einhaltung der Produktspezifikationen (Herstellerkontrolle) ist das
StMELF zustandig. Federfiihrend fiir die Missbrauchskontrollen (Verbraucherschutz) ist das
StMUV zustandig.
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