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Geschitzter Name
~,Sachsen”

Beschreibung des Weines/der Weine
Analytisch

Nachfolgend aufgefiihrte Analysewerte, die anhand einer physikalischen und

chemischen Analyse gemaRB Artikel 26 der VO (EG) Nr. 607/2009 zu ermitteln sind, sind

verbindlich vorgegebene Werte, die bei den angegebenen Weinsorten erreicht werden

mussen bzw. dlrfen, um die Bezeichnung verwenden zu dirfen:

¢ vorhandener Alkoholgehalt von mind. 7 %vol bei Qualitdétswein und Pradikatsweinen
Kabinett, Spatlese oder Auslese, bei den Pradikatsweinen Beerenauslese,
Trockenbeerenauslese und Eiswein mind. 5,5 %vol

e Gesamtalkoholgehalt nach Anreicherung max. 15%vol

e Gesamtzuckergehalt gem&B Anhang XIV Teil A +B der VO (EG) Nr. 607/2009
und § 41 Wein-Verordnung

Geschmacksangabe bei Wein Restzuckergehalt:

Trocken Wenn der Restzuckergehalt folgende Werte
nicht Oberschreitet:

- 4g/1 oder 9g/|, sofern der in g/l Weinsaure
ausgedriickte Gesamtsauregehalt héchstens um
2 g/l niedriger ist als der Restzuckergehalt

Halbtrocken Wenn der Restzuckergehalt den vorgenannten
Hochstwert Gberschreitet, folgende Werte aber
nicht Uberschreitet:

- 129/l oder

- 18g/l, sofern der in g/l Weinsaure ausgedriickte
Gesamtsauregehalt héchstens um 10 g/l
niedriger ist als der Restzuckergehalt.

Lieblich Wenn sein Restzuckergehalt den vorgenannten
Hdochstwert Gberschreitet, aber nicht mehr als
45 g/l betrégt.

SaB Wenn sein Restzuckergehalt mindestens 45 g/l
betragt.
Geschmacksangabe bei Restzuckergehalt
Qualitatsschaumwein.
brut nature Wenn sein Restzuckergehalt unter 3¢/ liegt;

diese Angaben durfen nur fur Erzeugnisse
verwendet werden, denen nach der zweiten
Garung kein Zucker zugesetzt wurde.

extra brut Wenn sein Restzuckergehalt zwischen 0 und 6
g/l liegt.
Brut Wenn sein Restzuckergehalt unter 12 g/l liegt.
extra trocken Wenn sein Restzuckergehalt zwischen 12 und
17 g/l liegt.
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Trocken Wenn sein Restzuckergehalt zwischen 17 und
32 g/l liegt.
Halbtrocken Wenn sein Restzuckergehalt zwischen 32 und
50 g/l liegt.
Mild Wenn sein Restzuckergehalt Gber 50 g/l liegt.
Geschmacksangabe bei Restzuckergehalt
Perlwein
Trocken Wenn sein Restzuckergehalt nicht hdher als
35 g/l ist.
Halbtrocken Wenn sein Restzuckergehalt zwischen 33 und
50 g/l liegt.
Mild Wenn sein Restzuckergehalt Gber 50 g/l liegt.

Gesamtsdure muss mindestens 3,5 g/l betragen
Hoéchstgehalte an fllichtiger Saure:

a) 18 Milliaquivalent je Liter bei WeiBwein und Roséwein einschlieBlich Rotling
~Schieler,

b) 20 Milliaquivalent je Liter bei Rotwein,

c¢) 30 Milliaquivalent je Liter bei Wein, der den traditionellen Begriff Beerenauslese

oder Eiswein tragt,

d) 35 Milliaquivalent je Liter bei Wein, der den traditionellen Begriff

Trockenbeerenauslese tragt.

Gesamtschwefeldioxidgehalte:

A. Weine
Der Gesamtschwefeldioxidgehalt der Weine darf zum Zeitpunkt des
Inverkehrbringens zum unmittelbaren menschlichen Verbrauch folgende Werte
nicht Gberschreiten:
a) 150 mg/I bei Rotwein;
b) 200 mg/l bei WeiBwein und Roséwein einschlieBlich Rotling ,,Schieler*.
Abweichend davon erhéht sich die Hochstgrenze des Schwefeldioxidgehalts bei
Weinen, die einen als Summe aus Glucose und Fructose berechneten
Zuckergehalt von 5 g/l oder mehr haben, auf
a) 200 mg/I bei Rotwein und
b) 250 mg/l bei WeiBwein und Roséwein;
c) 300 mg/l bei Wein, der den traditionellen Begriff ,Spatlese” tragt;
d) 350 mg/l bei Wein, der den traditionellen Begriff ,Auslese” tragt
e) 400 mg/l bei Wein, der den traditionellen Begriff ,Beerenauslese”,
»1rockenbeerenauslese”, oder ,Eiswein“ tragt;

B. Qualitdtsschaumweine.
Der Gesamtschwefeldioxidgehalt der Qualitdétsschaumweine darf zum Zeitpunkt
des Inverkehrbringens zum unmittelbaren menschlichen Verbrauch 185 mg/l
nicht Gberschreiten.

C. Likérwein
Der Gesamtschwefeldioxidgehalt der Likérweine darf zum Zeitpunkt des
Inverkehrbringens zum unmittelbaren menschlichen Verbrauch folgende Werte
nicht Gberschreiten:
150 mg/l, wenn der Zuckergehalt weniger als 5 g/l betragt,
200 mg/l, wenn der Zuckergehalt 5 g/| oder mehr betragt.
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o Gehalte an Kohlendioxid:

Der Kohlendioxidgehalt muss bei Perlwein bei 20 °C einen auf endogenes geldstes
Kohlendioxid zurtickzufihrenden Uberdruck von mindestens 1 bar und héchstens
2,5 bar aufweisen.

Der Kohlendioxidgehalt muss bei Qualitdtsschaumwein in geschlossenen
Behaltnissen bei 20 °C einen auf gelGstes Kohlendioxid zurlickzufiinrenden
Uberdruck von mindestens 3,5 bar aufweisen.

Organoleptisch

In Sachsen werden Uberwiegend WeiBweine, aber traditionell auch Rosé- und Rotweine
hergestellt. Eine Spezialitdt ist der Rotling, der nur in Sachsen ,Schieler” genannt
werden darf.

Weine aus diesem Ursprung kénnen zur Herstellung von Qualitadtsschaumwein, Perlwein
sowie Likdrwein mit der Ursprungsbezeichnung ,Sachsen” verwendet werden.

Die Erzeugnisse des Anbaugebiets erhalten durch die unterschiedlichen Verwitterungs-
bdden und das Mikroklima, wie unter Punkt 8 beschrieben, charakteristische Eigen-
schaften.

Ihr Aussehen ist wie folgt zu beschreiben:

e Der WeiBwein des Anbaugebiets hat hellgriine bis gelbe Farbe.

e Der Roséwein des Anbaugebiets wird aus roten Rebsorten hellgekeltert. Mit
WeiBherbst wird ein Roséwein bezeichnet, der ein Qualitdtswein ist, aus einer
einzigen Rebsorte und zu mindestens 95% aus hellgekelterten Mosten hergestellt
worden ist. Bei dem Rotling ,Schieler” handelt es sich um eine Traubencuvée, die
aus roten und weiBen Trauben, auch deren Maischen, hergestellt wurde. Diese
Weine sind von hell- bis lachsroter Farbe. Sie unterscheiden sich vom Rotwein durch
ihre frische, leichtere Art und ihren geringeren Tanningehalt.

e Der Rotwein des Anbaugebiets ist in der Farbe hell- bis dunkelrubinrot. Ein Wein, der
aus roten Trauben hellgekeltert wird (,Blanc de Noir(s)“), hat eine hellgriine bis gelbe
Farbe.

Geruchlich und geschmacklich sind die Weine filigran, nicht zu alkoholreich und
mineralisch gepragt mit einer fruchtigen und harmonischen S&ure.

Abgrenzung des Gebietes

Zur geschitzten Ursprungsbezeichnung Sachsen gehdéren die Rebflachen, die sich in
folgender Abgrenzung auf dem Territorium des Freistaates Sachsen befinden:

Von Merschwitz elbaufwarts bis Niederlommatzsch. Von da die StraBe Uber
Niedermuschiitz nach Zehren, weiter Ober Seilitz und Préda nach Mohlis. Uber
Leutewitz und Mauna nach Krdgis, weiter Uber Roitzschen und Piskowitz nach
Taubenheim. Uber Sora, Klipphausen, Sachsdorf zur BAB 4. Diese in Richtung Osten
bis Merbitz. Uber Podemus und Ockerwitz nach Gompitz und weiter nach Pesterwitz.
Die nérdliche und westliche Abgrenzung der Einzellage "JochhdhschléBchen" bis zur
Wilsdruffer StraBe, diese nach Freital. Die Dresdner StraBe / Tharandter StraBe
stadteinwarts bis zum Haltepunkt Dresden-Plauen. Von dort die Bahnlinie Chemnitz-
Dresden bis zum Hauptbahnhof und weiter die Bahnlinie Dresden-Pirna bis zur B 172.
Die B 172 stadtauswarts tber Heidenau nach Pirna, dort die Struppener StraBe und den
Fechtelsgrund zur Elbe. Weiter Richtung Norden auf die rechte Elbseite nach Pirna-
Posta. Stadteinwérts und die StraBe nach Graupa. Dort den Tiefen Grund bis zur
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Hangkante. Die Hangkante bis nach Dresden zur B 6 in Dresden-WeiBer Hirsch. Die B 6
entlang bis zur B 170, diese bis zur BAB 4. Die Autobahn bis zur AnschluBstelle
Dresden-Wilder Mann. Die Moritzburger LandstraBe nach Boxdorf und weiter Uber
Reichenberg, Friedewald, Dippelsdorf, Auer, Buschhaus, Kirchberg bis Bahnhof Béhla.
Von da die StraBe nach BaBlitz und Uber Stauda, Porschutz, Blattersleben bis Zottewitz.
Von dort Uber NeuseuBlitz nach Merschwitz.

Zum bestimmten Anbaugebiet ,Sachsen“ gehéren auch Rebflachen, die auBerhalb der
in Abschnitt 1 genannten Abgrenzung liegen. Auf diesen Rebflachen wird traditionell
Qualitatswein produziert. Die Flachen befinden sich in den Gemeinden Glashitte,
Ostritz, Radeburg, Leuben-Schleinitz, Lommatzsch, Stauchitz, Strehla, Bautzen,
Dresden, Wermsdorf, Diera-Zehren, Hohenstein, Heynitz, Kébschitztal, Ketzerbachtal,
Moritzburg, Nossen, Wilsdruff, Wehlen, Dohna, Pirna, Tharandt, GroBenhain, Hirchstein,
Ninchritz, Ebersbach, Glaubitz, Zabeltitz, Thiendorf, Frohburg, Lampertswalde,
Naunhof, Priestewitz, Reinersdorf, Riesa, R6deraue, Zeithain, Kénigsbrick, Schénfeld,
Ottendorf-Ockrilla, Erlau, Langebriick, Oschatz, GroBweitzschen, Elstra, Mohorn,
Ostrau, RoBwein, Mittelherwigsdorf, Bannewitz, Freital und Kreischa.

Die Erteilung einer Genehmigung fir Neuanpflanzungen erfolgt ausschlieBlich fur
Rebflachen der in Abschnitt 1 genannten Abgrenzung. Alle Rebflachen werden in einem
Rebflachenverzeichnis verwaltet.

Ferner gehdren auf Grund der értlichen Nahe seit Bestehen der aufgerebten Flachen im
benachbarten Sachsen-Anhalt und Brandenburg und der seither engen Zusammenarbeit
mit sachsischen Winzern und Verarbeitungsbetrieben aus dem séchsischen Kerngebiet
Splitterflichen dem angrenzenden sachsischen Anbaugebiet an. Zur geschutzten
Ursprungsbezeichnung ,Sachsen“ werden deshalb die Rebflachen der Gemeinde
Schlieben im Landkreis Elbe—Elster und Rebflachen in der Gemeinde Ortrand im
Landkreis Oberspreewald-Lausitz des Landes Brandenburg zugerechnet. Zur
geschitzten Ursprungsbezeichnung Sachsen gehdéren ferner die Rebflachen der Fluren
3, 4, 6 der Gemarkung Jessen, die Fluren 1 und 8 der Gemarkung Kleindrében und die
Flur 2 der Gemarkung Schweinitz im Landkreis Wittenberg des Bundeslandes Sachsen-
Anhalt.

Traditionelle Begriffe, die mit dieser Ursprungsbezeichnung verbunden sind

Weine und Weinerzeugnisse sind zusatzlich zum bestehenden geschitzten Weinnamen
obligatorisch mit einem der folgenden traditionellen Begriffe zu kennzeichnen:

Qualitétswein, auch ergdnzt durch b.A.,Pradikatswein ergdnzt durch:

Kabinett,

Spétlese,

Auslese,

Beerenauslese,

Trockenbeerenauslese,

Eiswein,

Qualitatsperlwein, auch erganzt durch b.A, Sekt b.A. oder Winzersekt,
Qualitatslikérwein, auch ergénzt durch b.A.

Spezifische 6nologische Verfahren zur Weinbereitung sowie die einschlagigen
Einschrankungen fiir die Weinbereitung



5.1.  Naturlicher Mindestalkoholgehalt/Mindestmostgewichte (Angabe in %vol potentieller
Alkohol / “Ochsle)

5.1.1. WeiBwein - Rulander, Traminer, WeiBburgunder (%vol / ° Ochsle)

Qualitatswein 8,3/65
Pradikatswein
Kabinett 10,3/ 78
Spatlese 11,4/ 85
Auslese 12,2/ 90
Beerenauslese 15,3/110
Trockenbeerenauslese 21,5/150
Eiswein 15,3/110
5.1.2. WeiBwein — Gbrige Sorten und Weine ohne Sortenangabe
Qualitatswein 7,5/60
Pradikatswein
Kabinett 9,5 /73
Spatlese 10,6/ 80
Auslese 11,9/ 88
Beerenauslese 15,3/110
Trockenbeerenauslese 21,5/150
Eiswein 15,3/110
5.1.3. Rotwein — Portugieser, Dornfelder und Weine ohne Sortenangabe
Qualitatswein 7,5/60
Pradikatswein
Kabinett 95 /73
Spétlese 10,6/ 80
Auslese 11,9/ 88
5.1.4. Rotwein - Ubrige Sorten
Qualitatswein 8,3/65
Pradikatswein
Kabinett 10,3 /78
Spétlese 11,4/ 85
Auslese 12,2/ 90
5.1.5. Sektb. A., Winzersekt 75/ 60
5.1.6. Qualitatslikbrwein 12,0/ 89

5.2. Anreicherung
e Qualitatsweine durfen auf bis zu 15%vol Gesamtalkohol angereichert werden.
e Pradikatsweine dirfen nicht angereichert werden.

5.3. SUBung
e SiBung ist ausschlieBlich mit Traubenmost erlaubt.

5.4. Teilweise Entalkoholisierung, Konzentration und Verwendung von Eichenholzstiicken
sind bei Pradikatswein nicht erlaubt.

5.5.  Im Ubrigen sind fiir die Herstellung die énologischen Verfahren gem. Verordnung (EG)
Nr. 1234/2007 und der Verordnung (EG) Nr. 606/2009 zugelassen.

6. Hochstertrag je Hektar
Der Hektarhdchstertrag ist auf 80 hl/ha festgesetzt.
7. Rebsorten
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Keltertraubensorten der Art vitis vinifera, aus denen die Weine des Anbaugebiets

gewonnen werden:

WeiBweine

Bacchus, Gelber Muskateller, Roter Muskateller, Goldriesling, Gruner Silvaner, Griner
Veltliner, Helios, Hibernal, Huxelrebe, Johanniter, Kanzler, Kerner, Kernling, Merzling,
Morio Muskat, Muller Thurgau, Orion, Perle von Zala, Phoenix, Rieslaner, Rulander,
Saphira, Scheurebe, Siegerrebe, Sirius, Solaris, WeiBer Burgunder, WeiBer Elbling,
WeiBer Gutedel, WeiBer Riesling, Sauvignon Blanc, Chardonnay, Roter Traminer, Roter
Elbling, Auxerrois

Rot- und Roseweine

Acolon, Andre, Blauer Frihburgunder, Blauer Limberger, Blauer Portugieser, Blauer
Spéatburgunder, Blauer Trollinger, Blauer Zweigelt, Cabernet Cortis, Cabenet Dorsa,
Cabernet Franc, Cabernet Mitos, Carbernet Dorio, Carbernet Carbon, Dakapo, Domina,
Dornfelder, Dunkelfelder, Monarch, Millerrebe, Regent, Saint Laurent

Die in Anbaueignungsprifungen angestellten Rebsorten sind ebenfalls zu Produktion
von Qualitatswein zugelassen.

Angaben, aus denen sich der Zusammenhang geman Artikel 118b Absatz 1
Buchstabe a Ziffer i Verordnung (EG) Nr. 1234/2007 ergibt
Geografische Verhaltnisse

Landschaft und Morphologie

Das Gebiet liegt im sachsischen Elbtal zwischen Pirna und Diesbar-SeuBlitz, rechts und
links der Elbe. Die Rebflachen befinden sich typischerweise an den nach Siden
ausgerichteten Hangen (teilweise Steillagen) der Elbe und ihrer Nebenfllisse in diesem
Gebiet. Eine weitere Teilflache des Anbaugebietes Sachsen befindet sich in Sachsen—
Anhalt in der Region um Jessen. Diese Rebflachen befinden sich fast ausschlieBlich in
Direktzuglage.

. Geologie

Das Elbtal besitzt eine Vielzahl geologischer Formationen. In der Hauptfaltungsphase
des Erzgebirges im Untercarbon drangen Gesteine des MeiBner Granit-Syenit-Massivs
an die Oberflache, die heute einen bedeutenden Teil der sichtbaren Gesteine der
Elbwanne ausmachen. Aus der Zeit der oberen Kreide stammen Sandstein- und
Planerschichten sowie Verwitterungsbdden, die im Elbtal oft groBe Machtigkeiten
erreichen und die syenitischen Schichten teilweise tiberdecken. Diese wiederum wurden
durch eiszeitliche und nacheiszeitliche Ablagerungen wie Léss, Tone und Flussande
gleichfalls teilweise Uberlagert. Die Rebflachen um Jessen sind durch sandige Bdden
gepragt. Die verschiedenen Weinbergslagen in Sachsen sind demzufolge durch sehr
unterschiedliche Bodenarten gepragt. Das verleint den Weinen spezifischer Lagen
differenzierte Aroma- und Bukettstoffe.

Naturliche Einflisse

Sachsen ist das nordéstlichste Weinanbaugebiet Deutschlands. Hier ist bereits der
Einfluss des Kontinentalklimas dominant mit ausgepragten Sommer- und
Winterperioden. Insbesondere die fir das Kontinentalklima typischen Unterschiede von
ausgepragter Tageswarme und Nachtkihle sowie die langen Sonnentage im Sommer
und im Herbst sind fir die Qualitdt der sachsischen Weine von ausschlaggebender
Bedeutung.

Die Wetterdaten stellen sich im Jahresmittel mit Tagesdurchschnittstemperaturen 9,4°C,
mit einer Jahresniederschlagesmenge von durchschnittlich 663 mm und etwa 1663
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8.4.

8.4.1.
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8.4.4.
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Sonnenscheinstunden dar (Quelle Deutscher Wetterdienst, Wetterstation Dresden
Klotzsche, Zeitraum 1981 — 2010).

Menschliche Einfllisse

Die kleinrdumige Struktur und die haufig anzutreffenden Steillagen begrenzen die
technische Mechanisierung der Rebanlagen. Deshalb werden sie mit hohem
Arbeitseinsatz gepflegt. Intensive Pflege wirkt sich stabilisierend auf Ertrdge aus. Sie
fordert in hohem MaBe die Qualitdt des Lesegutes hinsichtlich des natirlichen
Mindestalkoholgehalts, der Auspragung der Aromen und der Harmonie der Saure des
Weines. Der menschliche Einfluss stitzt sich auf eine Jahrhunderte alte
Weinbautradition.

Kategorien von Erzeugnissen

Die unter Punkt 8.1 - 8.3 erlauterten Zusammenhéange beziehen sich auf die Erzeugung
des Ausgangsproduktes der Traube, die aufgrund der unterschiedlichen Bdéden und
Bearbeitung eine unterschiedliche Pragung erhalten. Nach der Ernte erfolgt die
Einstufung in die entsprechenden Qualitatsstufen der Weinerzeugung.

Erzeugnisart \Wein“,,

Qualitadtsweine missen die im Punkt 5. benannten Mindestanforderungen je
Rebsortenkategorie erfiillen und dirfen angereichert werden.

Pradikatsweine mussen die unter 5. aufgefuhrten Kriterien mindestens erflllen. Bei der
Erzeugung der Trauben, die fur die Herstellung von Pradikatsweinen vorgesehen sind,
kann der Winzer im Laufe der Vegetation durch spezielle PflegemaBnahmen, wie z. B.
Entbléatterung der Traubenzonen oder Ausdiinnen der Trauben eine bessere Qualitat
und eine intensivere Zusammensetzung der Inhaltsstoffe der Traube erzielen. Darlber
hinaus kann durch weiteren menschlichen Einfluss (z. B. unterschiedliche
kellertechnische Ausbauformen) eine Pragung des Endproduktes Pradikatswein
erfolgen.

Erzeugnisart ,Perlwein®

FOr Qualitatsperlwein muss das Grundprodukt die Mindestanforderungen von
Qualitadtswein des Anbaugebietes, die unter Punkt 5. aufgefiihrt sind, erfillen. Die
Herstellung erfolgt durch zweite Garung oder durch den Zusatz von endogener
Kohlensaure.

Erzeugnisart ,Qualitdtsschaumwein.*

Das Grundprodukt muss die unter 5 benannten Kriterien vorweisen. Je nach
Vegetationsstand und Standort missen die Trauben der fir die Erzeugung von
Sektgrundwein ausgewahlten Weinberge zu einem im Gebietsdurchschnitt friiheren
Zeitpunkt abgeerntet werden, um die fir einen Sekt b.A oder Winzersekt préagnante
Saurestruktur zu erhalten. Der fertige Sektgrundwein wird dann der zweiten Garung
zugefihrt. Hierbei finden das Tankgarverfahren, das Transvasierverfahren oder die
traditionelle Flaschengarung Anwendung. Bei Letzterer muss das Erzeugnis mindestens
9 Monate auf der Flasche reifen.

Erzeugnisart ,Likbrwein®

Der Qualitatslikérwein muss die unter 5 genannten Kriterien vorweisen. Er wird
hergestellt, indem seine Garung unterbrochen und er mit Alkohol angereichert wird.
Diese Weine sind eher alkoholstark und verfiigen meist Uber eine RestsliBe, kbnnen
aber auch trocken ausgebaut werden.
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Sonstige Anforderungen geman nationaler Rechtsvorschriften

Um die vorstehend unter Punkt 4 dargestellten traditionellen Begriffe, die mit dieser
Ursprungsbezeichnung verbunden sind, auf dem Etikett verwenden zu dirfen, missen
die Qualitdtsweine, Pradikatsweine, Perlweine b.A. oder Sekite b.A. sowie die
Qualitatslikdrweine zuvor eine amtliche Prifung (siehe Punkt 10) erfolgreich durchlaufen
haben. Die in diesem Zusammenhang zugeteilte Prifungsnummer (sog. AP-Nummer)
muss auf dem Etikett angegeben werden.

Namen und Anschrift der Behorde, die die Einhaltung der Bestimmungen der

Produktspezifikation kontrolliert, und ihre besonderen Aufgaben

Freistaat Sachsen

Name und Anschrift

Séachsisches Landesamt fir Umwelt, Landwirtschaft und Geologie (LfULG)
Postfach 54 01 37

01311 Dresden

Telefon: +49 (351) 2612-0

Telefax: +49 (351) 2612-1099

e-Mail: [fulg@smul.sachsen.de

Aufgaben

Genehmigung von Neuanpflanzungen und Wiederanpflanzungen

Das Sachsische Landesamt fir Umwelt, Landwirtschaft und Geologie ist die zustandige
Stelle fur die Erteilung fir die Genehmigung fir Neuanpflanzungen sowie
Wiederbepflanzungen und gewéhrleistet somit die Einhaltung der unter den Punkten 3
und 7 genannten Vorschriften. Neu- und Wiederbepflanzungen von Rebflachen, deren
Ernte zu Qualitatswein, Perlwein oder Sekt des Anbaugebietes Sachsen verwendet
werden dlrfen, werden systematisch vor Ort Gberprift.

Entgegennahme der Meldungen und Kontrolle der Erntemeldungen

Die Weinbaubetriebe melden dem Séachsischen Landesamt fir Umwelt, Landwirtschaft
und Geologie die Erntemengen nach Rebsorte und Qualitadtsgruppen. Diese Angaben
werden bezlglich des zulassigen Hektarhdchstertrages geprift.

Qualitatsweinpriifung

Das Landesamt fir Umwelt, Landwirtschaft und Geologie fihrt die amtliche
Qualitédtsweinprifung durch. Jeder Qualitdtswein, Pradikatswein, Sekt b.A.,
Qualitatsperlwein und Qualitatslikérwein wird einer obligatorischen Prifung unterzogen.
Diese umfasst drei Teilschritte:

e die Analyse des Weines durch ein anerkanntes Labor,

e die formelle Priifung des Antrages,

e die sensorische Prifung durch eine Prifungskommission.

Durch versiegelte Ruckstellproben und eine Losnummer, die seitens der Prufbehérde
zugeteilt wird, wird eine Ruckverfolgung jeder einzelnen Abflllung erméglicht.

Kontrolle der Produktspezifikation
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10.2
10.2.1

Eine Kontrolle der Einhaltung der Produktspezifikation wird durch Kontrolle der
Weinbereitungsunternehmen in Form von Strichproben sichergestellt. Hierbei werden
die Weinerzeuger im Weinanbaugebiet Sachsen vor Ort aufgesucht und alle Schritte der
Traubenanlieferung, Weinbereitung und Vermarktung gepruft.

Bundesland Brandenburg
Namen und Anschriften

Ministerium fir Infrastruktur und Landwirtschaft
Henning-von-Tresckow-Str. 2-8

14467 Potsdam

Telefon: 0331/866-0

Telefax: 0331/866-8368

e-Mail: poststelle@mil.borandenburg.de

Ministerium flr Umwelt, Gesundheit und Verbraucherschutz
Heinrich-Mann-Allee 103

14473 Potsdam

Telefon: 0331/866-7128

Telefax: 0331/866-7070

e-Mail: poststelle@mugv.brandenburg.de

Landkreis Elbe-Elster

Veterindr- und Lebensmittellberwachungsamt
Nordpromenade 4a

04916 Herzberg / Elster

Telefon: 03535/ 46 - 2681

Telefax: 03535 / 46 - 2687

e-Mail: veterinaeramt@lkee.de

Landkreis Oberspreewald-Lausitz

Veterindr- und Lebensmittellberwachungsamt
Dubinaweg 1

01968 Senftenberg

Telefon: 03573/ 870 - 4401

Telefax: 03573/ 870 - 4410

e-Mail: vet-amt@osl-online.de

Aufgaben

Genehmigung von Neuanpflanzungen und Wiederbepflanzungen, Vergabe von
Pflanzrechten

Das Ministerium fUr Infrastruktur und Landwirtschaft ist die zusténdige Stelle fir die
Erteilung der Genehmigung fir Neuanpflanzungen sowie Wiederbepflanzungen und fir
die Vergabe von Pflanzrechten und gewahrleistet somit die Einhaltung der unter den
Punkten 3 und 7 genannten Vorschriften. Neu- und Wiederbepflanzungen von
Rebflachen sowie Rebflachen unter Verwendung von Pflanzrechten, deren Ernte zu
Qualitatswein, Pradikatswein, Qualitatsperlwein oder Sekt b. A. verwendet werden
dirfen, werden systematisch vor Ort geprtift.

10.2.2 Entgegennahme der Meldungen und Kontrolle der Erntemengen
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Die Weinbaubetriebe melden dem Ministerium fir Infrastruktur und Landwirtschaft die
Erntemengen nach Rebsorte und Qualitatsgruppen. Diese Angaben werden bezlglich
des zulassigen Hektarhdchstertrages gepruft.

Qualitatsweinprifung

Die Qualitatsweinprufung erfolgt entsprechend Nr. 10.2.3 des Freistaates Sachsen.

Kontrolle der Produktspezifikation

Eine Kontrolle der Einhaltung der Produktspezifikation wird durch die genannten
Landkreise durch Kontrollen der Weinbereitungsunternehmen in Form von Stichproben
sichergestellt. Hierbei werden die Weinerzeuger ohne Terminankindigung vor Ort
aufgesucht und alle Schritte der Traubenanlieferung, Weinbereitung und Vermarktung
geprift. Das Ministerium fir Umwelt, Gesundheit und Verbraucherschutz fiihrt die
Fachaufsicht tGber die Kontrolle der Produktspezifikation durch den Landkreis durch.

Bundesland Sachsen-Anhalt
Namen und Anschriften

Amt fir Landwirtschaft, Flurneuordnung und Forsten Std
MdallnerstraBe 59

06667 WeiBenfels

Telefon: 03443/280-0

Telefax: 03443/280-80

e-Mail: alff.wsf.poststelle@alff.mlu.sachsen-anhalt.de

Landkreis Wittenberg

Fachdienst Veterindrwesen und Verbraucherschutz
BreitscheidstraBBe 3

06886 Lutherstadt Wittenberg

Telefon: 03491/4790

Telefax: 03491/479302

e-Mail: veterinaeramt@landkreis.wittenberg.de

Landesamt flir Verbraucherschutz
FreiimfelderstraBe 68

06112 Halle

Telefon: 0345/56430

Telefax: 0345/5643403

e-Mail: poststelle@lav.ms.sachsen-anhalt.de

Aufgaben

Genehmigung von Neuanpflanzungen und Wiederbepflanzungen, Vergabe von
Pflanzrechten

Das Amt fur Landwirtschaft, Flurneuordnung und Forsten Sid ist die zustandige Stelle
far die Erteilung der Genehmigung fir Neuanpflanzungen sowie Wiederbepflanzungen
und far die Vergabe von Pflanzrechten und gewéhrleistet somit die Einhaltung der unter
Punkt 7 genannten Vorschriften. Neu- und Widerbepflanzungen von Rebflachen sowie
Rebflachen unter Verwendung von Pflanzrechten, deren Ernte zu Qualitatswein,
Pradikatswein, Qualitatsperlwein und Sekt b. A. verwendet werden dirfen, werden
systematisch vor Ort gepruft.



10.2.2 Entgegennahme der Meldungen und Kontrolle der Erntemengen

Die Weinbaubetriebe melden dem Amt fir Landwirtschaft, Flurneuordnung und Forsten
Siad die Erntemengen nach Rebsorten und Qualitatsstufen. Diese Angaben werden
bezlglich des zuldssigen Hektarhéchstertrages gepruft.

10.2.3 Qualitatsweinprifung
Die Qualitatsweinprufung erfolgt entsprechend Nr. 10.2.3 des Freistaates Sachsen.

10.2.4 Kontrolle der Produktspezifikationen

Eine Kontrolle der Produktspezifikation wird durch den genannten Landkreis durch
Kontrollen der Weinbereitungsunternehmen in Form von Stichproben sichergestellt.
Hierbei werden die Weinerzeuger im zu Sachsen-Anhalt gehérenden Teil des
Anbaugebietes Sachsen ohne Terminankiindigung vor Ort aufgesucht und alle Schritte
der Traubenanlieferung, Weinbereitung und Vermarktung geprtift.
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ANTRAG AUF EINTRAGUNG
EINER URSPRUNGSBEZEICHNUNG

Sprache des Antrags

Deutsch

Antragsteller

Name der juristischen oder natiirlichen Person

Freistaat Sachsen
Bundesland Brandenburg
Bundesland Sachsen-Anhalt

Vollstindige Anschrift

Séchsisches Staatsministerium fiir Umwelt und Landwirtschaft
Archivstr. 1

01097 Dresden

Deutschland

Ministerium fiir Infrastruktur und Landwirtschaft
Henning-von-Tresckow-Str. 2-8

14467 Potsdam

Deutschland

Ministerium fiir Landwirtschaft und Umwelt
des Landes Sachsen-Anhalt

Olvenstedter Stral3e 4

39108 Magdeburg

Deutschland

Rechtsform, Grofe und Zusammensetzung

Gebietskorperschaften des 6ffentlichen Rechts

Staatsangehorigkeit

Deutsch

Freistaat Sachsen

Tel.: 0049-351 -564 -0
Fax: 0049-351 - 564 - 2059
E-Mail : poststelle @smul.sachsen.de

Bundesland Brandenburg

Tel.: 0049-331 - 866 - 0
Fax: 0049-331 - 866 - 8368
E-Mail : poststelle @mil.brandenburg.de




Bundesland Sachsen-Anhalt

Tel.: 0391-567 - 01
Fax: 0391-567 - 1727

E-Mail: poststelle @mlu.sachsen-anhalt.de

Zwischengeschaltete Stelle

. Mitgliedstaat(en) Bundesrepublik Deutschland

Diittlandsbehrde (<

[(*) Nichtzutreffendes streichen]

Name(n) der zwischengeschaltete(n) Stelle(n)

Bundesministerium fiir Erndhrung, Landwirtschaft und Verbraucherschutz (BMELV)

Vollstindige Anschrift(en)

Bundesministerium fiir Erndhrung, Landwirtschaft und Verbraucherschutz (BMELV)
Rochusstr. 1
53123 Bonn
Deutschland

Tel.: 0049-22899529 - 3755
Fax: 0049-22899529 - 4432

E-Mail: poststelle@bmelv.bund.de

Einzutragender Name

Sachsen

Ursprungsbezeichnung®  Geegrafische-Angabe

[(*) Nichtzutreffendes streichen]

Nachweis des Schutzes in einem Drittland

Einzelstaatliche Entscheidung uber die Genehmigung

Die einzelstaatliche Entscheidung Gber die Genehmigung erfolgte mit Anordnung des
Reichsnahrstandes fir Wein (Bekanntmachung des HVGartenWi. vom 7. Januar
1936 betr. Kennzeichnung von Wein (RNVBI. S. 17)).

Kategorien der Weinbauerzeugnisse

[auf getrenntem Blatt]

Produktspezifikation

Seitenanzahl 12

Name(n) des/der Unterzeichneten




Unterschrift(en)

mailto:AGRI-CONTACT-EBACCHUS @ec.europa.eu

Kategorien der Weinbauerzeugnisse

Wein

Likorwein
Qualitdtsschaumwein
Perlwein




EINZIGES DOKUMENT

Sprache des Antrags

Deutsch

Antragsteller

Name der juristischen oder natiirlichen Person

Freistaat Sachsen
Bundesland Brandenburg
Bundesland Sachsen-Anhalt

Vollstindige Anschrift (StraBe und Hausnummer, Ort und Postleitzahl, Land)

Sédchsisches Staatsministerium fiir Umwelt und Landwirtschaft
Archivstr. 1

01097 Dresden

Deutschland

Ministerium fiir Infrastruktur und Landwirtschaft
Henning-von-Tresckow-Str. 2-8

14467 Potsdam

Deutschland

Ministerium fiir Landwirtschaft und Umwelt
des Landes Sachsen-Anhalt

Olvenstedter Straf3e 4

39108 Magdeburg

Deutschland

Rechtsform (bei juristischen Personen)

Gebietskorperschaften des 6ffentlichen Rechts

Staatsangehorigkeit

Deutsch

Zwischengeschaltete Stelle

- Mitgliedstaat(en) “’Deutschland

- [(*) Nichtzutreffendes streichen)

Name(n) der zwischengeschaltete(n) Stelle(n)

Bundesministerium fiir Erndhrung,
Landwirtschaft und Verbraucherschutz (BMELYV)

Vollstindige Anschrift (StraBe und Hausnummer, Ort und Postleitzahl, Land)

Bundesministerium fiir Erndhrung, Landwirtschaft und Verbraucherschutz
Rochusstr. 1
53123 Bonn
Deutschland

Einzutragender Name

Sachsen

- Ursprungsbezeichnung




_ Geegicaﬁsehe Aﬂgabe ()

[(*) Nichtzutreffendes streichen]

Beschreibung des Weins/der Weine

In Sachsen werden iiberwiegend Weillweine, aber traditionell auch Rosé- und Rotweine
hergestellt. Eine Spezialitit ist der Rotling, der nur in Sachsen ,,Schieler genannt werden
darf. Geruchlich und geschmacklich sind die Weine filigran, nicht zu alkoholreich und
mineralisch geprigt mit einer fruchtigen und harmonischen Siure.

Weine aus diesem Ursprung konnen auch zur Herstellung von Perlwein und
Qualitdtsschaumwein sowie Likorwein mit der Ursprungsbezeichnung ,,Sachsen verwendet
werden.

Die Erzeugnisse des Anbaugebiets erhalten durch die unterschiedlichen Verwitterungsboden
und das Mikroklima ihre charakteristischen Eigenschaften.

Der WeiBBwein des Anbaugebiets hat hellgriine bis gelbe Farbe. Der Roséwein des
Anbaugebiets wird aus roten Rebsorten hell gekeltert. Mit ,,WeiBBherbst* wird ein Roséwein
bezeichnet, der ein Wein ist, aus einer einzigen Rebsorte und zu mindestens 95% aus
hellgekelterten Mosten hergestellt worden ist. Bei dem Rotling ,,Schieler handelt es sich um
eine Traubencuvée, die aus roten und weillen Trauben, auch deren Maischen, hergestellt
wurde. Diese Weine sind von hell- bis lachsroter Farbe. Sie unterscheiden sich vom Rotwein
durch ihre frische, leichtere Art und ihren geringeren Tanningehalt. Der Rotwein des
Anbaugebiets ist in der Farbe hell- bis dunkelrubinrot. Ein Wein, der aus roten Trauben
hellgekeltert wird (,,Blanc de Noir(s)*), hat eine hellgriine bis gelbe Farbe.

Angabe der traditionellen Begriffe

gemib Artikel 118u Absatz 1%, die mit dieser Ursprungsbezeichnung oder geografischen
Angabe verbunden sind

Weine und Weinerzeugnisse sind zusétzlich zum bestehenden geschiitzten Weinnamen
obligatorisch mit einem der folgenden traditionellen Begriffe zu kennzeichnen:
Qualitatswein, auch ergdnzt durch b.A.,

Pradikatswein ergdnzt durch:

e Kabinett,

e Spitlese,

e Auslese,

e Beerenauslese,

e Trockenbeerenauslese,
e Eiswein,

Qualitédtsperlwein, auch erginzt durch b.A, Sekt b.A. oder Winzersekt,
Qualitétslikorwein, auch ergénzt durch b.A.

Besondere 6nologische Verfahren ©’

Abgegrenztes Gebiet

Zur geschiitzten geografischen Angabe Sachsen gehoren die Rebfldchen, die sich in folgender
Abgrenzung auf dem Territorium des Freistaates Sachsen befinden:

Von Merschwitz elbaufwirts bis Niederlommatzsch. Von da die Strale iiber Niedermuschiitz
nach Zehren, weiter iiber Seilitz und Proda nach Mohlis. Uber Leutewitz und Mauna nach
Krogis, weiter iiber Roitzschen und Piskowitz nach Taubenheim. Uber Sora, Klipphausen,
Sachsdorf zur BAB 4. Diese in Richtung Osten bis Merbitz. Uber Podemus und Ockerwitz
nach Gompitz und weiter nach Pesterwitz. Die nordliche und westliche Abgrenzung der




Einzellage "JochhohschloBchen" bis zur Wilsdruffer Strae, diese nach Freital. Die Dresdner
Strae / Tharandter Strae stadteinwirts bis zum Haltepunkt Dresden-Plauen. Von dort die
Bahnlinie Chemnitz-Dresden bis zum Hauptbahnhof und weiter die Bahnlinie Dresden-Pirna
bis zur B 172. Die B 172 stadtauswirts iiber Heidenau nach Pirna, dort die Struppener Straf3e
und den Fechtelsgrund zur Elbe. Weiter Richtung Norden auf die rechte Elbseite nach Pirna-
Posta. Stadteinwérts und die Strale nach Graupa. Dort den Tiefen Grund bis zur Hangkante.
Die Hangkante bis nach Dresden zur B 6 in Dresden-Weiler Hirsch. Die B 6 entlang bis zur
B 170, diese bis zur BAB 4. Die Autobahn bis zur Anschlu3stelle Dresden-Wilder Mann. Die
Moritzburger LandstraBe nach Boxdorf und weiter {iber Reichenberg, Friedewald,
Dippelsdorf, Auer, Buschhaus, Kirchberg bis Bahnhof Bohla. Von da die Stral3e nach BaBlitz
und iiber Stauda, Porschiitz, Blattersleben bis Zottewitz. Von dort iiber NeuseuBlitz nach
Merschwitz.

Zum bestimmten Anbaugebiet ,,Sachsen* gehodren auch Rebfldchen, die auBlerhalb der in
Abschnitt 1 genannten Abgrenzung liegen. Es handelt sich um Splitterfldchen, die traditionell
mit Wein bepflanzt worden sind. Die Fldchen befinden sich in den Gemeinden Glashiitte,
Ostritz, Radeburg, Leuben-Schleinitz, Lommatzsch, Stauchitz, Strehla, Bautzen, Dresden,
Wermsdorf, Diera-Zehren, Hohenstein, Heynitz, Kibschiitztal, Ketzerbachtal, Moritzburg,
Nossen, Wilsdruff, Wehlen, Dohna, Pirna, Tharandt, GroBenhain, Hirchstein, Niinchritz,
Ebersbach, Glaubitz, Zabeltitz, Thiendorf, Frohburg, Lampertswalde, Naunhof, Priestewitz,
Reinersdorf, Riesa, Roderaue, Zeithain, Konigsbriick, Schonfeld, Ottendorf-Ockrilla, Erlau,
Langebriick, Oschatz, GroBweitzschen, Elstra, Mohorn, Ostrau, RoBwein, Mittelherwigsdorf,
Bannewitz, Freital und Kreischa.

Ferner gehoren auf Grund der ortlichen Nihe seit Bestehen der aufgerebten Flichen im
benachbarten Sachsen-Anhalt und Brandenburg und der seither engen Zusammenarbeit mit
sdchsischen Winzern und Verarbeitungsbetriecben aus dem sidchsischen Kerngebiet
Splitterflaichen dem angrenzenden sédchsischen Anbaugebiet an. Zur geschiitzten
Ursprungsbezeichnung ,,Sachsen‘ werden deshalb die Rebflichen der Gemeinde Schlieben im
Landkreis Elbe-Elster und Rebflichen in der Gemeinde Ortrand im Landkreis
Oberspreewald-Lausitz des Bundeslandes Brandenburg zugerechnet. Zur geschiitzten
Ursprungsbezeichnung Sachsen gehoren ferner die Rebflichen der Fluren 3, 4, 6 der
Gemarkung Jessen, die Fluren 1 und 8 der Gemarkung Kleindrében und die Flur 2 der
Gemarkung Schweinitz im Landkreis Wittenberg des Bundeslandes Sachsen-Anbhalt.

Hektarhochstertrag

Der Hektarhochstertrag ist auf 80 hl/ha festgesetzt.

Zugelassene Keltertraubensorten

Weillweine

Bacchus, Gelber Muskateller, Roter Muskateller, Goldriesling, Griiner Silvaner, Griiner
Veltliner, Helios, Hibernal, Huxelrebe, Johanniter, Kanzler, Kerner, Kernling, Merzling,
Morio Muskat, Miiller Thurgau, Orion, Perle von Zala, Phoenix, Rieslaner, Rulidnder, Saphira,
Scheurebe, Siegerrebe, Sirius, Solaris, Weiler Burgunder, Weiler Elbling, Weiler Gutedel,
Weiller Riesling, Sauvignon Blanc, Chardonnay, Roter Traminer, Roter Elbling, Auxerrois
Rot- und Roseweine

Acolon, Andre, Blauer Friihburgunder, Blauer Limberger, Blauer Portugieser, Blauer
Spitburgunder, Blauer Trollinger, Blauer Zweigelt, Cabernet Cortis, Cabenet Dorsa, Cabernet
Franc, Cabernet Mitos, Carbernet Dorio, Carbernet Carbon, Dakapo, Domina, Dornfelder,
Dunkelfelder, Monarch, Miillerrebe, Regent, Saint Laurent




Die in Anbaueignungspriifungen angestellten Rebsorten sind ebenfalls zu Produktion von
Landwein zugelassen.

Zusammenhang mit dem geografischen Gebiet

Das Anbaugebiet Sachsen liegt im sdchsischen Elbtal zwischen Pirna und Diesbar-SeuBlitz,
rechts und links der Elbe. Die Rebflichen befinden sich typischerweise an den nach Siiden
ausgerichteten Hingen (teilweise Steillagen) der Elbe und ihrer Nebenfliisse in diesem
Gebiet. Weitere Teilflichen des Anbaugebietes Sachsen befinden sich in Sachsen—Anhalt und
Brandenburg. Diese Rebfldchen befinden sich fast ausschlieBlich in Direktzuglage. Die
kleinrdumige Struktur und die hdufig anzutreffenden Steillagen begrenzen die technische
Mechanisierung der Rebanlagen. Deshalb werden sie mit hohem Arbeitseinsatz gepflegt.
Intensive Pflege wirkt sich stabilisierend auf Ertrdge aus. Sie fordert in hohem Malle die
Qualitdt des Lesegutes hinsichtlich des natiirlichen Mindestalkoholgehalts, der Ausprigung
der Aromen und der Harmonie der Sdure des Weines. Das Elbtal besitzt eine Vielzahl
geologischer Formationen.

In der Hauptfaltungsphase des Erzgebirges im Untercarbon drangen Gesteine des Meifiner
Granit-Syenit-Massivs an die Oberfliche, die heute einen bedeutenden Teil der sichtbaren
Gesteine der Elbwanne ausmachen. Aus der Zeit der oberen Kreide stammen Sandstein- und
Planerschichten sowie Verwitterungsbdden, die im Elbtal oft groBe Michtigkeiten erreichen
und die syenitischen Schichten teilweise iiberdecken. Diese wiederum wurden durch
eiszeitliche und nacheiszeitliche Ablagerungen wie Loss, Tone und Flussande gleichfalls
teilweise iiberlagert. Die Rebflichen um Jessen sind durch sandige Boden geprigt. Die
verschiedenen Weinbergslagen sind demzufolge durch sehr unterschiedliche Bodenarten
gepragt. Das verleiht den Weinen spezifischer Lagen differenzierte Aroma- und Bukettstoffe.
Sachsen ist das nordostlichste Weinanbaugebiet Deutschlands. Hier ist bereits der Einfluss
des Kontinentalklimas dominant mit ausgepriagten Sommer- und Winterperioden.
Insbesondere die fiir das Kontinentalklima typischen Unterschiede von ausgeprigter
Tageswidrme und Nachtkiihle sowie die langen Sonnentage im Sommer und im Herbst sind
fiir die Qualitdt der sdchsischen Weine von ausschlaggebender Bedeutung.

Sonstige Bedingungen *

Bezug auf die Produktspezifikation

Die Produktspezifikation der geschiitzten Ursprungsbezeichnung Sachsen stellt eine
differenzierte Beschreibung der Weine und des Gebietes, sowie die Zusammenhinge der
menschlichen Einfliisse dar. Dariiber hinaus stellt sie die engen gesetzlichen Bedingungen, die
fiir die Erzeugung der Wein aus Sachsen einzuhalten sind, vor.

[(1) EinschlieBlich eines Bezugs auf die unter Artikel 118a Absatz 1 der Verordnung (EG) Nr. 1234/2007
fallenden Erzeugnisse.]

[(2) Artikel 118u Absatz 1 der Verordnung (EG) Nr. 1234/2007.]

[(3) Fakultativ.]

[(4) Beschreiben Sie die besondere Art des Erzeugnisses und des geografischen Gebiets und den kausalen
Zusammenhang zwischen beiden.]*
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