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»Saale — Unstrut® Qualitatswein, Pradikatswein, Sekt b. A. und Qua-
litatsperlwein
Produktspezifikation fir eine geschitzte Ursprungsbezeichnung

1. Geschutzter Name

,Saale — Unstrut*

2. Beschreibung des Weines/der Weine
2.1 Analytisch

Nachfolgend aufgefiihrte Analysenwerte, die anhand einer physikalischen und chemischen
Analyse gemalfd Artikel 26 der VO (EG) Nr. 607/2009 zu ermitteln sind, sind verbindlich vor-
gegebene Werte, die bei den angegebenen Weinsorten erreicht werden missen bzw. dir-
fen, um die Bezeichnung verwenden zu dirfen:

» Vorhandener Alkoholgehalt von mind. 7 %vol bei Qualitdtswein und Pradikatsweinen
Kabinett, Spatlese oder Auslese, bei den Pradikatsweinen Beerenauslese, Trocken-
beerenauslese und Eiswein mind. 5,5 %vol

» Gesamtalkoholgehalt nach Anreicherung max. 15 %vol

» Gesamtzuckergehalt gemafl Anhang XIV Teil A + B der VO (EG) Nr. 607/2009 bzw.
§ 41 der Weinverordnung

Geschmacksangabe bei Stillwein Zuckergehalt
Wenn der Zuckergehalt folgende Werte nicht
Uberschreitet:
trocken 4 g/l oder 9 g/l, sofern der in g/l Weinsaure

ausgedrickte Gesamtsauregehalt hochstens
um 2 g/l niedriger ist als der Restzucker-
gehalt

Wenn der Zuckergehalt den vorgenannten
Hochstwert Gberschreitet, folgende Werte
aber nicht Uberschreitet:

halbtrocken 12 g/l oder 18 g/l, sofern der in g/l Weinsau-
re ausgedriickte Gesamtsauregehalt héchs-
tens um 10 g/l niedriger ist als der Restzu-

ckergehalt
Wenn der Zuckergehalt den vorgenannten
lieblich Hochstwert tUberschreitet, aber nicht mehr
als 45 g/l betragt
suid Wenn der Zuckergehalt mindestens 45 g/l
betragt
Geschmacksangaben bei Sekt b. A. Zuckergehalt
Wenn der Zuckergehalt unter 3 g/l liegt; die-
brut nature se Angabe darf nur fir Erzeugnisse verwen-

det werden, denen nach der zweiten Garung
kein Zucker zugesetzt wurde

extra brut Wenn der Zuckergehalt zwischen 0 und 6 g/l
liegt
brut Wenn der Zuckergehalt unter 12 g/l liegt




extra trocken Wenn der Zuckergehalt zwischen 12 und 17
g/l liegt
trocken Wenn der Zuckergehalt zwischen 17 und 32
g/l liegt
halbtrocken Wenn der Zuckergehalt zwischen 32 und 50
g/l liegt
mild Wenn der Zuckergehalt Gber 50 g/l liegt
Geschmacksangaben bei Perlwein Zuckergehalt
trocken Wenn der Zuckergehalt zwischen 0 und
35 g/l liegt
halbtrocken Wenn der Zuckergehalt zwischen 33 und
50 g/l liegt
mild Wenn der Zuckergehalt Uber 50 g/l liegt

» Gesamtsaure muss mindesten 3,5 g/l betragen
» Hochstgehalte an flichtiger Saure:
a) 18 Milliaquivalent je Liter bei WeiBwein und Roséwein
b) 20 Milliaquivalent je Liter bei Rotwein
c) 30 Milliaquivalent je Liter bei Wein, der den traditionellen Begriff ,Beerenauslese”
oder ,Eiswein® tragt
d) 35 Milliaquivalent je Liter bei Wein, der den traditionellen Begriff ,Trockenbeeren-
auslese” tragt

» Gesamtschwefeldioxidgehalte:

A. Wein

Der Gesamtschwefeldioxidgehalt der Weine darf zum Zeitpunkt des Inverkehrbrin--

gens zum unmittelbaren menschlichen Verbrauch folgende Werte nicht Uberschrei-

ten:

a) 150 mg/l bei Rotwein

b) 200 mg/l bei Weil3wein und Roséwein

Abweichend davon erhéht sich die Hochstgrenze des Schwefeldioxidgehalts bei

Weinen, die einen als Summe aus Glucose und Fructose berechneten Zuckergehalt

von 5 g/l oder mehr haben, auf:

a) 200 mg/l bei Rotwein

b) 250 mg/l bei Weildwein und Roséwein

c) 300 mg/l bei Wein, der den traditionellen Begriff ,Spatlese” tragt

d) 350 mg/l bei Wein, der den traditionellen Begriff ,Auslese” tragt

e) 400 mg/l bei Wein, der den traditionellen Begriff ,Beerenauslese®, ,Trockenbee-
renauslese” oder ,Eiswein® tragt

B. Sekt b. A.
Der Gesamtschwefeldioxidgehalt der Sekte b. A. darf zum Zeitpunkt des Inverkehr-
bringens zum unmittelbaren menschlichen Verbrauch 185 mg/l nicht tberschreiten.

» Gehalte an Kohlendioxid
Der Kohlendioxidgehalt muss bei Qualitatsperlwein bei 20 °C einen auf endogenes
geldstes Kohlendioxid zuriickzufiihrenden Uberdruck von mindestens 1 bar und
hoéchstens 2,5 bar aufweisen.

Der Kohlendioxidgehalt muss bei Sekt b. A. in geschlossenen Behaltnissen bei 20 °C
einen auf geldstes Kohlendioxid zurtickzufiihrenden Uberdruck von mindestens
3,5 bar aufweisen.




2.2 organoleptisch

Im Anbaugebiet Saale — Unstrut werden vorrangig WeiRweine und daneben traditionell Ro-
sé- und Rotweine hergestellt. Weine aus dem Anbaugebiet Saale — Unstrut kbnnen zur Her-
stellung von Qualitatsperlwein b. A. und Sekt b. A. mit der Ursprungsbezeichnung ,Saale —
Unstrut” verwendet werden.

Die Erzeugnisse aus dem Anbaugebiet Saale — Unstrut erhalten durch die unter Punkt 8 be-
schriebenen Verhaltnissen charakteristische Eigenschaften. Der Ausbau der Weine erfolgt
meist trocken. Halbtrockene und liebliche Weine sind eher selten. Hochwertige stiRe und
edelsiRe Pradikatsweine werden in kleinen Mengen je nach Jahrgang produziert.

Der WeilRwein aus dem Anbaugebiet Saale — Unstrut ist von elegant feinfruchtiger bis kréfti-
ger Art mit fruchtbetonten bis wirzigem Bukett und hellgriner bis goldgelber Farbe. Ein an-
schlieBender traditioneller Ausbau auf dem grof3en Holzfass bzw. Barrique wird teilweise
durchgefihrt.

Der Roséwein des Anbaugebietes Saale — Unstrut ist mit hellroter bis lachsartiger Farbe von
leichter unkomplizierter Art. Er wird zumeist halbtrocken ausgebaut und spiegelt vor allem
die Fruchtaromen der Rotweinsorten wider, die zur Herstellung verwendet wurden. Mit
~Weillherbst* wird ein Roséwein bezeichnet, der aus einer einzigen Rebsorte und zu mindes-
tens 95 % aus hellgekeltertem Most hergestellt wurde.

Der Rotwein im Anbaugebiet Saale — Unstrut ist mit kaminroter bis tief dunkel rubinroter Far-
be von leichter eleganter bis kréftiger Art. Die Weine werden meist traditionell auf der Mai-
sche vergoren und anschlieBend auf dem Holzfass bzw. Barriquefass ausgebaut. Dabei ent-
stehen korperreiche Weine mit einem angemessenen Tanningerist

Qualitatsschaumweine des Anbaugebietes Saale — Unstrut werden durch die jeweiligen or-
ganoleptischen Eigenschaften der zu ihrer Herstellung verwendeten Weine, wie oben be-
schrieben, gepragt. Sie zeichnen sich durch ein feinperliges Moussex und eine feine
Hefenote aus. Sie werden meist in den Geschmacksrichtungen ,brut‘ und ,extra brut” aus-
gebaut.

Perlweine aus dem Anbaugebiet Saale — Unstrut sind leichte meist trocken ausgebaute Er-
zeugnisse, die durch die organoleptischen Eigenschaften der zu ihrer Herstellung verwende-
ten Weine (wie oben beschriebenen) gepragt werden.

3. Abgrenzung des Gebietes

Zur geschitzten Ursprungsbezeichnung gehéren die Rebflachen der Gemarkungen Bad
Kdsen, Balgstadt, Burghefler, Burgscheidungen, Burgwerben, Eulau, Freyburg/Unstrut,
Gleina, Goseck, Grana, Hirschroda, Karsdorf, Kleinheringen, Kleinjena, Laucha, Markwer-
ben, Memleben, Mertendorf, Mdllern, Miincheroda, Naumburg, Nebra, NiBmitz,, Pddelist,
Reinsdorf, Schieben, Schkortleben, Schleberoda, Schénburg, Taugwitz, Uichteritz, Wei-
schutz, Wennungen, Wethau, Wetterzeube, Zeitz, Zeuchfeld und Zscheiplitz im Landkreis
Burgenlandkreis, Quedlinburg und Westerhausen im Landkreis Harz, Beyernaumburg,
Lattchendorf, Neehausen, Seeburg und UnterriRdorf im Landkreis Mansfeld-Sidharz,
Branderoda, Grockstadt, Grost, Hohnstedt, Klobikau, Langenbogen, Querfurt, Stedten,
Steigra, Vitzenburg und Zappendorf im Landkreis Saalekreis sowie Grona und Kénnern im
Landkreis Salzlandkreis des Landes Sachsen-Anhalt.

In Thiringen gehéren zur geschiitzten Ursprungsbezeichnung die Rebflachen in den Ge-
markungen Auerstedt, Bad Sulza, Darnstedt, Denstedt, Grol3heringen, Hopfgarten,
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Kaatschen, Kromsdorf, Niedertrebra, ORmannstedt, Wickerstedt im Landkreis Weimarer
Land, Camburg, Dornburg, Dorndorf-Steudnitz, Golmsdorf, Graitschen, Neuengbnna,
Orlamiinde, Schongleina, Seitenroda, Wichmar im Landkreis Saale-Holzland-Kreis, Bad
Blankenburg im Landkreis Saalfeld-Rudolstadt, Rastenberg im Landkreis SOmmerda,
GroRvargula im Landkreis Unstrut-Hainich-Kreis, Weimar Ortsteil Schéndorf, Weimar Ortstell
Tiefurt und die kreisfreien Stadte Jena und Erfurt.

Zur geschuitzten Ursprungsbezeichnung gehéren weiterhin die Rebflachen der Gemarkun-
gen Werder/ Havel, Phoben, Plessow und Neu Toplitz der Stadt Werder/ Havel im Landkreis
Potsdam-Mittelmark des Landes Brandenburg.

Die Herstellung von Qualitatswein, Pradikatswein, Sekt b. A. und Qualitatsperlwein b. A. mit

dem geschitzten Namen ,Saale - Unstrut“ muss im Anbaugebiet, in einem zum Anbaugebiet
zugehorigen Land oder in einem benachbarten Land erfolgen.

4. Traditionelle Begriffe, die mit dieser Ursprungsbezeichnung verbunden sind

Weine und Weinerzeugnisse sind zusatzlich zum bestehenden geschitzten Weinnamen ob-
ligatorisch mit einem der folgenden traditionellen Begriffe zu kennzeichnen:

Qualitatswein, auch erganzt durch b. A.

Pradikatswein erganzt durch: Kabinett, Spatlese, Auslese, Beerenauslese, Trockenbeeren-
auslese oder Eiswein

Quialitatsperlwein, auch erganzt durch b. A.
Sekt b. A. auch erganzt durch Winzersekt
Weil3herbst

5. Spezifische 6nologische Verfahren zur Weinbereitung sowie die einschlagigen
Einschréankungen bei der Weinbereitung

5.1 Natdrlicher Mindestalkoholgehalt
5.1.1 Qualitatswein

WeilRer Burgunder, WeilRer Riesling

Rulander, Blauer Spatburgunder, 7.5 %vol 60 °Oe
Traminer
Sonstige Rebsorten 6,7 %vol 55 °Oe

5.1.2 Pradikatswein

Kabinett 9,8 %vol 75 °Oe
Spétlese 11,4 %vol 85 °Oe
Auslese 13,0 %vol 95 °Oe
Beerenauslese 16,9 %vol 120 °Oe
Trockenbeerenauslese 21,5 %vol 150 °Oe
Eiswein 16,9 %vol 120 °Oe



5.1.3 Sektb. A., Winzersekt 6,7 %vol 55 °Oe
5.2 Anreicherung

Qualitatsweine durfen auf bis zu 15 %vol Gesamtalkoholgehalt angereichert werden. Pradi-
katsweine durfen nicht angereichert werden.

5.3 SURung
SuRung ist ausschliefZlich mit Traubenmost erlaubt.

5.4 Teilweise Entalkoholisierung, Konzentration und Verwendung von Eichenholzstiicken
sind bei Pradikatswein nicht erlaubt.

5.5 Im Ubrigen sind fur die Herstellung die 6nologischen Verfahren gemalf’ der Verordnung
(EG) Nr. 1234 /2007 und der Verordnung (EG) Nr. 606/2009 zugelassen.

6. Hochstertrag je Hektar

Der Hektarertrag ist auf 90 hl/ha festgesetzt.

7. Rebsorten
Keltertraubensorten der Art vitis vinifera, aus denen ,Saale — Unstrut* Weine gewonnen wer-
den:

7.1 Weil3weinsorten

Auxerrois, Bacchus, WeilRer Burgunder, Cabernet blanc, Chardonnay, Roter Elbling, Weil3er
Elbling, Faberrebe, Roter Gutedel, WeilRer Gutedel, Helios, Holder, Huxelrebe, Johanniter,
Kerner, Kernling, Merzling, Morio Muskat, Muskat Ottonel, Miller-Thurgau, Muscaris, Gelber
Muskateller, Roter Muskateller, Ortega, Phoenix, Rieslaner, Roter Riesling, Weil3er Riesling,
Rulander, Saphira, Sauvignon Blanc, Scheurebe, Schénburger, Blauer Silvaner, Griiner Sil-
vaner, Solaris, Roter Traminer, Gruiner Veltliner, Villaris

7.2 Rot-/Roséweinsorten

Acolon, André, Cabernet Cortis, Cabernet Dorio, Cabernet Dorsa, Cabernet Jura, Cabernet

Mitos, Cabertin, Domina, Dornfelder, Dunkelfelder, Blauer Friihburgunder, Blauer Limberger,

Merlot, Mullerrebe, Pinotin, Blauer Portugieser, Regent, Rondo, Saint Laurent, Blauer Spat-

burgunder, Blauer Trollinger, Blauer Zweigelt

Die in Anbaueignungsprifungen befindlichen Rebsorten sind ebenfalls zur Produktion von

Quialitatswein zugelassen.

8. Angaben, aus denen sich der Zusammenhang geman Artikel 118b Absatz 1 Buch-
stabe a der Verordnung (EG) Nr. 1234/2007

8.1 Geografische Verhéltnisse

8.1.1 Landschaft und Morphologie



Das Anbaugebiet Saale — Unstrut erstreckt sich auf drei Bundeslander Sachsen-Anhalt, Thi-
ringen und Brandenburg. An der Unstrut liegen die Weinberge von Memleben aus tber Burg-
scheidungen, Laucha und Freyburg bis in die Saalemindung bei Grof3jena. An der Saale
gedeihen die Reben von Bad Késen, Naumburg bis nach Weienfels im Norden und im Su-
den bis nach Jena in Thiringen sowie westlich davon bis in den Raum Weimar. Rund um
Hohnstedt bei Halle sind die Weinberge zwischen Zappendorf und Unterrissdorf. Trauben
wachsen ebenfalls an der ,\Weilen Elster von Kloster Posa in Zeitz bis nach Wetterzeube.
In Brandenburg gehoren die Rebflachen bei Werder/Havel zum Anbaugebiet Saale — Un-
strut. Die Weinberge liegen meist geschitzt in den Flusstalern und auf den angrenzenden
Flach- oder Hanglagen in Hohen zwischen 100 und 250 Metern Uber dem Meeresspiegel.
Die Rebhange sind mehrheitlich nach Stiden gerichtet. 77 % der Rebflachen haben eine
Hangneigung zwischen 10 und 30 v. H. 18 % der Rebflachen weisen eine Hangneigung von
tber 30 v. H. auf.

8.1.2 Geologie

Geologisch dominiert der Muschelkalkverwitterungsboden Weinberge in und um Freyburg,
Klosterhaseler, z. T. Bad Kdsen und Thiringen (Bad Sulza, Auerstedt, Kaatschen, Jena bis
Camburg, Golmsdorf, Weimar). Je nach Starke des Lo6Rauftrages sind die Béden trocken bis
mafig feucht und sehr kalkhaltig mit teilweise sehr hohem Steinanteil. Aber auch Buntsand-
stein (Grof3jena, WeilRenfels, Weil3e Elster, z. T. Bad Kdsen), Lolehm und Kupferschiefer
sind zu finden.

8.2 Natdirliche Einflisse

Das Wetter bestimmt ein Klima mit kontinentalem Einfluss. Die Jahresdurchschnittstempera-
tur betragt ca. 9,6° C. Im Regenschatten des Harzes gelegen fallt relativ wenig Niederschlag,
rund 500 mm. Die Sonnenscheindauer ist mit ca. 1686 Sonnenstunden/Jahr hoch. Die Fluss-
taler bilden kleine Warmeinseln, die fur ein besonderes mildes Mikroklima sorgen.

8.3 Menschliche Einflisse

Der Weinbau wird in Direktzug-, Steil- und Terrassenlagen betrieben. Gré3tenteils herrscht
Drahtrahmenerziehung vor. Die kleinraumige Struktur in den Terrassen- und Steillagen be-
grenzt die Mechanisierung der Rebanlagen. In den Terrassenlagen ist die Pflege der Wein-
berge teilweise nur manuell méglich und demzufolge duRRerst arbeitsintensiv. Das ausgewo-
gene Klima, die Bodenart, eine gezielte Ertragsregulierung und die erfahrenen Hande der
Winzer formen Weine besonderer Gite und verleihen den edlen Tropfen ihren unverwech-
selbar spritzigen Charakter.

8.4 Kategorien von Erzeugnissen
8.4.1 Erzeugnisart Wein

Die unter Punkt 8.1-8.3 erlauterten Zusammenhange beziehen sich auf die Erzeugung des
Ausgangsproduktes der Traube, die aufgrund der unterschiedlichen Bdden und Bearbeitung
eine unterschiedliche Pragung erhalten. Nach der Ernte erfolgt die Einstufung in die entspre-
chenden Qualitatsstufen der Weinerzeugung. Die organoleptischen Eigenschaften sind unter
Punkt 2.2 beschrieben.

Qualitatsweine missen die im Punkt 5.1.1 benannten Mindestanforderungen je
Rebsortenkategorie erfullen und dirfen angereichert werden.



Pradikatsweine missen mindestens die unter Punkt 5.1.2 aufgeflhrten Kriterien erflllen. Bei
der Erzeugung des Grundproduktes der Trauben, die fir die Herstellung von Pradikatswein
vorgesehen sind, kann der Winzer im Laufe der Vegetation durch spezielle Pflegemal3nah-
men, wie z. B. Entblatterung der Traubenzone oder Ausdinnen der Trauben eine bessere
Quialitat und eine intensivere Zusammensetzung der Inhaltsstoffe der Traube erzielen. Dari-
ber hinaus kann durch weiteren menschlichen Einfluss (z. B. unterschiedliche kellertechni-
sche Ausbauformen) eine Pragung des Endproduktes Pradikatswein erfolgen.

8.4.2 Erzeugnisart Perlwein”

Fur Qualitatsperlwein muss das Grundprodukt die Mindestanforderungen von Qualitatswein
nach Punkt 5.1.1 erflillen. Die Herstellung erfolgt durch Garung oder den Zusatz von endo-
gener Kohlenséure. Die organoleptischen Eigenschaften sind unter Punkt 2.2 beschrieben.

8.4.3 Erzeugnisart Qualitditsschaumwein

Das Grundprodukt muss die unter 5.1.3 benannten Kriterien vorweisen. Je nach Vegetati-
onsstand und Standort missen die Trauben der fir die Erzeugung von Sektgrundwein aus-
gewahlten Weinberge zu einem frilheren Zeitpunkt geerntet werden, um die fir einen Sekt

b. A. oder Winzersekt pragnante Saurestruktur zu erhalten. Der fertige Sektgrundwein wird
dann der zweiten Garung zugefihrt, ggf. in Sektflaschen gefillt, wenn es sich um die Spezia-
litat des Verfahrens der traditionellen Flaschengéarung handelt. Hierbei muss das Erzeugnis
mindestens 9 Monate auf der Flasche reifen. Die organoleptischen Eigenschaften sind unter
Punkt 2.2 beschrieben.

9. Anforderungen gemall gemeinschaftlicher oder nationaler Rechtsvorschriften

Um die vorstehend unter Punkt 4 dargestellten traditionellen Begriffe, die mit dieser Ur-
sprungsbezeichnung verbunden sind, auf dem Etikett verwenden zu durfen, missen Quali-
tatsweine, Pradikatsweine, Qualitatsperiwein b. A. oder Sekte b. A. zuvor eine amtliche Pri-
fung (siehe Punkt 10) erfolgreich durchlaufen haben. Die in diesem Zusammenhang zugeteil-
te Prufungsnummer (sog. AP-Nummer) muss auf dem Etikett angegeben werden.

10. Namen und Anschriften der Behérden, die die Einhaltung der Bestimmungen der
Produktspezifikation kontrolliert und ihre besonderen Aufgaben

Land Sachsen-Anhalt

10.1 Namen und Anschriften

Amt flr Landwirtschaft, Flurneuordnung und Forsten Siid
MdllnerstralRe 59

06667 WeilRenfels

Telefon: 03443/280-0

Telefax: 03443/280-80

e-Mail: alffwsf.poststelle @alff.mlu.sachsen-anhalt.de

Burgenlandkreis

Veterinar- und Lebensmitteliberwachungsamt
Schonburger Stral3e 41

06618 Naumburg

Telefon: 03443/372305

Telefax: 03443/372303

e-Mail: veterinaeramt@blk.de


mailto:alffwsf.poststelle@alff.mlu.sachsen-anhalt.de

Landkreis Harz

Amt flr Veterindrwesen und Lebensmitteliberwachung
Friedrich-Ebert-Strale 42

38820 Halberstadt

Telefon: 03941/59704461

Telefax: 03941/59704624

e-Mail: veterinaeramt@kreis-harz.de

Landkreis Mansfeld-Siidharz

Amt fur Veterindrangelegenheiten und Lebensmitteliiberwachung
GroRler StralRe 2

06295 Eisleben

Telefon: 03464/5354300

Telefax: 03464/5354391

e-Mail: vetamt@mansfeldsuedharz.de

Landkreis Saalekreis

Veterinar- und Lebensmitteliberwachungsamt
Oberaltenburg 4b

06217 Merseburg

Telefon: 03461/401771

Telefax: 03461/401799

e-Mail: veterinaeramt@saalekreis.de

Landkreis Salzlandkreis

Veterinar- und Lebensmitteliberwachungsamt
Karlsplatz 37

06406 Bernburg

Telefon: 03471/6841440

Telefax: 03471/6842826

e-Mail: vet-amt@kreis-slk.de

Landesamt fur Verbraucherschutz Sachsen-Anhalt
Freiimfelderstral3e 68

06112 Halle

Telefon: 0345/56430

Telefax: 0345/5643403

e-Mail: poststelle@lav.ms.sachsen-anhalt.de

10.2 Aufgaben

10.2.1 Genehmigung von Neuanpflanzungen und Wiederbepflanzungen, Vergabe von
Pflanzrechten

Das Amt fur Landwirtschaft, Flurneuordnung und Forsten Sid ist die zustandige Stelle fur die
Erteilung der Genehmigung fur Neuanpflanzungen sowie Wiederbepflanzungen und fir die
Vergabe von Pflanzrechten.. Neu- und Wiederbepflanzungen von Rebflachen sowie
Rebflachen unter Verwendung von Pflanzrechten, deren Ernte zu Qualititswein, Pradikats-
wein, Qualitatsperlwein oder Sekt b. A. verwendet werden durfen, werden systematisch vor
Ort geprft.

10.2.2 Entgegennahme der Meldungen und Kontrolle der Erntemengen



Die Weinbaubetriebe melden dem Amt fur Landwirtschaft, Flurneuordnung und Forsten Sid
die Erntemengen nach Rebsorte und Qualitatsstufen. Diese Angaben werden bezlglich des
zulassigen Hektarertrages gepruft.

10.2.3 Qualitatsweinpriufung

Das Amt fur Landwirtschaft, Flurneuordnung und Forsten Sid fiihrt die amtliche Qualitats-
weinprufung durch. Jeder Qualitatswein, Pradikatswein, Sekt b. A. und Qualitatsperlwein
wird einer obligatorischen Prifung unterzogen. Diese umfasst drei Teilschritte:

» Die Analyse des Weins durch ein amtlich anerkanntes Labor.

> Die formelle Prufung des Antrages

» Die sensorische Prifung durch eine Sachverstandigenkommission.

Durch versiegelte Ruckstellproben und eine Losnummer, die seitens der Prifungsbehérde
zugeteilt wird, wird eine Rickverfolgung jeder einzelnen Abfullung ermdéglicht.

10.2.4 Kontrolle der Produktspezifikation

Eine Kontrolle der Einhaltung der Produktspezifikation wird durch die genannten Landkreise
unter Einbeziehung des Landesamtes fur Verbraucherschutz durch Kontrollen der Weinbe-
reitungsunternehmen in Form von Stichproben sichergestellt. Hierbei werden die Weiner-
zeuger im zu Sachsen-Anhalt gehtérenden Teil des Anbaugebietes Saale — Unstrut ohne
Terminankindigung vor Ort aufgesucht und alle Schritte der Traubenanlieferung, Weinberei-
tung und Vermarktung gepruft.

Land Thiiringen

10.1 Namen und Anschriften

Lehr- und Versuchsanstalt Gartenbau Erfurt
Leipziger StralRe 75 a

99085 Erfurt

Telefon: 0361/3789700

Telefax: 0361/3789777

e-Mail: poststelle@Ivg-erfurt.de

Amt fir Landwirtschaft, Flurneuordnung und Forsten Sid
MdllnerstralRe 59

06667 WeilRenfels

Telefon: 03443/280-0

Telefax: 03443/280-80

e-Mail: alffwsf.poststelle@alff.mlu.sachsen-anhalt.de

Thiringer Landesamt fur Lebensmittelsicherheit und Verbraucherschutz
Abteilung 4 Lebensmitteluntersuchung Weinkontrolle

Tennstedter Stral3e 8/9

99947 Bad Langensalza

Telefon: 0361/37743450

Telefax: 0361/37743040

e-Mail: poststelle@tllv.thueringen.de

Landratsamt des Landkreises Weimarer Land
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Veterinar- und Lebensmitteliberwachungsamt
Bahnhofstralle 28

99510 Apolda

Telefon: 03644/540301

Telefax: 03644/540309

e-Mail: Post.Veterinaeramt@WL.Thueringen.de

Landratsamt des Saale-Holzland-Kreises

Zweckverband Veterinar- und Lebensmitteliberwachungsamt Jena-Saale-Holzland
Kirchweg 18

07646 Stadtroda

Telefon: 036428/5409840

Telefax: 036428/13391

e-Mail: Post.Veterinaeramt@WL.Thueringen.de

Landratsamt des Unstrut-Hainich-Kreises

Fachdienst Veterinar- und Lebensmitteliberwachungsamt
Muhlhauser Weg 139

99974 Mihlhausen/ OT Felchta

Telefon:03601/802522

Telefax: :03601/8025221

e-Mail: Veterinaeramt@Irauh.thueringen.de

Stadtverwaltung Erfurt

Veterinar- und Lebensmitteliberwachungsamt
Johannesstralle 171/173

99084 Erfurt

Telefon: 0361/6551380

Telefax: 0361/6551399

e-Mail: veterinaeramt@erfurt.de

Stadtverwaltung Weimar

Veterinar- und Lebensmitteliberwachungsamt
Schwanseestralle 17

99423 Weimar

Telefon: 03643/762851

Telefax: 03643/762850

e-Mail: veterinaeramt@stadtweimar.de

Landratsamt des Landkreises S6mmerda
Veterinar- und Lebensmitteliberwachungsamt
WielandstralRe 4

99610 S6mmerda

Telefon: 03643/354533

Telefax: 03643/354535

e-Mail: Vet-Amt@Ira-soemmerda.de

Landratsamt des Landkreises Saalfeld-Rudolstadt
Veterinar- und Lebensmitteliberwachungsamt
Schwarzburger Chaussee 12

07407 Rudolstadt

Telefon: 03672/823732

Telefax: 03672/823734

e-Mail: veterinaeramt@kreis-slf.de
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10.2 Aufgaben

10.2.1 Genehmigung von Neuanpflanzungen und Wiederbepflanzungen, Vergabe von
Pflanzrechten

Die Lehr- und Versuchsanstalt Gartenbau Erfurt ist die zustandige Stelle fur die Erteilung der
Genehmigung fur Neuanpflanzungen sowie Wiederbepflanzungen und fur die Vergabe von
Pflanzrechten.. Neu- und Wiederbepflanzungen von Rebflachen sowie Rebflachen unter
Verwendung von Pflanzrechten, deren Ernte zu Landwein verwendet werden dirfen, werden
systematisch vor Ort geprduift.

10.2.2 Entgegennahme der Meldungen und Kontrolle der Erntemengen

Gemall der Verwaltungsvereinbarung auf dem Gebiet Weinrechts zwischen dem Land
Sachsen-Anhalt und dem Freistaat Thiringen vom 15.03.2000 (ThurStAnz Nr.15/2000
S.873) in der aktuell geltenden Fassung ist das Amt fUr Landwirtschaft, Flurneuordnung und
Forsten Sid zustandig fur die Meldungen zu Erntemengen nach Rebsorte und Qualitatsstu-
fen der Weinbaubetriebe. Diese Angaben werden bezlglich des zulassigen Hektarertrages
geprift.

10.2.3 Kontrolle der Produktspezifikation

Eine Kontrolle der Einhaltung der Produktspezifikation wird durch die genannten Landkreise
im Benehmen mit dem Thiringer Landesamt fur Lebensmittelsicherheit und Verbraucher-
schutz durch Kontrollen der Weinbereitungsunternehmen in Form von Stichproben sicherge-
stellt. Hierbei werden die Weinerzeuger im zu Thiringen gehérenden Teil des Anbaugebie-
tes Saale — Unstrut ohne Terminankiindigung vor Ort aufgesucht und alle Schritte der Trau-
benanlieferung, Weinbereitung und Vermarktung geprift.

Land Brandenburg

10.1 Namen und Anschriften

Ministerium fir Infrastruktur und Landwirtschaft
Henning-von-Tresckow-Str. 2-8

14467 Potsdam

Telefon: 0331/866-8079

Telefax: 0331/866-8368

e-Mail: mil.poststelle@mil.brandenburg.de

Ministerium fir Umwelt, Gesundheit und Verbraucherschutz
Heinrich-Mann-Allee 103

14473 Potsdam

Telefon: 0331/866-7128

Telefax: 0331/866-7070

e-Mail: post@mugv.brandenburg.de

Landkreis Potsdam-Mittelmark
Fachdienst Lebensmitteliberwachung
Potsdamer Strafl3e 18

14776 Brandenburg

Telefon: 03381/533-271

Telefax: 03381/533-269

e-Mail: fb3@potsdam-mittelmark.de
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10.2 Aufgaben

10.2.1 Genehmigung von Neuanpflanzungen und Wiederbepflanzungen, Vergabe von
Pflanzrechten

Das Ministerium fur Infrastruktur und Landwirtschaft ist die zustéandige Stelle fir die Erteilung
der Genehmigung fur Neuanpflanzungen sowie Wiederbepflanzungen und fir die Vergabe
von Pflanzrechten.. Neu- und Wiederbepflanzungen von Rebflachen sowie Rebflachen unter
Verwendung von Pflanzrechten, deren Ernte zu Qualitatswein, Pradikatswein, Qualitatsperl-
wein oder Sekt b. A. verwendet werden dirfen, werden systematisch vor Ort gepruft.

10.2.2 Entgegennahme der Meldungen und Kontrolle der Erntemengen

Die Weinbaubetriebe melden dem Ministerium fur Infrastruktur und Landwirtschaft die Ern-
temengen nach Rebsorte und Qualitatsstufen. Diese Angaben werden bezlglich des zulds-
sigen Hektarertrages geprift.

10.2.3 Qualitatsweinpriufung
Die Qualitatsweinprufung erfolgt entsprechend Nr. 10.2.3 des Landes Sachsen-Anhalt.
10.2.4 Kontrolle der Produktspezifikation

Eine Kontrolle der Einhaltung der Produktspezifikation wird durch die genannten Landkreise
durch Kontrollen der Weinbereitungsunternehmen in Form von Stichproben sichergestellt.
Hierbei werden die Weinerzeuger im zu Brandenburg gehdrenden Teil des Anbaugebietes
Saale — Unstrut ohne Terminankindigung vor Ort aufgesucht und alle Schritte der Trauben-
anlieferung, Weinbereitung und Vermarktung geprift. Das Ministerium fur Umwelt, Gesund-
heit und Verbraucherschutz fuhrt die Fachaufsicht Gber die Kontrolle der Produktspezifikation
durch den Landkreis durch.
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