Saarlandische Landweinerzeuger als Gruppierung von allen
Weinerzeugern zur Verwaltung herkunftsgeschiitzter Weinnamen fir

die geschiitzte geografische Angabe ,,Saarlandischer Landwein“

»Saarlandischer Landwein®

Produktspezifikation fiir eine geschiitzte geografische Angabe

1 Geschiitzter Name

,Saarlandischer Landwein“

2 Kategorien von Weinbauerzeugnissen
Wein

3 Beschreibung des Weines/der Weine
3.1 Analytisch
Nachfolgend aufgefiihrte Analysewerte, die anhand einer physikalischen und chemischen
Analyse gemalf Artikel 20 der Verordnung (EU) 2019/34 zu ermitteln sind, sind verbindlich
vorgegebene Mindestwerte, die bei den angegebenen Weinsorten erreicht werden missen,
um die Bezeichnung ,Saarlandischer Landwein“ verwenden zu durfen:

— Vorhandener Alkoholgehalt: Es gilt geltendes Recht.

—  Gesamtalkoholgehalt nach Anreicherung: Es gilt geltendes Recht.

—  Maximaler Gesamtalkoholgehalt: Es gilt geltendes Recht.

—  Gesamtzuckergehalt: Es gilt geltendes Recht.

—  Gesamtsaure: Es gilt geltendes Recht.

—  Gehalte an flichtiger Saure: Es qilt geltendes Recht.

—  Gesamtschwefeldioxidgehalte: Es gilt geltendes Recht.

—  Gehalte an Kohlendioxid: Es gilt geltendes Recht.

3.2 Natilrliche Mindestalkoholgehalt/Mindestmostgewichte
(Angabe in Vol.-% Gesamtalkohol/Grad Ochsle)

Saarlandischer Landwein 5,5 Vol. % und 47° Ochsle

Das Mostgewicht im garfahigen Gebinde muss dokumentiert werden.

3.3 Organoleptisch



WeiBwein

Der GroRteil der Weillweine wird rebsortenrein ausgebaut. Daher zeichnen sie sich oftmals
durch feine, rebsortenspezifische Fruchtauspragungen aus. Dabei kommt zumeist eine
ausgepragte Saure bei insgesamt harmonischer Saurestruktur zum Tragen. Insgesamt
erreichen diese WeilRweine haufig einen filigranen Fruchtkorper, der das gesamte
Geschmacksbild pragt. Es kann (auch) eine grofiere Vielfalt an Aromen- und
Farbauspragungen (bis hin ins orangefarbene) sowie auch eine stabile oder durch
Aufschitteln wahrnehmbare Triibung natirlichen Ursprungs (z.B. durch Garungshefe,
Mosttrub, Gerbstoff- und Kristallausfallungen) vorliegen. Durch Zusatz von
Verarbeitungshilfsstoffen artifiziell erzeugte oder durch Weinfehler hervorgerufene
Tribungen sind dagegen nicht zulassig. Im Geruch kann (daher) eine geringere
Sortentypizitat und Fruchtauspragung vorliegen ebenso wie oxidative, phenolische oder auch
reduktive Noten. Je nach (der gewahlten) Weinstilistik kbnnen auch gerbstoffbetonte und

sauremilde Weine vertreten sein.

Roséwein, Blanc de Noir

Die Roséweine werden aus roten Rebsorten hell gekeltert und haben in der Regel eine
schwache hellrote Farbe. Sie unterscheiden sich vom Rotwein durch ihre frische, leichtere
Art und ihren naturgemalf’ geringeren Tanningehalt. Sie zeigen Ublicherweise wie die
Weillweine auch ein filigranes bis gehaltvolles Geschmacksbild mit feiner aber harmonischer
Saurestruktur. Die Blanc de Noir- Weine sind weilRweinfarben. Sie sind meist gepragt von
Aromen nach roten Frichten und Beeren und einer frischen, lebendigen Saure. Es kann
(auch) eine grofRere Vielfalt an Aromen- und Farbauspragungen sowie auch eine stabile oder
durch Aufschitteln wahrnehmbare Tribung natirlichen Ursprungs (z.B. durch Garungshefe,
Mosttrub, Gerbstoff- und Kristallausfallungen) vorliegen. Durch Zusatz von
Verarbeitungshilfsstoffen artifiziell erzeugte oder durch Weinfehler hervorgerufene
Trubungen sind dagegen nicht zulassig. Im Geruch kann (daher) eine geringere
Sortentypizitat und Fruchtauspragung vorliegen ebenso wie oxidative, phenolische oder auch
reduktive Noten. Je nach (der gewahlten) Weinstilistik kbnnen auch gerbstoffbetonte Weine

vertreten sein.

Rotwein

Die Rotweine weisen je nach Rebsorte zumeist eine gut ausgepragte rote Farbe auf. Die
Weine koénnen je nach Ausbau frisch, fein und fruchtig oder auch kérperreicher sein. Dabei
stehen zumeist die Fruchtaromen im Vordergrund des Geschmacksbildes. Sie zeigen meist
ein filigranes bis gehaltvolles Geschmacksbild mit einer eher frischen Saurestruktur. Es kann

(auch) eine groéfRere Vielfalt an Aromen- und Farbauspragungen sowie auch eine stabile oder



durch Aufschitteln wahrnehmbare Tribung nattrlichen Ursprungs (z.B. durch Garungshefe,
Mosttrub, Gerbstoff- und Kristallausfallungen) vorliegen. Durch Zusatz von
Verarbeitungshilfsstoffen artifiziell erzeugte oder durch Weinfehler hervorgerufene
Trubungen sind dagegen nicht zulassig. Im Geruch kann (daher) eine geringere
Sortentypizitat und Fruchtauspragung vorliegen ebenso wie oxidative, phenolische oder auch
reduktive Noten. Je nach (der gewahlten) Weinstilistik kbnnen auch gerbstoffbetonte und

sauremilde Weine vertreten sein.

Rotling

Die Rotlingweine haben je nach Wahl der Rebsorten meist eine schwache bis kraftige
hellrote Farbe. Ihre Aromen sind grundsatzlich eher fruchtig, teilweise dezent wiirzig. Die
jeweilige Fruchtauspragung kann je nach verwendeter Rebsorte variieren. Sie zeigen in der
Regel ein filigranes bis gehaltvolles Geschmacksbild mit meist frischer Saurestruktur. Es
kann eine gréRere Vielfalt an Aromen- und Farbauspragungen sowie auch eine stabile oder
durch Aufschitteln wahrnehmbare Tribung nattrlichen Ursprungs (z.B. durch Garungshefe,
Mosttrub, Gerbstoff- und Kristallausfallungen) vorliegen. Durch Zusatz von
Verarbeitungshilfsstoffen artifiziell erzeugte oder durch Weinfehler hervorgerufene
Tribungen sind dagegen nicht zulassig. Im Geruch kann (daher) eine geringere
Sortentypizitat und Fruchtauspragung vorliegen ebenso wie oxidative, phenolische oder auch
reduktive Noten. Je nach (der gewahlten) Weinstilistik kbnnen auch gerbstoffbetonte und

sauremilde Weine vertreten sein.

4 Abgrenzung des Gebietes

Zur geschutzten geografischen Angabe gehoéren

die Flachen der Stadte und Gemeinden Merzig, Mettlach und Beckingen im Landkreis
Merzig-Wadern,

die Flachen der Stadte und Gemeinden Rehlingen-Siersburg, Dillingen, Wallerfangen,
Saarlouis, Ensdorf, Bous und Wadgassen im Landkreis Saarlouis,

die Flachen der Stadte und Gemeinden Mandelbachtal, Gersheim, Blieskastel, Homburg,
Kirkel und Bexbach im Saar-Pfalz-Kreis,

die Flachen der Stadte und Gemeinden Vélklingen, Saarbriicken, Kleinblittersdorf im
Regionalverband Saarbriicken,

die Flachen der Stadte und Gemeinden Neunkirchen und Ottweiler im Landkreis
Neunkirchen

sowie die Flachen der Stadte und Gemeinden St. Wendel, Oberthal und Nohfelden im
Landkreis St. Wendel.



Die genaue Abgrenzung ergibt sich aus den Karten mit den Gemeindegrenzen, welche unter

www.ble.de/eu-qualitaetskennzeichen-wein einsehbar sind.

Die Herstellung von ,Saarlandischem Landwein“ muss im Saarland oder im angrenzenden

Bundesland Rheinland-Pfalz erfolgen.

5 Traditionelle Begriffe
Die obligatorische Kennzeichnung der Weine und Weinerzeugnisse des “Saarlandischen
Landwein” mit dem traditionellen Begriff “Landwein” wird durch die Nennung des Namens

der g.g.A. Saarlandischer Landwein bereits erfillt.

6 Spezifische 6nologische Verfahren zur Weinbereitung sowie die einschlagigen
Einschrankungen fiir die Weinbereitung

6.1 Spezifische dnologische Verfahren: Es gilt geltendes Recht.

6.2 Einschlagige Einschrankungen bei der Weinbereitung: Es gilt geltendes Recht.

6.3 Anbauverfahren: Es gilt geltendes Recht.

7 Hochstertrag je Hektar
Der Hektarhdchstertrag ist auf 120 hi/ha festgesetzt.

8 Zugelassene Keltertraubensorten
Keltertraubensorten der Art Vitis vinifera oder einer Kreuzung zwischen der Sorte Vitis vinifera
und einer anderen Sorte der Gattung Vitis aus denen ,Saarlandischer Landwein® gewonnen

werden:

Weille Rebsorten

Auxerrois, Bacchus, Bronner, Cabernet Blanc, Calardis Blanc, Calardis Musqué, Chardonnay,
Rosa Chardonnay, Felicia, Gelber Muskateller, Goldriesling, Griiner Silvaner, Helios,
Johanniter, Kerner, Miller-Thurgau, Muscaris, Phoenix, Roter Elbling, Roter Gutedel,
Rulander, Sauvignac, Sauvignon Blanc, Sauvignon Cita, Sauvignon Gryn, Sauvignon Sary,
Sauvitage, Solaris, Souvignier Gris, Weiller Burgunder, Weilter Elbling, Weiler Gutedel,
Weilder Riesling.

Rote Rebsorten

Blauer Frihburgunder, Blauer Spatburgunder, Cabernet Cortis, Cabernet Dorsa, Cabernet
Franc, Cabernet Sauvignon, Dornfelder, Gamay noir, Merlot, Mllerrebe, Pinotin, Regent,

Rondo, Satin Noir.



9 Zusammenhang mit dem geografischen Gebiet

Das Weinbaugebiet erstreckt sich entlang des saarlandischen 6stlichen Randes des Pariser
Beckens, der durch die Taleinschnitte der Flisse Saar, Nied und Blies an ihrer stdlichen
Ausrichtung gute Bedingungen fiir Weinbau bietet. Auf Gberwiegend vom Muschelkalk und
Keuper gepragten Boden reifen in Hohenlagen zwischen 150 und 400 m tber NN bei
Niederschlagen von 800 bis 1000 mm/Jahr und einem hohen Anteil sonnenreicher Tage
spritzige Landweine heran. Besonders im Bliesgau, aber auch im Saargau bei Merzig reicht
der Buntsandstein des Pfalzer Waldes in den Muschelkalk hinein und ergibt filigrane
feingliedrig strukturierte Weine. Der hohe Waldanteil von rund einem Drittel wirkt temperatur-
und feuchtigkeitsausgleichend. Die gemafigten Reliefunterschiede ergeben zusammen mit
einem weit verzweigten FlieRgewassersystem, das durch zahlreiche Stillwasserflachen
erganzt wird, gute Voraussetzungen fir einen naturnahen (eher extensiveren) Weinbau.

Die Lagen sind mehrheitlich nach Stiden gerichtet. Dies tragt tagsiber zu einer glinstigen
solaren Einstrahlung bei. Kiihle Nachte fihren zu einer langsamen physiologischen Reife und
somit zu einer ausgeglichenen Fruchtigkeit der Weine. Geologie, klimatische Verhaltnisse und
die Exposition der Rebflachen geben dem ,Saarlandischen Landwein® seine

charakteristischen Eigenschaften.

10 Sonstige Anforderungen gemaR nationaler Rechtsvorschriften

- Die Bezeichnung eines Weines als ,Saarlandischer Landwein“ setzt voraus, dass die
zur Weinherstellung verwendeten Trauben zu mindestens 85 vom Hundert aus dem
Landweingebiet stammen, dessen Bezeichnung der Wein tragt. Die restlichen Anteile,
einschlief3lich der zur SUBung verwendeten Erzeugnisse, durfen nur aus Trauben hergestellt
sein, die aus anderen Landweingebieten stammen.

- Der Restzuckergehalt darf bei einem unter der Bezeichnung Landwein in Verkehr
gebrachten Wein nicht den fir die Angabe ,halbtrocken® hdchstzulassigen Wert Uibersteigen.
- Der Abflller muss von der nach Landesrecht zustandigen Stelle in das System der
jahrlichen Kontrollen zur Einhaltung der flir Landweine bestehenden Produktspezifikationen

aufgenommen worden sein.

11 Namen und Anschrift der Behorde, die die Einhaltung der Bestimmungen der
Produktspezifikation kontrolliert, und ihre besonderen Aufgaben

11.1 Name und Anschrift:

Landesamt fiur Verbraucherschutz

Konrad-Zuse-Strafie 11

66115 Saarbriicken

Telefon Durchwahl: 06 81/99 78 45 00



Telefax: 06 81/99 78 44 97

E-mail: poststelle@lav.saarland.de

Landwirtschaftskammer fiir das Saarland
In der Kolling 310

66450 Bexbach

Telefon: +49 68 26/82 89 5-0

Telefax: +49 68 26/8 28 95 60

E-Mail: info@lwk-saarland.de

11.2 Aufgaben:

11.2.1 Genehmigung von Neuanpflanzungen

Mit der Verordnung Uber die Gemeinsame Marktordnung Nr. 1308/2013 ist in der
Européaischen Union ein Genehmigungssystem fir Rebpflanzungen eingefiihrt worden,
das am 1. Januar 2016 in Kraft getreten ist. Die Bundesanstalt fir Landwirtschaft und
Ernahrung ist fir die Durchfiihrung des Genehmigungssystems flr Neuanpflanzungen
zustandig. Antrage von Neuanpflanzungen sind auf dem von der Bundesanstalt fr

Landwirtschaft und Ernahrung bereitgestellten Formular zu stellen.

11.2.2 Genehmigung von Wiederbepflanzungen

Fir Antrage auf Genehmigung von Wiederbepflanzungen und Umwandlungen nicht
genutzter Pflanzrechte in Genehmigungen ist ausschlief3lich die Landwirtschaftskammer
fur das Saarland zustandig.

Die Landwirtschaftskammer fiir das Saarland ist die zustandige Stelle fur die Prifung der
Einhaltung der in Nummer 7 genannten Vorschriften. Neu- und Wiederbepflanzungen von
Rebflachen, deren Ernte zu Herstellung von ,Saarlandischem Landwein“ verwendet

werden darf, werden systematisch vor Ort Uberpruft.

11.2.3 Entgegennahme der Meldungen und Kontrolle der Erntemengen
Die Weinbaubetriebe melden der Landwirtschaftskammer fur das Saarland die
Erntemengen nach Rebsorte. Diese Angaben werden bezlglich des zulassigen

Hektarhochstertrages gepruft.

11.2.4 Sensorische Kontrolle der Erzeugnisse
Bei der sensorischen Kontrolle werden nach einem jahrlich aufzustellenden Kontrollplan
Proben direkt bei den Weinerzeugern entnommen. Der Wein wird einer Prifung

unterzogen. Diese umfasst drei Teilschritte:



- Die Prufung der durch ein amtliches oder amtlich anerkanntes Labor erstellten
Analyse des Weines.
- Die formelle Prifung von Angaben tber Erntemengen und Rebsorte.

- Die sensorische Priifung durch Sachverstandige.

11.2.5 Kontrolle der Produktspezifikationen

Eine Kontrolle der Einhaltung der Produktspezifikation wird durch Kontrollen der
Weinbereitungsunternehmen in Form von Stichproben sichergestellt. Hierbei werden die
Weinerzeuger sowie Weinvermarkter von ,Saarlandischem Landwein® ohne
Terminanklndigung vor Ort aufgesucht und alle Schritte der Traubenanlieferung,

Weinbereitung und Vermarktung gepruft.



