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WEGE ZU NACHHALTIGEN ERNÄHRUNGSSYSTEMEN

- UN FOOD SUMMIT 2020





UNSER GESCHÄFT:



Was hat uns dazu motiviert 
etwas zu ändern? 



2008





SUBTITLE PLACEHOLDER TEXT



1. Ausweitung des Angebots an attraktiven Gerichten ohne Fleisch und Fisch

2. Orientierung an Länderküchen, die schon seit Jahrhunderten vorwiegend

vegetarisch sind (Indien, Italien, Levante, Asien)

3. Verzicht auf hochverarbeiteten Fleischersatz mit Zusatzstoffen und Aromen

1. REDUKTION DES ANTEILS VON FLEISCH AN 
ALLEN ZUTATEN UM 20% BIS 2022

WIE ERREICHEN WIR DAS?



BEISPIELE

“KOCHE BUNTER”



BEISPIELE

“FISCH VOM FELD” UND “CHICKEN VOM FELD”. GEERNTET, NICHT GESCHLACHTET





2. VORANTREIBEN EINER GESETZLICH
STANDADISIERTEN KENNZEICHNUNG DES CO2 
FUßABDRUCKS AUF DER VERPACKUNG







1. DIE NACHHALTIGE AUSRICHTUNG VON FROSTA ZAHLT SICH AUS. STARKES WACHSTUM IN DEN 

LETZTEN 10 JAHREN

2. TRANSPARENTE KOMMUNIKATION VON NACHHALTIGKEITSASPEKTEN IST EXTREM WICHTIG. WIR

KÖNNEN NIEMANDEN ZUM NACHHALTIGEN KONSUM ZWINGEN

3. WIR BRAUCHEN BEI LEBENSMITTELN EIN GESUNDES GLEICHGEWICHT ZWISCHEN

GENUß/GESCHMACK UND NACHHALTIGKEIT

UNSERE KEY LEARNINGS:

_



Vielen Dank!
Welche Fragen kann ich Ihnen beantworten?


